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Composicao fisico-quimica de sucos de uva organicos — safra
2015*

Francisca Foresti'; Alberto Mielez; Joado Caetano Fioravan(;o2

O consumo de suco de uva tem aumentado anualmente no Brasil, de acordo
com a crescente demanda por sucos de frutas em geral. Neste contexto,
inserem-se 0s sucos produzidos pelo sistema de produgdo orgénico,
elaborados com uvas americanas/hibridas. A Serra Galcha é a regido que
concentra a maior produgdo de suco de uva no Brasil, inclusive de
organicos. Devido a isso, conduziu-se esta pesquisa com o objetivo de
avaliar a composicdo fisico-quimica de seis cultivares de uva — Bordd,
Concord, Cora, Cynthiana, Isabel e Isabel Precoce -, produzidas em oito
vinhedos, parte conduzida a céu aberto (ca) e parte com cobertura de
plastico (cp). Os vinhedos estavam instalados nos municipios de Anténio
Prado, Bento Gongalves, Caxias do Sul e Verandpolis. As uvas foram
colhidas em janeiro e fevereiro de 2015 e transportadas a Embrapa Uva e
Vinho para processamento. A elaboracdo do suco consistiu no desengace
da uva e trasfega para o tanque de troca térmica, onde a temperatura
aumentou até 65 °C. Ao atingir essa temperatura, o suco foi trasfegado de
baixo para cima, automaticamente, no mesmo tanque, até o final da
elaboragdo do suco. Apés, fez-se a trasfega para um recipiente de inox,
aberto, e dai para o pasteurizador, a 87,5 °C. A seguir, 0 suco foi
engarrafado e armazenado. As variaveis avaliadas foram densidade, etanol,
acidez ftitulavel, pH, Brix, Brix/acidez titulavel, agucares redutores, cinzas,
alcalinidade das cinzas, metanol, antocianinas, DO 420, DO 520, DO 620,
intensidade de cor e matiz. Os principais resultados de 2015 mostram que o
suco de Isabel (cp) teve os maiores valores de densidade, Brix e matiz; o de
Cynthiana (cp), de acidez titulavel, aglcares redutores e alcalinidade das
cinzas; o de Cora (ca), de cinzas; o de Cora (cp), de antocianinas e
intensidade de cor; e o de Isabel Precoce (cp), de pH. As diferencas de
valores constatadas entre as variaveis foram em fungéo especialmente do
cultivar, da regido onde estavam instalados os vinhedos e do sistema de
producdo. Esses dados deverdo ser avaliados conjuntamente com os das
safras de 2013 e 2014 para, entdo, se concluir sobre os fatores
responsaveis pelas diferencas constatadas na composi¢cdo dos sucos de
uva organicos.
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