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A ampla caracterizagao e a avaliagdo de germoplasma sao agdes importantes
para a conservagdo e selecdo de genotipos superiores. Sendo as
caracteristicas dos frutos requisitos fundamentais nesse processo de selecao,
o0 objetivo deste trabalho foi caracterizar a qualidade de uvas tintas para
consumo in natura e para processamento, conservadas no Banco Ativo de
Germoplasma (BAG) de videira da Embrapa Semiarido. O experimento foi
conduzido no Campo Experimental de Mandacaru, em Juazeiro, BA, onde esta
instalado o BAG. Nos ciclos de produgao do primeiro e segundo semestre de
2011, foram avaliadas 31 variedades: A dona, Barbera, Benitaka, Blue Lake,
Brasil, Cardinal, Christmas Rose, Estevdo Marinho, Frankenthal, Gamay,
Grenache, Isabel, Isabel Precoce, Isaura, Liberty, Maximo, Moscato Caillaba,
Moscato de Hamburgo, Moscato Noir, Patricia, Syrah 1 (clone procedente da
Franga), Syrah 2 (clone procedente do Rio Grande do Sul), Piratininga, Royalty,
Saturn, Scarlet, Tampa, Tannat, Tibouren, Traviu e Vénus. As caracteristicas
de qualidade das bagas analisadas foram: cor da casca, resisténcia a for¢a de
compressao, solidos soluveis (SS), acidez titulavel (AT), relacdo SS/AT e teor
de taninos (dimeros, oligoméricos e poliméricos). As analises distinguiram
variedades com caracteristicas de qualidade dos frutos de interesse comercial.
As uvas da variedade Cardinal caracterizaram-se por maior resisténcia a forca
de compressao e maior relacdo SS/AT, o que a torna potencial genitor em
programas para o desenvolvimento de variedades destinadas ao consumo in
natura. As variedades para processamento Royalty e Maximo destacaram-se
pelos altos teores de taninos, os quais podem, com a adogado de tecnologia
apropriada, favorecer a conservagdo das uvas e a estabilidade dos seus
derivados. Para a maioria das variedades, a qualidade das bagas foi
equivalente para os ciclos de producao do primeiro e do segundo semestres.
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