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Caracterizacao e Teor de nitrogénio em Castanhas-do-Brasil Bertholletia excelsa h.
(Lecythidaceae) cultivadas em trés diferentes areas de Roraima
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INTRODUCAO

A castanheira-do-brasil (Bertholletia excelsa, H. B. K) é
considerada uma das principais oleaginosas de valor
energético que compde a diversidade das frutas de toda a
Amazénia (SANTOS et al, 2011). Sua producdo
representa uma elevada importédncia econémica, social e
preservacionista para os estados do Para, Acre, Ama-
zonas, Amapda, Rondbnia e Mato Grosso, sendo que os
seus produtos e subprodutos sd@o utilizados h& varias
geracgdes, como fonte de alimentagao, principalmente por
ser rica em proteinas e calorias (SETEC, 2005).

Segundo Cardarelli & Oliveira (2000), o valor biolégico da
castanha-do-brasil & de grande importancia para fins
alimenticios, pois contém em torno de 15 a 20% de
proteina. Ainda neste sentido, Santos et al (2011) destaca
que a determinacao de proteinas baseia-se no valor de
nitrogénio, considerando o fator de conversdo para o
produto, ou seja, o teor de proteina bruta sera calculado
considerando o fator 546 para a castanha-do-brasil,
através da seguintes relagao (%N x 5,46).

Assim, este trabalho objetivou avaliar caracteristicas de
qualidade, cito teor de nitrogénio presente na castanha-do-
brasil de trés diferentes produtores roraimenses, visando
obter informacdes basicas sobre a producao e qualidade
dos frutos, castanhas e améndoas.

MATERIAL E METODOS

Os frutos, ou ourigos, foram coletados nos municipios de
Caracarai, em duas propriedades distintas (MVV e JL), e
em Sao Joao da Baliza (JF), transportados para o
laboratério de Pés-Colheita e Industrializacdo da Embrapa
Roraima, onde foram selecionados e analisados, assim
como suas castanhas e améndoas. As castanhas foram
avaliadas secas e, apés um periodo de 72 h submersas
em &gua para facilitar a abertura e minimizar injarias
mecanicas nas améndoas. Os frutos foram abertos e
armazenados sob condicbes ambiente de laboratério
(20+43°C e 70+5% UR) e as analises realizadas foram:
Classificagdo e contagem das améndoas e castanhas
podres ou vazias, peso da améndoa, peso da castanha, e
a teor de nitrogénio nas améndoas pelo método de
Kjeldhal.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados mostraram que os frutos da regiao JF
continham ourigcos mais pesados (média de 1.104,28 mg),
porém com menor quantidade de sementes, com média de
16 castanhas por ourigo. Os frutos da regido JL também
foram considerados pesados (média de 885,44 mg) e
continham o maior numero de castanhas, chegando a 21
por ourigo (média de 18 castanhas/ourico), evidenciando
que, embora o fruto seja pesado, suas castanhas e

)

améndoas sdo pequenas (média de peso das améndoas =
3.941 mg). Ja os frutos da regiao MVV, possuem ouricos

mais leves (média de 676,28 mg) e com menor quantidade
de castanhas/fruto, chegando a 10 por ourico (média de
15). Além disso, os frutos dessa regido continham o maior
indice de caslanhas consideradas ruins, como ocas,
podres e/ou deterioradas, principalmente por fungos.

Com relacdo ao teor de nitrogénio presente nas améndoas
destas castanhas, Santos, et al., (2011), destacam que a
sua analise é de grande importancia, pois oferece uma boa
estimativa do conteddo proteico, visto que este
componente é o elemento de propriedades mais distintas
presente nas proteinas. Os resultados referentes & analise
de nitrogénio expressaram os seguintes valores para cada
area avaliada: area MVV com média de 28,685N g/kg;
area JL com média de 27,399N g/kg:; e area JF com média
de 24,765N g/kg.

Com relacdo ao teor de proteina obtiveram-se os
seguintes resultados respectivamente: MVV com média de
156,6200/kg; érea JL com média de 149,598 g/kg; e area
JF com média de 135,216 g/kg.

Assim, apesar de apresentarem ourigos relativamente
menores e com menor quantidade de castanhas/ourico, as
améndoas das plantas da area MVV contém maiores
teores de nitrogénio, consequentemente, maiores teores
de proteina bruta.

CONCLUSOES

As trés areas de destaque na producéo de castanha-do-
Brasii no estade de Roraima produzem frutos
considerados grandes e com bom ndmero de
castanhas/ourico. Na area MVV, onde os frutos foram
considerados mais leves e com menor quantidade de
castanhas/ourico, estas castanhas apresentaram maior
média no teor de nitrogénio, evidenciando maior
porcentagem no teor de proteina deste produto.
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