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Resumo

Visando estudar o comportamento de diferentes gersdtle mandioca em funcdo de idade
de colheita, conduziu-se o presente trabalho emn@ite do Norte, PR, na safra 2010/11.
Foram utilizados oito genotipos, no delineamentdldeos casualizados com trés repeticdes
em esquema de parcelas subdivididas, sendo assépealheitas (10, 11, 12, 14, 15 e 16
meses apls o plantio) dispostas nas subparcelasicMese comportamento diferenciado
dos gendtipos quanto ao tempo de cozimento e quixana idade segura para a colheita foi
de 14 meses apos o plantio.
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Introducao

A mandioca apresenta ampla variabilidade genéticapacidade de adaptacdo a
diferentes condi¢cbes edafoclimaticas, sendo, @ e®tivo, cultivada em praticamente toda
a extensdo do territorio brasileiro. A mandiocardsa, também conhecida por denominacdes
como mansa, aipim e macaxeira, pertence a espk@Esihot esculenta Crantz.,
diferenciando-se da mandioca denominada indusb&@dicamente pelo baixo teor de
compostos cianogénicos na polpa das raizes tulsefdssociadas a essa caracteristica, outras
condicdes sdo importantes para a boa aceitagdopg@de dos consumidores, como:
uniformidade das raizes, aparéncia, resisténciatéridracdo poés-colheita, capacidade de
cozimento (tempo, duracdo do periodo que as raiagesham bem), sabor, coloracdo da
polpa, presenca de fibras, consisténcia e textargpalpa cozida, entre outras. Essas
caracteristicas podem ser influenciadas por fatgeseticos, ambientais (incluindo as
préticas culturais), como pela interacdo entre anfBORGES et al., 2002; ABREU et al.,
2008; MEZETTE et al., 2009; VIEIRA et al., 2009 JRANDA et al., 2013). Kanthack e
Doné (2012), assim como Abreu et al. (2008), caeor que deve-se tomar cuidado com a
recomendacdo de gendtipos, uma vez que o compartardestes normalmente apresenta
variacbes conforme o local, e salientam que estudg®nalizados podem aumentar a
seguranga na recomendagao.

O objetivo do presente trabalho foi avaliar o cortgroento do cozimento de oito
genadtipos de mandioca de mesa, em seis épocathédacem Diamante do Norte, PR.

Material e Métodos

O experimento foi conduzido nas dependéncias da&nflmz experimental da
Universidade Estadual de Maringd — CRN/ Escola ¢sdgi em Diamante do Norte, PR. O
plantio foi efetuado no dia 05/08/2010, com plaotadadubadora acoplada a trator,
utilizando-se oito gendétipos: IAC 576-70 (padraoafje Diamante Dourado (padréo local),
BRS Moura, BRS Dourada, Amarelo 2, Amarela Rio, BGM64 e BGMC 982-D. O
delineamento utilizado foi o de blocos casualizadom trés repeticées, com os tratamentos
arranjados segundo o esquema de parcelas subdsjadidm os genoétipos nas parcelas, e as
seis épocas de colheita (10, 11, 12, 14, 15 e 1&3napos o plantio) nas subparcelas.
Adotou-se o espacamento de 0,9 m entre fileirahg8) e 0,6 m entre plantas dentro da
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fileira, e a adubacdo de base foi de 330 kg tia formula 02.20.20 + 0,5% de Zn. As

parcelas foram constituidas por quatro fileiradden de comprimento, sendo consideradas
subparcelas Uteis dez plantas das duas fileirdsagerOs tratos culturais foram conduzidos
conforme as orientacdes técnicas.

Por ocasido das colheitas, realizadas aos dez, @oze, quatorze, quinze e dezesseis
meses apos o plantio, foi avaliada a qualidade&udi das raizes, por meio da determinagéo
do tempo para cozimento de segmentos de 10 cmgdesi da porcdo mediana de trés raizes
representativas de cada parcela. O teste de cdminfenrealizado pela colocacdo dos
segmentos descascados em &gua fervente, conforrgesBet al. (2002), registrando-se o
tempo do momento em que as raizes ofereciam pegesiséggncia a penetragdo das pontas
de um garfo, considerando-se como adequado o temgono de trinta minutos. Os dados
foram submetidos a analise estatistica por meiordgrama Sisvar (Ferreira, 2007). No caso
de significancia pelo teste F, foram ajustadas @psde regressao.

Resultados e Discussao

Os resultados do teste F denotaram efeitos sigtifas para os efeitos principais, e
em interacdo, de genotipo e época sobre o tempmozinento (Tabela 1). Vieira et al.
(2009), obtiveram resultados semelhantes, ao eswmd=eito de onze genoétipos e doze
ambientes (duas safras em seis locais) sobre atpriddde e tempo para coccdo das raizes.
Jé Borges et al. (2002), ao estudarem vinte evagisdades em trés épocas de colheita em
duas safras, constataram a significancia dos efeitiocipais de gendtipo, safra e época de
colheita para a produtividade de raizes, enquargp@ara o tempo para cozimento, apenas o
efeito de gendtipo foi significativo, diferindo deesultados do presente trabalho.

Tabela 1.Resumo da analise de variancia e coeficientesudagé@o obtidos para o tempo de
cozimento de oito gendétipos de mandioca, colhidnsseis diferentes épocas. Diamante do
Norte, PR, safra 2010/11.

Fonte de Variacdo G.L. Quadrados Médios
Gendtipo (G) 7 53,590**
Bloco 2 21,015*
Residuo (a) 14 3,162

Epoca (E) 5 384,654**
GXxE 35 3,245**
Residuo (b) 80 5,394

Total 143

C.V. (%) parcela 6,89

C.V. (%) subparcela 9,00

** . Significativo, pelo teste F, a 1% de proldatzide. * Significativo, pelo teste F, a 5% de
probabilidade.

O tempo de cozimento aumentou conforme a idadeplda¢as, onde se constatou
comportamentos distintos entre os gendtipos, ajdetae modelos lineares para BRS Moura,
Diamante Dourado e BGMC 764, e quadraticos para BR8ada, IAC 576-70, Amarelo 2,
982-D e Amarela Rio. Aqueles gue tiveram melhostgjypara comportamento quadrético
mantiveram tempos de cozimento estiveis até dozesnerescendo posteriormente; 0s
demais apresentaram comportamento linear cresgents do periodo estudado (Figura 1).
Aos dez meses, a variedade Amarela Rio cozinhogegoa de vinte minutos, enquanto os
demais genétipos o fizeram em torno de quinze m#utndependente do modelo de
comportamento, todos os gendtipos apresentaramotetapcozimento inferior a trinta
minutos até quatorze meses apds o plantio. ApEnas o gendtipo Diamante Dourado
apresentou tempo de cozimento adequado até o amegrio dos trabalhos, aos dezesseis
meses, 0 que denota um forte motivo para sua agagés agricultores da regiéo.

09 a 13 de Novembro de 2015, Foz do Iguacu - PR.



.Y
e .
16° CONGRESSO BRASILEIRO DE MANDIOCA
1° CONGRESSO LATINO-AMERICANO E CARIBENHO DE MANDIOCA
IAC 576-70 BRS Moura
as a5
40 » 40 L 4
£ o £
£ 35 4 §35
2 30 < 930
g ’, £ *
£ 25 < g2s
o o =
E 20 /70/// * S 20 . .
g 15 y——% g1s
810 é”o -
g = 0,9236x2- 20,145x + 126,49 gs §=4.2675x- 27,899
y=0/ - 20, 5 2 =
° R?=0,9164 R?=0,9263
S 0
9 10 1 12 13 14 15 16 17 9 10 1 12 13 14 15 16 17
Epoca de Colheita (meses) Epoca de Colheita (meses)
Amarelo 2 Diamante Dourado
as 35
40 * S _
= P g 30
£ 3 7 £ *
E 30 . g2 *
B - £
£ 25 # w® 20
B -
o * i o
° 15 £
o g 10
o 10 a
£ §=2,3929x- 8,7738
& 5 §=0,9076x2- 18,835x+ 111,57 5 R?=0,7659
R? =0,8948
0 0
9 10 1 12 13 14 15 16 17 9 10 1 12 13 14 15 16 17
Epoca de Colheita (meses) Epoca de Colheita (meses)
BGMC982-D Amarela Rio
45 50
- 40 * 45
c P
E. 35 / 40 * ,-/ *
2 g 35 <
g 30 £ /,/
£ 25 s 30
820 . . S
@ 4 . 5 20 *
T 15 < *
2 g 15
§ 10 ¥ =0,9542x2- 21,275x + 135,02 § 10 ¥=0,8265x2- 17,561x + 112,26
5 R2=0,934 2 R2=0,9142
0 0
9 10 11 12 13 14 15 16 17 9 10 11 12 13 14 15 16 17
Epoca de Colheita (meses) Epoca de Colheita (meses)
BRS Dourada BGMC764
45 45
40 > 40
= e -
g ¥ A £
E 30 - ° 30
K e H
§ 25 ~ £ 25
E * * 3
3§ 20 S 20
o g
3 15 g 15
° .
g 10 §=0,6886x7- 13,582x + 82,98 g0 9=3,8214x- 20,845
g 5 R?=0,8912 s R?=0,8092
0 0
9 10 11 12 13 14 15 16 17 9 10 1 12 13 14 15 16 17
Epoca de Colheita (meses) Epoca de Colheita (meses)

Figura 1. Curvas representativas do comportamento do termgacatimento de oito
gendtipos de mandioca para mesa, em um periodeisieneses de colheita. Diamante do
Norte, PR, safra 2010/11.

Embora reconhecendo que possam haver diferenctengms de cozimento entre
raizes da mesma planta, assim como entre por¢cOegsima raiz, Lorenzi (1994) sustenta
que o melhor periodo para colheita, visando temgeaaztimento, situa-se entre sete e doze
meses de idade da planta. Em seu trabalho, forgtadtes cinco gendtipos e nove épocas de
colheita (distribuidas mensalmente entre o sétimalécimo quinto més apos o plantio), e o
tempo de cozimento variou entre trinta e quatroegsenta minutos, superior ao que é
considerado aceitavel por outros autores (PEREIRAl.e 1985; BORGES et al., 2002;
PONTE, 2008).
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Conclusao

Os genodtipos apresentam comportamentos distintosredatdo ao tempo de
cozimento; entretanto, este aumenta conforme aeidkd planta, com limite seguro de
colheita aos quatorze meses apés o plantio.
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