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Caracterizacao da pele de amendoim
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A pele de amendoim representa cerca de 3% em massa dessa oleaginosa, cuja producao mundial

é de aproximadamente 35 milhdes de toneladas ao ano. Os maiores produtores sdo China, india

e Nigéria, sendo que no Brasil sdo produzidas 325 mil toneladas. Os principais produtos da
agroindustria do amendoim, Arachis hypogaea, sao o 6leo, a manteiga, a farinha e o amendoim
torrado, utilizado para confeccao de outros produtos, e os principais coprodutos gerados sao a casca,
a pele e as ramas, os quais muitas vezes se tornam poluentes ambientais. A pele de amendoim

é considerada um coproduto barato e de baixo valor agregado, nao podendo ser empregado na
alimentagao animal, porque quando ingerido a alta quantidade de tanino diminui a absorgao de
proteina no intestino bovino. Apesar disso, sua utilizagao pode ser benéfica sob ponto de vista
nutricional, e também econdmica, visto que contém uma quantidade significativa de compostos com
alto poder antioxidante, fendlicos e taninos, encontrados com uma concentragao de 90 a 125 mg/g
de pele de amendoim. Ela é por isso utilizada para prevenir e tratar hemorragia e bronquite crénica
na medicina tradicional chinesa. Algumas exploracoes da aplicacao da casca de amendoim também
sao citadas na literatura, como a extragcao de antioxidantes para utilizacao como suplemento
alimentar e ingrediente na formulacao de bebidas, a extracao de acidos graxos e inclusive a

sintese de nanoesferas de carbono. No entanto, faltam registros sobre sua completa e detalhada
caracterizagao quimica, térmica e estrutural, o que se propos neste presente trabalho. A pele do
amendoim foi obtida a partir de amendoins adquridos no comércio local. A pele foi torrada, moida

e caracterizada pelas técnicas de FTIR, DRX, MEV, TG e por analise quimica. As analises quimicas,
realizadas segundo normas TAPPl e NRELmostraram que ela contém 2,0 + 0,3% de cinzas, 8,2 + 0,8%
de lipideos, 17,8 + 1,4% de proteina, 23,7 + 2,0% de celulose, 20,9 + 2% de hemicelulose, 5,0 + 0,6%
de extrativos e 20,2 + 1,0% de lignina insoluvel. Andlises de FTIR, DRX, MEV, TG mostraram que a
pele de amendoim contém bandas de absorgao que indicam a presenga de compostos fendlicos,
possui uma estrutura heterogénea, predominantemente amorfa, com baixa cristalinidade de 53,0%
e estabilidade térmica até cerca de 220 °C. Essa caracterizacao pode servir de suporte para futuras
exploragoes e trabalhos objetivando o aumento de valor agregado da pele de amendoim.
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