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Introducao

O fruto do meloeiro (Cucumis melo L.) é apreciado no mundo todo e,
embora a planta seja botanicamente uma hortalica, é comercializado como
fruta. No Brasil, grande parte da produgdo concentra-se na regido Nordeste,
no Vale do Sdo Francisco (Bahia e Pernambuco) e, principalmente, no Polo
Jaguaribe-Acgu (Ceara e Rio Grande do Norte), responsaveis por pelo menos 97%
das exportacg0es brasileiras, na Ultima década (CELIN et al., 2014).

Com menor expressdo no cendrio nacional, naregido Sul ha um predominio
do cultivo de meldo caipira em campo aberto e, no Sudeste, basicamente se
cultivam melGes nobres em ambientes protegidos. Adicionalmente, em todo o
Brasil, principalmente no Nordeste e Sul, o cultivo de meldao também é realizado
pela agricultura familiar com o excedente comercializado localmente. Portanto,
o cultivo de meloeiro no Brasil ocorre em diferentes sistemas de produgdo, com
graus variadveis de tecnologia.

Neste capitulo, serdo apresentadas caracteristicas gerais do meloeiro
e abordados os principais aspectos do cultivo de meldo, independentemente
da regido produtora. Apresenta-se uma andlise da importancia econémica
da cultura no Brasil e no mundo, a classificacdo botanica e comercial e os
fatores climdticos importantes a producdo do meloeiro. Ao final, pondera-se
sobre os principais desafios relacionados a expansdo da cultura de meldo no
Brasil.
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Aspectos econOmicos

O género Cucumis é um dos maiores da familia Curcubitaceae, com 34
espécies (ALMEIDA, 2006). Dentre elas, Cucumis melo L. destaca-se como uma
das economicamente cultivadas no Brasil (LOPES et al., 1999).

Em 2012, o meldo foi a oitava fruta mais produzida no mundo (FAQ, 2016) e,
de acordo com Sousa et al. (2012), estd entre as trés principais frutas exportadas,
alcancando mais de 1,8 milhdao de toneladas por ano. No ano seguinte, a cultura
atingiu area colhida de quase 1,34 milhdo de hectares e producdo aproximada
de 32 milhdes de toneladas (FAO, 2016). China, Ird, Turquia, Egito e India, os
cinco maiores produtores, responderam por mais de 71% do total produzido
naguele ano. O Brasil ocupou a nona posi¢do, contribuindo com 1,8% da
producdo mundial (FAO, 2016).

A produgdo brasileira, no ano de 2014, foi de 589,9 mil toneladas de frutos,
em uma area colhida de 21,99 mil hectares. Embora essa producdo tenha sido
superior a do ano anterior (565,9 mil toneladas), o valor da producdo decresceu
em relagdo ao mesmo ano (IBGE, 2016).

Todas as regides do Brasil produzem meldo, concentrando-se no Nordeste
em torno 95% da produgdo nacional. Os estados do Ceard e do Rio Grande
do Norte destacam-se como os principais produtores nacionais de meldo,
contribuindo com 86,9% do percentual regional. Apesar de o Rio Grande do
Norte ser o maior produtor do Pais, entre os anos de 2011 e 2012, apresentou
aumento de apenas 0,7% na producdo. No Ceard, nesse mesmo periodo, houve
incremento superior a 50% na produgdo do fruto. Em 2014, a diferenga de
producdo entre os dois Estados foi inferior a 5% (IBGE, 2016).

O Brasil vem experimentando um aumento crescente no volume de
exportacdo dessa hortalica, saltando de 98,7 mil toneladas em 2002 para
mais de 223,8 mil toneladas em 2015 (BRASIL, 2016). Desde 2012, tem sido
a fruta fresca com maior volume de exportacdo e a segunda em geragao de
divisas, exceto em 2013, quando também foi primeira em valor de exportacao
(ANUARIO BRASILEIRO DA FRUTICULTURA, 2015). O valor exportado pelo
Pais com a cultura do meldo, no ano de 2015, superou os 154 milhdes de
délares (BRASIL, 2016). Dessa quantia, o Estado do Ceard responde por mais
de 60%, seguido do Rio Grande do Norte, que detém um pouco menos dos
40% restantes.



Capitulo 14 A cultura do meldo

Classificagao botanica e comercial

Origem

O meloeiro é uma espécie polimérfica, cujo centro de diversidade
genética ainda ndo foi elucidado, precisamente. De fato, existem teorias que
apontam desde a Africa até o oeste da Asia, sendo levado da india para todas as
regides do mundo (BRANDAO FILHO; VASCONCELOS, 1998; ROBINSON; DECKER-
WALTER, 1997; ). Considerando a origem dos meles sob o contexto da Pangeia
e subsequente divisdo nos atuais continentes, o que hoje é o sudoeste da Africa
e a India peninsular podem ter sido o centro dessa diversidade antes do inicio da
separacdo. india, Arabia e Ird podem ter sido vizinhos (MALLICK; MASSUI, 1986).

Portanto, o sudoeste da Africa e a regido peninsular da India podem ser o
local de origem do género Cucumis. A presenca de tipos idénticos nessas regides
e em areas adjacentes corrobora essa teoria. A ocorréncia de plantas, de varias
formas e em diferentes partes do mundo, pode ser resultado da disseminacgdo
nos diversos paises por animais ou pelo homem.

Desse modo, é possivel observar que as dreas especuladas como centro
de origem do meloeiro sdo tropicais e com condi¢cdes edafoclimaticas de
regides semiaridas, semelhantes as encontradas nos polos agricolas da regido
Nordeste. Isso justifica parte do sucesso do cultivo e, consequentemente,
do agronegécio do meldo, nessa regido do Brasil. Contudo, a produgdo
brasileira de meldo ainda tem desafios, sobretudo quanto a qualidade de
frutos, provavelmente relacionada a um ciclo muito curto, e aos problemas
fitossanitdrios, como a mosca-minadora e o oidio. Portanto, ainda apresenta
problemas de adaptacao.

Morfologia

O meloeiro é uma dicotiledénea, perene na natureza, sendo explorada
como planta anual. O sistema radicular é superficial e praticamente sem raizes
adventicias, tendo baixa capacidade de regenera¢do quando danificado. O caule
é herbdceo, de crescimento rasteiro ou prostrado, provido de nds com gemas. A
partir dessas gemas, desenvolvem-se gavinha, folha e novo caule ou ramificagdo.
As folhas sdo de tamanho varidvel, alternadas, simples, dsperas, providas de
pelos, limbo orbicular, reniforme, pentalobadas, com as margens denteadas
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(Figura 1). Das axilas das gemas saem caules secundarios que se espalham
horizontalmente pelo chdo ou verticalmente quando suportados por tutores.
A partir desses caules secunddrios, podem surgir caules tercidrios (KIRKBRIDE,
1993; MCCREIGHT et al., 1993).

llustragdo: G. Severeyns

llustragdo: Jean-Théodore Descourtilz
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Figura 1. Desenhos botanicos ilustrativos da arquitetura e das partes da planta de
meloeiro.

Fonte A: Bourguignon (1892).
Fonte B: Descourtilz (1827).
Fonte C: Andrews (1807/1808).
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As flores sdo amarelas e constituidas por cinco pétalas. O meloeiro
possui flores imperfeitas (apenas um érgdo sexual em uma flor) e perfeitas
ou hermafroditas (6rgdos masculino e feminino na mesma flor) em pontos
diferentes da planta. As flores masculinas sdo produzidas em cachos contendo
de 3 a 5 flores, enquanto as femininas ou hermafroditas sdo produzidas isoladas,
geralmente em ramos secundarios e tercidrios curtos. As masculinas aparecem
primeiro, cerca de 7 a 10 dias antes, e em nimero muito maior que as femininas
(KIRKBRIDE JUNIOR, 1993).

O fruto é uma baga carnuda (pepbnio) de tamanho, aspecto, forma e
cores variadas. Os frutos dos diversos grupos botanicos de meldo variam quanto
ao sabor (doce, picante, insipido), forma (redondo, oval, oblongo, comprido),
comprimento, peso (0,6 kg a 2,5 kg), coloracdo da casca (creme, cinza, verde,
amarelo, alaranjado e preto), textura da casca (lisa, verrugosa, rendilhada),
intensidade do rendilhamento (intensa e saliente ou fina e superficial), linhas de
sutura na casca (presenca ou auséncia), tipo de polpa (crocante e dissolvente),
coloracdo da polpa (salmao ou alaranjada, clara, esverdeada) e aroma da polpa
(inodoro, até intensamente almiscarado). Cada fruto produz de 200 a 600
sementes, dispostas simetricamente na parte interna da polpa tendo, em média,
de 20 a 30 sementes por grama (MCCREIGHT et al., 1993).

Taxonomia

O meldo pertence ao género Cucumis, subtribo Cucumerinae, tribo
Melothrieae, subfamilia Cucurbitoideae, familia Cucurbitaceae e espécie Cucumis
melo L. Em meados do século 19, o botanico francés Charles Naudin considerou
0s meldes existentes como variedades botanicas de Cucumis melo, entre as
quais: Cucumis melo var. cantaloupensis Naud, Cucumis melo var. reticulatus
Naud, Cucumis melo var. inodorus Naud, Cucumis melo var. flexuosus Naud
(meldes compridos), Cucumis melo var. conomon Naud (melBes para pickles),
Cucumis melo var. chito Naud (meldo “manga”), Cucumis melo var. dudaim Naud
(“meldo de bolso”), Cucumis melo var. agrestis Naud (“meldes pequenos, ndo
comestiveis”). Essas variedades botanicas, descritas por Charles Naudin, sdo,
atualmente, com pequena modificacdo, consideradas grupos, baseados nas
caracteristicas e uso dos frutos, ndo levando em conta regras taxonémicas de
nomenclatura (ROBINSON; DECKER-WALTERS, 1997). Além desses, ha citagdo
de outras variedades botanicas como Cucumis melo var. momordica e Cucumis
melo var. saccharinus.
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Pela classificacdo de Robinson e Decker-Walters (1997), os meldes
cultivados pertencem a dois grupos botanicos:

— C. melo var. inodorus (inodoros e ndo climatéricos): frutos apresentam
casca lisa ou levemente enrugada, coloracdo amarela, branca ou verde-escura.
Por ser espessa e firme, a casca dessa variedade possui razoavel resisténcia a
compressdo e perda de agua, conferindo longa vida util pds-colheita. A polpa
apresenta elevado teor de aculcares, pode ter coloragdo variando entre branca
e verde-clara e ndo é aromatica. O peso médio dos frutos varia de 1 kg a 2 kg
(BRASIL, 2003; MENEZES et al., 2000). Além disso, os frutos geralmente ndo se
destacam do pedunculo, quando maduros (FONTES; PUIATTI, 2005).

— C. melo var. cantaloupensis (aromaticos e climatéricos): frutos muito
aromaticos, mais doces que os inodoros, porém de baixa conservagdo pos-
-colheita; possuem grande diversidade de coloracdo da polpa. Apresentam
frutos esféricos, ligeiramente achatados, com polpa de espessura e cor variavel.
O peso médio dos frutos varia de 1 kg a 1,5 kg (BRASIL, 2003; COSTA; PINTO,
1977; MENEZES et al., 2000).

Comercialmente, os meldes sdo divididos em “tipos”, facilitando a
comunicacdo entre os diferentes agentes da cadeia do agronegécio do meldo.
No Brasil, os tipos mais comercializados (Figura 2) pertencem as variedades
botanicas inodorus (Amarelo, Pele de Sapo e Honeydew) e cantaloupensis
(Cantaloupe, Galia e Charentais) (ROBINSON; DECKER-WALTERS, 1997). A
seguir, alguns aspectos caracteristicos de cada grupo:

— Amarelo: tem origem espanhola e por isso é conhecido também como
meldo espanhol. Por ser mais rustico e ter ampla conservacado pds-colheita, esse
é o tipo mais cultivado para a producdo em campo, no Brasil. E caracterizado
por frutos com casca amarela e polpa branco-creme, e formato oval ou eliptico.

— Pele de Sapo: também de origem espanhola, apresenta frutos de casca
verde com manchas verde-escuro, denomina escriturada, e polpa branco-
-esverdeada. Embora normalmente apresentem frutos grandes (>3,0 kg) e
elipticos, recentemente comecaram a aparecer no mercado algumas cultivares
arredondadas e de menor peso, com menos de 2,0 kg (FONTES; PUIATTI, 2005).
Junto com o Amarelo, sdo os tipos comerciais mais apreciados na Peninsula
Ibérica, Portugal e Espanha.

— Honeydew: de origem americana, agrupa cultivares de frutos
arredondados ou ligeiramente elipticos, casca lisa, branca esverdeada
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tornando-se creme quando o fruto estd maduro, polpa verde-claro ou
salmdo, com alto teor de acucares. O fruto pesa em torno de 2 kg. Sdo mais
tardios, tém a polpa mais firme e grossa, maior potencial de producdo e
suportam mais tempo no armazenamento. Fazem parte desse tipo as
cultivares Green Flesh, Orange Flesh e Orange County, muito apreciadas no
mercado americano (FONTES; PUIATTI, 2005).

— Cantaloupe: é de origem americana, sendo o mais produzido no mundo.
Os frutos caracterizam-se pela forma arredondada, ligeiramente achatada, casca
cor verde-clara com diferentes graus de rendilhamento, polpa de cor salmao e
bastante aromatica, quando madura. O peso do fruto varia de 0,7 kg a 1,2 kg
(FONTES; PUIATTI, 2005; MENEZES et al., 2000).

— Galia: sdo meldes aromaticos reticulados de origem israelense. Esses
frutos caracterizam-se pela forma arredondada, casca verde-claro, tornando-se

HONEYDEW

PELE DE SAPO

AMARELO
CHARENTAIS

CANTALOUPE

Figura 2. Os tipos de melGes mais comercializados no Brasil: inodorus (Amarelo, Pele de
Sapo e Honeydew) e cantaloupensis (Cantaloupe, Galia e Charentais).

Foto: Claudio Nordes
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amarela na maturagao, polpa branca ou branco-esverdeada, pouca reticulagao
e peso médio entre 0,7 kg e 1,3 kg (MENEZES et al., 2000). Esse meldo alcanca
excelente cotagdo comercial na Europa.

— Charentais: inclui meldes aromaticos de origem francesa e sdo bastante
populares na Europa, exceto na Peninsula Ibérica. Nesse tipo, encontram-se
meldes com a casca lisa ou gomos rendilhados, verde-acinzentada com leves
suturas longitudinais de cor verde escura. A polpa é firme, doce e, geralmente,
de cor salmao. Fruto é globular ou, as vezes achatado, com peso variando de
0,6 kg a 1,0 kg (FONTES; PUIATTI, 2005).

Adicionalmente, existem alguns tipos de meldo menos cultivados, dentre
0s quais, pode-se destacar: meldo caipira, meldo pepino e meldo japonés
(MOREIRA et al., 2009). O meldo caipira ou meldo gaucho (cantaloupensis) é
cultivado por pequenos agricultores do Rio Grande do Sul, apresenta casca de
verde a amarelo-clara, lisa gomada a levemente reticulada, polpa salmao e formato
de esférico a eliptico. O meldo pepino ou pepinet (momordica) é encontrado em
guase todo o Pais e é alongado de polpa branca e casca verde, a qual racha
guando amadurece. Ja 0 meldo japonés ou net melon (cantaloupensis), cultivado
na regido Sudeste, sobretudo em S3o Paulo, em ambiente protegido, apresenta
frutos esféricos com casca verde clara, intensamente reticulados e polpa salmao.

Fatores climaticos

Temperatura

O clima exerce influéncia significativa na producgao e qualidade do meldo.
Dentre os fatores climaticos que afetam diretamente o meloeiro, a temperatura
parece ser a que influencia mais no desenvolvimento da cultura.

A temperatura é limitante da germinacdo a colheita, além de afetar a
conservagao pds-colheita do fruto, apresentando faixas étimas nos diferentes
estadios de desenvolvimento. Na germinacgao, verifica-se que ha decréscimo na
porcentagem e na velocidade de germinacdo com a reducdo da temperatura
(Tabela 1), sendo a temperatura mais favordvel a situada entre 25 °C a 35 °C.
Para o crescimento vegetativo, temperaturas abaixo de 12 °C e acima de
40 °C prejudicam o desenvolvimento vegetal. As baixas temperaturas paralisam
0 crescimento e as altas temperaturas promovem alta respiragdao, ambas
prejudicando o desenvolvimento normal da planta (CRISOSTOMO et al., 2002).
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Tabela 1. Relagdo entre temperatura, porcentagem de germinagdo e
tempo para emergéncia das plantulas de meldo.

Temperatura Germinagdo Tempo
(°C) (%) (dias)
10 0 -
15 42 7,5
20 97 4,0
25 100 2,0
30 98 2,0
35 100 2,0
40 99 2,0

Fonte: Branddo Filho e Vasconcelos (1998).

Afaixa 6tima de temperatura para melhor crescimento e producdo durante
todo ciclo do meloeiro situa-se entre 25 °C e 35 °C. Em baixas temperaturas
(15 °C a 20 °C), a ramificacdo do meloeiro é prejudicada, resultando em plantas
pouco desenvolvidas (OHARA et al.,, 2000; SILVA et al., 2003). Com relagdo
a temperatura do solo, Branddo Filho e Vasconcelos (1998) registraram a
temperatura de 14 °C como a condicdo minima, e a de 40 °C como a maxima
para o bom desenvolvimento radicular, sendo a temperatura de 34 °C a ideal
para o desenvolvimento das radicelas.

A temperatura também tem papel fundamental no processo de
florescimento. Temperaturas elevadas, acima de 35 °C, estimulam a formagdo de
flores masculinas que também sofrem influéncia de outros fatores ambientais
como agua, luz e nutrientes, principalmente o nitrogénio (PEDROSA, 1997). Por
outro lado, a expressdo de flores femininas é favorecida pelas condi¢des de baixa
temperatura, suprimento adequado de nitrogénio, fotoperiodo curto e altas
irradiacdo e umidade. Esses fatores promovem maior sintese de carboidratos,
influenciando os niveis de hormonios enddgenos, como etileno, auxina e acido
giberélico (ROBINSON; DECKER-WALTERS, 1997).

Além da influéncia no florescimento, a temperatura também influencia
a visitacdo das flores pelos agentes polinizadores. Os insetos polinizadores
desenvolvem sua atividade mais intensamente em temperaturas que variam de
21 °Ca 39 °C, sendo considerada ideal a faixa de 28 °C a 30 °C (PEDROSA, 1997).
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Temperaturas excessivamente altas (> 40 °C) além de prejudicarem a polinizagdo
das flores, provocando a queda dessas e de frutos novos (FONTES; PUIATTI, 2005),
podem produzir queimaduras dos mesmos, assim, afetando negativamente a
qualidade da producao, chegando, em casos extremos, a decompor a polpa do
meldo (MAROTO, 1995).

Luminosidade

Os processos da fotossintese (sintese de substancias organicas mediante
a fixacdo do gas carbbnico do ar por meio da acdo da radiacdo solar) e da
transpiracgdo (processo de perda de dgua da superficie da planta) sdo responsaveis
pela producdo e uso de agua da planta e dependem das condi¢cdes ambientais
e caracteristicas da planta (TAIZ; ZAIGER, 2010). Como o meloeiro é muito
exigente em luminosidade durante todo o ciclo (PEDROSA, 1997), a duracdo e
a intensidade luminosa sdo fatores decisivos a serem considerados na escolha
da drea para o cultivo dessa hortalica. Silva et al. (2003) mencionam que a
reducdo da intensidade luminosa ou o encurtamento do periodo de iluminacao
tém influéncia negativa no crescimento da planta, com redugdo da area foliar.
Assim, todos os fatores que afetam a fotossintese também afetam a producao e
a qualidade dos frutos do meloeiro.

Umidade relativa do ar

O meloeiro é pouco exigente em umidade e, portanto, regides com
elevados indices pluviométricos dificultam o cultivo dessa hortalica. A umidade
relativa do ar 6tima situa-se na faixa de 65% a 75%, durante a fase de crescimento
vegetativo (BRANDAO FILHO; VASCONCELLOS, 1998). Condi¢des de umidade
do ar elevada promovem a formacgao de frutos de ma qualidade e propiciam a
disseminacdo de doencas na cultura. Os melBes produzidos nessas condi¢des
sdo pequenos e de sabor inferior, geralmente com baixos teores de aglcares,
devido a ocorréncia de doencas fungicas, que causam queda de folhas.

Demanda hidrica por estadio fenoldgico

O estadio juvenil compreende o periodo que vai da semeadura até
as plantas atingirem cerca de 10% de cobertura do solo. Na regidao Nordeste,
dependendo da cultivar, época de plantio e do manejo do solo e da dgua, esse
estadio pode variar de 18 a 28 dias. Irrigagdes em excesso nesse estadio podem
favorecer a maior incidéncia de doencas de solo, enquanto a deficiéncia de dgua
pode prejudicar a germina¢do (NEGREIROS; MEDEIROS, 2005).
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O plantio deve ser realizado preferencialmente em solo Umido. Caso
necessario, a lamina de irrigacdo a ser aplicada, antes da semeadura, deve ser
o suficiente para elevar a umidade do solo até a capacidade de campo, nos
primeiros 20 cm de profundidade do solo. Dependendo do tipo e da umidade
inicial do solo, a lamina liquida a ser aplicada para elevar a umidade do solo
a capacidade de campo, nessa profundidade, varia entre 7 mm e 14 mm para
solos de textura grossa e entre 15 mm e 30 mm para os de texturas média e fina.
Para formacao do bulbo molhado, a lamina total deve ser fracionada e aplicada
durante 2 a 3 dias, fazendo-se duas irriga¢des por dia, no caso de solos arenosos,
e uma por dia para solos argilosos. Apds a emergéncia e durante a primeira
semana, as irrigacbes devem ser leves e frequentes, procurando manter a
umidade da camada superficial do solo (0 cm a 10 cm) préxima a capacidade
de campo (CRISOSTOMO et al., 2002). Depois, é recomendado diminuir a
frequéncia das irrigacdes para permitir aprofundamento do sistema radicular.
Caso haja necessidade de aumentar o didmetro molhado na superficie, deve-se
aumentar a profundidade molhada.

O segundo estddio, o vegetativo, compreende o periodo entre o
estabelecimento inicial da cultura e o inicio de pegamento de frutos. Na regido
Nordeste, essa fase se estende até 38 a 45 dias apds a semeadura, sendo em
funcdo da época do plantio, do tipo de plantio, do tipo comercial e da cultivar. A
deficiéncia moderada de agua no inicio dessa fase favorece o desenvolvimento
do sistema radicular, permitindo maior intervalo entre irrigacdes e melhoria na
eficiéncia da absorg¢do de nutrientes (NEGREIROS; MEDEIROS, 2005). Limita¢des
no desenvolvimento vegetativo das plantas, resultantes da ocorréncia de deficits
hidricos moderados, tém pequeno efeito na producdo, desde que o suprimento
de agua no estadio de frutificacdo seja adequado. Além disso, deficits hidricos
moderados no inicio do florescimento favorecem o maior aparecimento de
flores femininas, todavia, sua continuagao pode proporcionar abortos.

O estaddio de frutificacdo, que vai do pegamento dos frutos até o inicio
da maturacao, é o mais critico quanto a deficiéncia de agua no solo. O manejo
inadequado da irrigacdo nesse estddio afeta a produtividade e a qualidade
de frutos. A deficiéncia de agua reduz o pegamento e tamanho de frutos,
comprometendo a produtividade, enquanto o excesso favorece a ocorréncia
de doencas, como podriddes do colo da planta e de frutos (PEDROSA, 1997).
Prolongados periodos de deficiéncia hidrica seguidos de irrigacdo em excesso
podem causar danos fisioldgicos, como rachadura de fruto. Nesse estddio, a
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necessidade hidrica da cultura é maxima e a umidade do solo deve permanecer
proxima a capacidade de campo.

O ultimo estadio corresponde a maturagdo dos frutos e compreende o
periodo entre o inicio da maturacdo de frutos (5 a 10 dias antes da primeira
colheita) e a ultima colheita. Nesse estadio, hda uma sensivel redu¢do do
uso de dgua pelas plantas (20% a 30%). IrrigacOes excessivas prejudicam a
qualidade de fruto, reduzindo o teor de sélidos sollveis e a conservacdo. As
irrigac6es devem ser paralisadas ou reduzidas cerca de 1 a 3 dias antes da
ultima colheita para solos arenosos, e 2 a 5 dias para solos de texturas média
e fina (PEDROSA, 1997).

Desafios para o cultivo do melao no Brasil

Vale ressaltar que a producdao comercial de meldo no Brasil passou a ter
expressdo apenas a partir da década de 1970, quando passou a ser cultivado
o meldo ‘Valenciano Amarelo’, com vida de prateleira suficiente para que a
producdo fosse efetuada no Pard e o consumo nos estados do Sul e Sudeste.
Apds esse periodo, foram langadas as cultivares da série da Cooperativa Agricola
de Cotia (MAKISHIMA, 1991), seguido do lancamento da cultivar Eldorado-300
pela Embrapa (CNPH e CPATSA) (PESSOA et al., 1988).

Quando o cultivo passou a ser efetuado no Nordeste brasileiro, tornou-
se possivel colher até trés safras/ano. Cultivares e hibridos introduzidos nessa
regido para substituir a cultivar Valenciano Amarelo mostraram o ciclo vegetal
encurtado, tornando-se precoces. Entretanto, essa precocidade, contabilizada
como vantagem, pode ser responsdvel por uma menor qualidade do fruto
(CRISOSTOMO; ARAGAO, 2014).

A producdo de frutos com maiores teores de sdlidos soltveis é alcancada
por meio de cultivares com amadurecimento tardio, cultivo em baixa temperatura
noturna e um desenvolvimento vigoroso da planta (PEDROSA et al., 1999). A
producgdo e a qualidade do fruto ainda sdo prejudicadas por problemas de origem
fitossanitaria, como virus, fungos, bactérias e, principalmente, pragas (mosca-
-minadora e mosca-branca). Além desses aspectos, os melGes aromaticos, que
tém menor periodo de conservagao pds-colheita, necessitam de uma cadeia de
frios (MENEZES et al., 2000).

Embora as condicdes brasileiras, sobretudo no Semidrido, sejam
favoraveis ao cultivo do meloeiro, existem problemas de adaptacdo que ainda



7 Capitulo 1 LA cultura do mel3o 29

nao foram completamente contornados, como resisténcias a pragas e doengas
e, principalmente, em termos dos teores de sdlidos soluveis alcancados nos
frutos, em comparagdo com outros paises produtores de meldo. Nos demais
paises produtores, essa adaptacdo ja foi superada porque ha muito tempo o
meldo vem sendo melhorado para aquelas condig¢Ges de cultivo. Nesses locais,
os esforgos ja passaram a ser mais concentrados em resisténcia a pragas e
doencas, com inUmeros exemplos de sucesso na selecdo ou na transferéncia
dessas resisténcias (DOGIMONT; BOISSOT, 2016; OUMOULOUD et al., 2013). No
Nordeste brasileiro, é necessdrio que além da melhor adaptacdo as condicdes
de cultivo em altas temperaturas, intensidade luminosa e comprimento do dia,
os desafios contemplem a resisténcia a pragas e doencas e qualidade de frutos
(CRISOSTOMO; ARAGAO, 2014).

Esse cenario é ainda mais caracteristico no polo Juazeiro-Petrolina,
provavelmente, pela menor adogdo de tecnologias modernas pela maioria dos
produtores de meldo, embora, nos ultimos anos, mudancas nesse sentido tém
sido observadas. Por outro lado, muitos dos desafios do cultivo do meloeiro ja
foram superados no Polo Jaguaribe-Acu, justamente por utilizar a vanguarda
das tecnologias para o cultivo do meloeiro, inclusive pela presenca de grandes
companbhias transnacionais de sementes, com estaces experimentais na regiao.
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