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Resumo

Os frutos do camucamuzeiro (Myrciaria dubia), pelo elevado teor de acido ascérbico vém sendo
estudado. O trabalho teve como objetivo verificar a variagdo na caracterizagao fisico-quimica de fr
em cinco clones de Myrciaria dubia. Foram determinados os seguintes parametros: pH, acidez tot
Brix®, ratio e umidade, segundo métodos descritos por IAL, 2008. Com os resultados verificou-se ¢
clone Cpatu-4 apresentou o maior valor de pH. Com relacao a acidez titulavel, o clone Cpatu-7 se
destacou, com média de 3,26%. Na avaliacao do Brix° o clone Cpatu-5 apresentou o maior valor (&
Para o ratio, o clone Cpatu-4 apresentou a maior média 3,2. Conclui-se que, existe variacao em alg
componentes determinados na caracterizacao fisico-quimica de frutos nos clones de Myrciaria du
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Introducao

O camu-camu (Myrciaria dubia (H. B. K.) McVaugh) é fruto silvestre pertencente a familia Myrtacez
originaria da Amazénia Ocidental e encontra-se amplamente distribuida na Bacia Amazénica,

principalmente nas margens dos rios e lagos (varzea e igapd), no Peru, na Colémbia, no Brasil e n:
Venezuela. Apresenta frutos globosos de superficie lisa e brilhante, de 2 a 4 cm de diametro e pes
medio de 8,4 gramas, coloracao do epicarpo vermelho- escura passando a roxo-escura no fnal de
maturacdo (Figura 1). Apresenta boas caracteristicas agronémicas, tecnolégicas e nutricionais, mo
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se com grande potencial econdmico capaz de coloca-lo no mesmo nivel de importancia de outras
frutas tradicionais da regido amazénica, como o acai e o cupuacu (SILVA; ANDARDE, 1997). A
importancia deste fruto como alimento é devido ao elevado teor de vitamina C, com teores que v:
de 1600 a 2994 mg.100 g -1 de polpa, o que é superior ao encontrado na maioria das plantas
(VILLACHICA, 1996). Os frutos do camucamuzeiro sdo conhecidos como fonte natural de acido
ascorbico e utilizados principalmente na forma de suco e néctar. Porém, sabe-se que a concentrau
estabilidade desta vitamina varia com a espécie, estadio de maturacdo, tempo e temperatura de
processamento, pH e presenca de oxigénio e enzimas (YUYAMA, 2003). O trabalho teve como obje
verificar a variagdo na caracterizac¢do fisico- quimica de frutos em cinco clones de Myrciaria dubia.

Material e métodos

Para realiza¢cdo do experimento foram utilizados frutos colhidos da safra 2016-2017 no periodo d:
abril a maio de 2017, em plantas matrizes estabelecidas na forma de clones, BAG de camucamuze
da Embrapa Amazénia Oriental, localizado no municipio de Belém, PA. Foram procedidas as analic
fisico-quimicas em frutos de cinco clones (Cpatu-4; Cpatu-5; Cpatu- 7; Cpatu-8 e Cpatu-10). Apds
lavagem dos frutos, foi realizada a extra¢ao da polpa, utilizou-se um processador portatil, para me
uniformiza¢dao da amostra, sendo que todas as analises foram realizadas em triplicata de 10g por
amostraselecionada de 50 frutos por clone. O Brix° (sélidos soluveis totais) foi determinado por
de um refratdmetro portatil da marca ATAGO- PR101 a temperatura de 28,4°C, posteriormente fo
realizada a medicdao de pH com o pHgametro portatil de bancada da marca LUCA-210 a temperatt
28,4°C. Todos os aparelhos aferidos com agua destilada. Em seguida foi procedida a medicao de ¢
total por titulometria de neutralizacdo com hidréxido de sédio a 0,1M tendo como indicador a
fenolftaleina. Ainda foi calculado o ratio (SST/Acidez Total). As determinac¢8es de umidade foram
realizadas via método gravimétrico de secagem em estufa a 105°C, sendo os resultados expresso:
% de umidade (AOAC, 2010). Os dados obtidos foram analisados estatisticamente para melhor
entendimento das informac&es obtidas nas analises de laboratério.

Resultado e discussao

As médias obtidas para os parametros avaliados nos clones de camucamuzeiro estdo apresentad
Tabela1. Os frutos obtiveram baixa relacao ratio com variacdo de 2,19 a 3,43, o que limita seu
consumo in natura. Houve variacao de pH de 2,77 a 2,22, esses valores aproximam-se dos obtidos
Maeda (2006), que foi de 2,89. Os valores médios para de acidez titulavel em acido citrico para os
frutos foram de 3,26 a 2,03%. Resultado semelhante ao obtido por Andrade et al. (1997) ao analis:
araca- boi, com ratio de 2,73%. Em relacdo aos valores de Brix° determinados nos frutos, as médic
variaram entre 5,2 a 8,8 %, menor do que o valor obtido por Vieira (2010) que foi de 10% Brix°. Co
relacdo ao parametro umidade, verificou-se que os frutos possuem grande quantidade de agua, ¢
valores encontrados de 92,39 a 94,04%, que sao valores proximos aos encontrados por Ribeiro et
(2016) e Maeda (2006) com 92,2 e de 92,6%, respectivamente. Na tabela 02 encontram-se os valor
F, onde é maior do que Fcr., o que indica variabilidade, que é ratificado pelo valor de p-valor menc
que 0,05 que indica que os gendtipos analisados possuem variabilidade entre si. Supondo-se que
variabilidade verificada na ANOVA é pode ser ressaltada nos pardmetros pH e Acidez Total®travé
calculo de F para este dois parametros foi encontrados valores que ratificam a variabilidade
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encontrada na ANOVA, pois os valores calculados de FCal sdo, respectivamente para estes param
de 44,36 e 28,09. Considerando o mesmo Ftab =3,01, podemos afirmar que ha diferencas entres ¢
parametros nos genotipos analisados. Observou-se que ha variabilidade entre os clones através ¢
caracterizacdo fisico-quimica de acidez total e Brix°. Sendo necessarios novos estudos para 0 maic
conhecimento sobre a espécie

Figura 01

. —

Fonte: Walnice nascimento.

FIGURA 01. Detalhe de frutos de camu-camu em diferentes estagios de maturacao.

Tabelas demostrativas e comparativas de dados.
TABELA 01-As médias entre gendtipos, dos parfmetros fisico-quimices analisades em frutos de cinee

clones de camucemuzzite. Belem PA.

Acidez Total Brix® Ratio( 35T/Aci

Clone PH (%) (%) dez Total) Umidade (%)

Cpatu-4 | 2 77 (0,025} 2,03 (20 044) 6,70 (0 141) 3,20 (+0,093) n]

Cpatu-5 | 2,34 (0,061} 276 (20, 157) 8,80 (+0,125) 3,12 (0,198) 92 30 (+3,693)

Cpatu-7 | 200,016} 376 (20,257} 8,00 (0,716} 248 (20, 747) O 63 (20,035}

Cpatu-§ | 241 (x0,051) 2,23 (20,061) 5,20 (20,170) 2,29 (20 126) 94 04 (#0,035)

Cpatu-10] 2 21 (20,070)( 3,15 (x0,161) 8,60 (1,452) 2 73 (+0,539) 91,38 (+0,173)
Media 2,38 2,71 746 2,76 52,62
Minimo 0,02 0,06 0,17 0,13 0,04
Maximo 2.50 334 10,80 347 24,08

TABELA 02- Comparacio ANOVA dos gendtipes anzlisados com relacio zos parimetros determinados.

Fonte da variagdo 5Q GL MQ F P-valor | F critico
Genotipos 10,43002162 4| 2,607505| 2,984076| 0,027567| 2557179
Parametros 05250, 52062 4| 2408406| 2754037 6,B1E-83| 2557179
Interagoes 43,0157 0334 1o 2100000 2404400 [ Q000327 1,000310
Dentro 43,68033438 &0 0873607 -- - --
Total 55347 56576 74 - -- -- --

3de6 01/12/2017 16:28



CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA EM FRUTOS DE CLO... http://www.abg.org.br/cbg/trabalhos_aceitos_detalhes,11062.html

Conclusoes

Existe variagdo em alguns componentes determinados na caracterizacao fisico- quimica de frutos
clones de Myrciaria dubia.
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