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Introdugio

A regido do Vale do S@o Francisco localizada entre 0S estados de Pernambuco & da Babhia,
além de ser a maior produtora € exportadora nacional de uvas de mesa, esta s€ destacando na
vitivinicultura, com produg@o de 5 milhdes de litros de vinho ao ano (Tibola & Fachinello, 2004).
Atualmente, @ regido possui 700 ha de uvas para vinhos finos e conta com sete empresas vinicolas
instaladas e quatro €m instalagao, localizadas nos municipios de Lagoa Grande e Santa Maria da Boa
Vista, em Pernambuco, e Casa Nova, na Bahia (Anuario Brasileiro da Uva e do Vinho, 2004).

Segundo Miolo (2003), as caracteristicas climaticas locais conferem aos vinhos produzidos na
regido uma total diferenciagdo em relagdo aqueles produzidos em regioes tradicionais de cultivo. Por
isso, necessita de estudos sobre as respostas da planta 2 essas condigdes climaticas € a0 manejo ao qual
& submetida. 1ss0 inclui o conhecimento da evolugdo dos principais componentss quimicos presentes
na baga desde O inicio do desenvolvimento até o completo amadurecimento. [nformagdes como esta
subsidiariam a definigdo do ponto de colheita ideal para fins de vinificagao.

O objetivo deste estudo foi caracterizar a evolugdo dos principais compostos quimicos da
baga, durante a maturagdo de quatro cultivares de uvas para vinho tinto, em trés safras, nas condigdes

de cultivo do Vale do S@o Francisco.

Material e Métodos

Foram avaliadas as cultivares Petite Syrah, Carbenet Sauvignon, Tannat € Isabel, pertencentes
a Colegdo de Germoplasma de Uva da Embrapa Semi-Arido, localizada na Estagao Experimental de
Mandacaru (Juazeiro, BA).

A partir do inicio da maturagao, caracterizada pelo inicio do desenvolvimento da pigmentagao
vermelha na casca, foram realizadas coletas de cachos durante trés safras: 1° semestre de 20032
semestre de 2003 e 2° semestre de 2004, com excegdo da cultivar Carbenet Sauvignon, que foi
avaliada apenas nas?duas Gltimas safras.

As podas das plantas nas safras estudadas foram realizadas em 14/03/03, 19/08/03 € 16/08/04.
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Utilizou-se o delineamento inteiramente casualizado, em que 0s tratamentos correspondiam a
idade dos cachos, com quatro repetigdes. As parcelas eram constituidas por uma planta, na qual se
coletava um cacho por data de avaliagao.

As variaveis analisadas foram: teor de sélidos soltiveis totais (SST, °Brix), determinado em
refratometro digital com compensagdo automatica de temperatura (IAL, 1985); acidez total titulavel
(ATT, % éacido tartarico), obtida por titulagio com NaOH 0,1 M (IAL, 1985) e aglicares soluveis totais
(AST, g 100 g"), obtidos segundo método proposto por Yemn & Willis (1954).

A tltima variavel foi avaliada apenas durante a safra do 2° semestre de 2004.

Resultados e Discussio

A cultivar Isabel iniciou a maturagiio mais tardiamente e apresentou o ciclo de maior duragéo,
nas trés safras estudadas (Figura 1). Este comportamento ¢ caracteristico da cultivar (Guerra et al.,
1992) mas esta diferenga em relagdo as demais, nas condigdes de cultivo do Vale do Sdo Francisco,

nio foi tdo marcante quanto em outras regides produtoras do pais.
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Figura 1. Teor de solidos soliveis totais (SST) durante a maturagdo de uvas Petite Syrah (A),
Cabernet Sauvignon (B), Tannat (C) e Isabel (D), produzidas no 1° semestre de 2003 (*), 2° semestre
de 2003 (#) e 2° semestre de 2004 (4). As barras verticais representam os desvios padrdes.

O maior acamulo de SST foi observado na cultivar Petite Syrah (Figura 1). Contudo, quando a

produgdo foi obtida no primeiro semestre do ano, as diferencas de teores de SST entre cultivares ndo

foram tdo marcantes. Para a cultivar Cabernet Sauvignon, pode-se destacar um periodo de
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estabilizagdo no teor de SST na safra do 2° semestre de 2003, quando as coletas de frutos puderam ser
prolongadas até a observagdo de uma tendéncia de queda nesses valores, 0 que sugeriu inicio de
senescéncia das bagas.

Os valores de SST observados na cultivar Cabernet Sauvignon foram semelhantes aos
registrados por Rizzon & Miele (2002b), em estudo conduzido no Rio Grande do Sul.

O decréscimo da ATT, caracteristico da maturagdo das uvas, resultou em valores praticamente
equivalentes nos frutos maduros das cultivares Petite Syrah, Cabernet Sauvignon e Isabel (Figura 2).
Apenas para a cultivar Tannat, observou-se diferenciagdo na ATT das uvas produzidas no primeiro e

no segundo semestre do ano.
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Figura 2. Acidez total titulavel (ATT) durante a maturagao de uvas Petite Syrah (A), Cabernet
Sauvignon (B), Tannat (C) e Isabel (D), produzidas no 1° semestre de 2003 (®), 2° semestre de 2003
(#) e 2° semestre é;lc 2004 (4).As barras verticais representam 0s desvios padrdes.

Lima et al. (2004) destacaram a necessidade de ajustes no processo de vinificagdo de algumas
cultivares ao longo do ano uma vez que, por exemplo, a Petite Syrah produzida no segundo semestre
apresenta, nas condigdes de cultivo do Vale do S@o Francisco, maior acamulo de SST, sem
expressivas diferengas na ATT.

A ATT relativamente baixa nas uvas maduras de algumas cultivares € indicativa da obtengdo

de vinhos jovens (Guerra et al., 1992). Entretanto, deve-se considerar que, durante o processamento da



uva para produgdo de vinho tinto, ocorre liberagdo de acidos organicos da pelicula para o mosto,
resultando em incremento na acidez do vinho (Rizzon & Miele, 2002a). Este processo €
particularmente importante para a cultivar Isabel que, além de ter a pelicula mais acida do que a de
cultivares como a Cabernet Sauvignon, possui menor proporgdo de pelicula em relagdo a polpa.

As cultivares que apresentaram 0S maiores teores de AST foram Petite Syrah e Tannat, com
valores de 20,6 ¢ 17,1 g 100 g, respectivamente (Figura 3). Esta caracteristica ¢ uma das mais
importantes na vinificagdo uma vez que, segundo Rizzon & Miele (2005), as uvas que néo alcangam 0
teor de agticares suficiente (no minimo, 18 g 100 g") para produzir um vinho equilibrado e, em
determinados casos, para atingir a percentagem de 4lcool minima estabelecida pela legislagdo, podem
ser submetidas a pratica da chaptalizagdo. Contudo, esta pratica ¢ devidamente regulamentada e

incorpora um custo adicional ao processo.
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Figura 3. Agucares soliiveis totais (AST) durante a maturagio de cultivares de uvas para vinho tinto
produzidas no segundo semestre de 2004. Petrolina, 2004. As barras verticais representam 0s desvios padrdes.

Segundo Guerra et al. (1992), o conhecimento sobre a evolugdo dos acidos orgénicos e dos
aglicares permite escolher a melhor época de colheita, verificar 0 potencial de cada cultivar para a

produg@o de vinho e definir os procedimentos adotados na vinificagdo.

Conclusoes

Comparado a acidez total titulavel, o teor de solidos soliveis totais foi melhor indicador da
maturagdo das uvas das cultivares Petite Syrah, Cabernet Sauvignon ¢ Isabel uma vez que apresentou
diferengas mais notaveis entre safras.

As uvas pf'oduzidas no segundo semestre apresentaram caracte-isticas mais favoraveis a

elaboragéo de vinhos de qualidade, especialmente as da cultivar Petite Syrah.
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