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Anélise de Alimentos para bovinos — Uma visdo geral
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Introducao

Como aluno de iniciagédo cientifica em quimica,
venho desenvolvendo trabalhos de pesquisa e
desenvolvimento dentro de laboratdrio voltado a
Nutricdo Animal. Diferentes procedimentos s&o
desenvolvidos e aplicados, sempre tendo em vista
a produgdo e o fornecimento de dados para outros
projetos de pesquisa da Embrapa Pecuaria Sudeste
voltados a produgéo de came ¢ leite. A andlise dos
alimentos € um dos principais pontos a serem
observados no setor de nutrigio animal . © objetivo
principal da anélise, é o de se conhecer a
composig¢ao quimica, além de verificar a identidade
e pureza, sejam elas de natureza orgénica ou
inorganica.

Um estudo mais completo dos alimentos e
forragens compreendera o© conhecimento das
propriedades gerais: aspecto, aroma, sabor,
estrutura microscopica e, ainda, a determinagdo do
teor das substincias nutritivas, por intermédio de
analises apropriadas.

Metodologia

As andlises classicas realizadas visam obter
informagdes sobre os componentes dos alimentos,
S3o elas:

% Matéria-seca onde se conhece o teor de
umidade presente do material. Em geral, o
processo consiste em duas fases: secagem
prévia ou pré-secagem e a secagem
definitiva; .

&  Profeina bruta é baseado na decomposigio
da matéria-orgénica pelo Acido sulfirico e na
quantificagéo do nitrogénio utilizando sistema
de destilagéo por arraste vapor;

% Gordura ou Extrato Etéreo consiste na

) solubilizagdo, pelo éter, das gorduras e
lipidios, em que a amostra € submetida ao
refluxo continuo por tempo determinado;

% Fibra Detergente Neutro (F utilizando
uma solucido de detergente neutra, solubiliza-
se o contelido celular composto basicamente
de proteinas solaveis, agulcares, lipidios,
nitrogénic néo-proteico, pectina, amido e
outros constituintes sollveis em agua;

% Fibra_Detergente Acido (FDA) onde a
amostra é tratada com uma solugéio acida, a

qual solubiliza o conteddo celular, a
hemicelulose e a maior parte de proteinas
sollveis;

% Andlise de macro e micro nutrientes, as
amostras sdo  solubilizadas  utilizando
reagentes oxidantes e posterior determinacéo
em espectrometria de absor¢do atdmica (Ca,
Mg, Cu, Zn, Mn ¢ Fe), espectrofotometria de
absorgéio molecular em sistema de andlise
em fluxo (P) e folometria de chama (K);

% Determinacfo da digestibilidade “in vitro”,
na qual o alimento € incubado, sofrendo
fermentagéio por microorganismos do liquido
do rimen, em condigdes anaerébicas e
posterior fermentagédo por solucio Acida de
pepsina.

Resultados ¢ Discussio

Os métodos utilizados fornecem informagdes
gerais sobre a composigéo quimica de determinado
alimento. Essas informag¢bes serdo posieriormente
utilizadas por pesguisadores para a melhoria da
dieta bovina, visando um melhor aproveitamento
dos nutrientes pelo animal, refletido na maior
produtividade e qualidade da carne e do leite,

Além da escolha adequada do método analitico e
do estudo de possiveis interferentes, torma-se
essencial boa amostragem, ' preparacdo e
sofubilizagdo da amostra para analise. Qualquer
que seja o tipo de amostra, erros significativos
poderdo ser introduzidos nessas etapas de
preparagdo, se ndo forem satisfatoriamente
conduzida.

Conclusodes

Pesquisadores e alunos de diversas areas
trabalham juntos para 0 desenvolvimento e
aplicagdo dessas metodologias, mostrando a
importancia da interdisciplinariedade na melhoria da
qualidade dos resultados de pesquisa.
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