INFLUENCIA DAS CONDICOES DE SECAGEM DE GRAOS SOBRE
CAROTENOIDES EM MILHO.
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O processo de secagem, realizada para permitir a conservagdo, é uma operagg"so
critica que pode causar danos expressivos na qualidade de grios, principalmente por
causar alteragbes em composfos de importancia nufricional, susceptiveis a
degradagdo, como os carotendides. Nesse estudo foi avaliado o efeito de condices
de secagem sobre o teor de carotendides em grdos de milho do hibrido amarelo
simples BRS 1001. O delineamento experimental utilizado foi o inteiramente
casualizado, em esquema fatorial 4 x 2, consistindo de quatro niveis de secagem
(controle, sol, sombrite com 80% sombreamento e secador a 35°C) e dois teores de
umidade na colheita (22 e 19%}, com irés repetigbes. As amosiras secas até umidade
final de 12% foram analisadas quanto ao teor de carotendides totais, xantofilas
(lutelna+zeaxantina), carotendides monohidroxilados (B-cripioxantina), e carotenos -
caroteno+a-caroteno). Com a interagdo significativa entre o tipo de secagem e a
umidade inicial dos grdos, foram obtidos teores superiores de carotendides fotais,
carotenos, monohidroxilados e xantofilas nas amostras com umidade de 22% sem
secagem, as quais sofreram perdas significativas duranfe os trés fratamenifos
aplicados, com menores efeitos para o sombrite e o secador. Os teores de xantofilas
apresentaram as maiores redugbes durante a secagem. A secagem ao sol resuliou
nas maiores diminuicbes dos compostos estudados nas amostras a 22%, com
percentuais de 25.4, 24.0 e 12.3, respectivamente para carotenos; monohidroxitados e
xantofilas. Os teores de carotenoides de amostras colhidas a 19% né&o diferiram ap6s
& secagem em todos os métodos. Os grdos de milho a 22% umidade submetidos a
secagem em secador e sombrite, apresentaram teores de carotendides totais
superiores aos secos em mesmas condigdes, porém colhidos a 19% de umidade.
Para preservagéo do teor de carotendides totais em grios de milho, as condicdes mais

indicadas sdo 22% de umidade na colheita e a secagem em sombrite ou secador.
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