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ABSTRACT

The influence of the conditions of preparing sample in the determination of physical
and chemical attributes of green maize was evaluated. Samples of grains from maize cultivar
BRS1030 in the milky stage were subjected to different procedures for preparation. The
treatments consisted of: maceration, maceration with dilution (1:1) and maceration / filtration.
The design was used blocks at random with three repetitions, and the analyses carried out in
duplicate. It was observed that the dilution interfere with the determination of these
parameters and is not recommended this practice for samples of green maize. The filtration of
the sample was identified as unnecessary step not significantly influence the results of
titratable acidity and total soluble solids when compared to treatment involving only the
maceration of the sample.
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1 - INTRODUCAO
O milho colhido no estégio leitoso, conhecido como ponto de milho verde, é altamente

perecivel devido ao seu alto teor de agua e reduzida acidez, pois afeta o crescimento de
microorganismos, 0 que torna seu periodo de comercializacio restrito'. Estas caracteristicas
sdo determinantes principais na escolha do método a ser utilizado na sua conservacao,
portanto, a determinacdo dessas propriedades é importante na avaliacdo da qualidade do milho
verde. Também o teor de sélidos soltveis é um indicador da qualidade ?* para o consumo “in
natura” e o processamento industrial do milho verde porque a concentracdo de agUcares
simples e de polissacarideos nos gréos exerce influéncia na sua aceitacéo.

Devido a variabilidade inerente aos produtos alimenticios, a amostragem torna-se
crucial para a obtencdo de resultados representativos e as condigdes nas quais é feita podem
influenciar a determinacdo de parametros fisico-quimicos. Outros autores buscaram avaliar
essa influéncia para estimar valores nutritivos de produtos®, entretanto, h4 poucas informacées
disponiveis na literatura sobre os fatores que influenciam as analises fisico-quimicas de milho
verde. Desta maneira, o0 objetivo deste trabalho foi avaliar a influéncia do preparo de amostra

na determinacdo de acidez titulavel, pH e sélidos soltveis totais em milho verde.

2 - MATERIAL E METODOS
No experimento foram utilizadas espigas de milho verde do cultivar BRS 1030,

produzido na safra 2007/2008. O delineamento aplicado foi de blocos ao acaso com trés
repeticGes, tendo sido atribuidos trés tratamentos de preparo de amostras: trituracdo, trituracdo



sequida de diluicdo (1:1) e maceracdo seguida de filtracdo. A colheita foi realizada pela
manhd, sendo as espigas acondicionadas adequadamente durante o transporte até o
laboratdrio, onde foram despalhadas, limpas e lavadas em agua corrente e, seqiiencialmente,
em agua deionizada. Foram obtidas treze espigas de milho verde no estadio leitoso de cada
repeticdo de campo, sendo selecionadas para cada repeticdo nove espigas com mesmo estadio
de desenvolvimento de gréos. Trés espigas foram aleatoriamente escolhidas para obtencdo de
amostra composta de gréos a que foram aplicados os tratamentos. Os graos foram cortados
com faca de aco inoxidavel, triturados em liquidificador Osterizer Blender Classic ® na
velocidade méxima por trés minutos até obtengdo do homogenato. Para o tratamento com
diluicdo, aliquotas do homogenato foram adicionadas de agua deionizada em fator 1:1 (p/v).
A filtracdo foi realizada em cama de gaze montada em funil de vidro. As amostras foram
submetidas a analise de pH, acidez titulavel, e a determinagcdo de solidos soluveis totais
seguindo métodos recomendados descritos em AOAC (2000). O pH foi aferido em medidor
de pH digital portatil Quimis® modelo Q-400HmM. A acidez total titulavel foi determinada por
titulacdo com solucdo de NaOH 0,1N e expressa em gramas de acido por cento®. Para
determinacdo de sélidos soluveis totais, aliquotas de 1mL de amostra foram centrifugadas em
centrifuga Eppendorf® modelo Centrifuge 5424 durante 15 minutos a 13.100 rpm, sendo o
sobrenadante utilizado para leitura em refratdbmetro digital de bancada marca AO® Abbe
Refractometer modelo 10450/10460, com corre¢do automatica de temperatura para 20°C. As
analises foram realizadas em duplicata e as leituras em triplicata. As médias analiticas foram
submetidas a analise de variancia (ANOVA), seguidas de aplicagdo do teste de Tukey, a 5%
de probabilidade. O software utilizado para as analises foi o Systat8.0 (SPSS Inc.).

3 - RESULTADOS E DISCUSSAO
As médias de pH foram significativamente diferentes entre os tratamentos com

filtracéo e sem filtragdo (p<0.05), sendo que estas ndo diferiram do tratamento com diluicdo
(p>0.05) (Tabela 1). Entretanto, as diferencas observadas entre os tratamentos para pH nédo
apresentam relevancia do ponto de vista pratico, uma vez que valores de 6,8 para 6,6 se
apresentaram proximos da normalidade para milho verde®’.

A diluicdo da amostra influenciou significativamente o resultado de acidez titulavel
(p<0,05) e de solidos soluveis totais (p<0.05), mesmo com as corre¢cBes devidas dos
resultados com base no fator de diluicdo da amostra. As médias dessas variaveis para o
tratamento com diluicdo foram significativamente inferiores as médias dos demais (p<0.05).

As médias de acidez titulavel obtidas foram compativeis aos valores encontrados na



literatura®’. Os teores médios de s6lidos sollveis totais, ndo apresentaram congruéncia com
outros trabalhos, provavelmente, explicada pela diferenca das metodologias utilizadas na
determinacdo desse parametro nas diversas publica¢des disponiveis.

Tabela 1. Médias de pH, acidez titulavel e sélidos solUveis totais obtidas para cada
tratamento aplicados a de gréos de milho verde do cultivar BRS 1030

Tratamentos oH acidez titglével Solidos soll]yeis totais
(g de acido) (° Brix)
Trituracio (6,6 +0,04) ® (3,39+0,31)° (7,15+ 0,58) @
Trituracdo e diluicdo (1:1) (6,7 +0,01) ® (2,25+0,29) ° (4,89+ 0,57 )"
Trituracdo e filtracdo (6,8 +0,07) ° (3,07£0,31)° (7,40+0,18)

Médias + desvio-padrao
Médias seguidas da mesma letra na coluna, ndo diferem significativamente pelo Teste de Tukey a 5 %.

4 - CONCLUSAO
As condicOes de preparo da amostra influenciam a determinacdo de parametros fisico-

quimicos do milho verde. A diluicdo, nas condi¢des especificadas no experimento, interfere
na determinacgdo da acidez e solidos soluveis totais, ndo sendo recomendada na analise de tais
atributos. A etapa de filtracdo é desnecessaria, influindo significativamente na determinacdo
de pH. Para a andlise de pH, acidez titulavel e solidos sollveis totais em milho verde

recomenda-se apenas a trituracdo no preparo da amostra.

5 - REFERENCIAS

[1] SILVA, P. S. L. et al. Avaliacao de cultivares de miho quanto ao rendimento de gréos verdes e
secos. Pesquisa Agropecuaria Brasileira, 32 (1): 63-69, 1997.

[2]CANIATO, F.F. et al. Quantificacdo de agucares soluveis totais, agucares redutores e amido nos
grdos verdes de cultivares de milho na colheita. Ciéncia e Agrotecnologia, vol.31 no.6 Lavras
Nov./Dec. 2007. Disponivel em:http://www.scielo.br/pdf/cagro/v31n6/a45v31n6.pdf > Acesso em: 16
jul. 2008.

[3] GRANGEIRO L.C. et al. Qualidade de hibridos de meldo em diferentes densidades de plantio.
Horticultura Brasileira, Brasilia, v. 17, n. 2, p. 110-113, julho 1999.

[4]MACEDO, E.V.P.B.; OLIVEIRA M.C.M. Avaliagdo de diferentes métodos de amostragem para se
estimar o valor nutritivo de forragens sob pastejo. Revista da Sociedade Brasileira de Zootecnia,
Vigosa, v.21, n.4, p.691-702, 1992.

[5] ASSOCIATION OF OFFICIAL AGRICULTURAL CHEMISTS. Official methods of analysis of
the association. 15. Ed. Washington: Board, 1990. v. 1-2.

[6]JLEME, A.C. Avaliacdo e armazenamento de hibridos de milho verde visando a produgéo de
pamonha. 2007. 124p. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) — Escola
Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”, Universidade de S&o Paulo, 2007

[7]1 PINHO, R. G. V. et al. Caracteristicas fisicas e quimicas de cultivares de milho para producéo de
minimilho. Ciéncia e Agrotecnologia, Lavras. v. 27, n. 6, p. 1419-1425, nov./dez., 2003.




