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A composigac quimica da carne ovina varia com a calegoria do animal e com & sua
localizagao na carcaca (JARDIM, 1983). A raga e o sistema de alimentagdo também podem afetar as
caracteristicas quimicas da came (SANUDO et al., 1998; SANUDO et al,, 2000). Para atender as
atuais exigéncias dos consumidores, os estudos vém se direcionando para o aumento da massa
muscular nas carcagas ovinas, com a diminuicao do seu teor de gordura. Vérias estratégias vem
sendo ulilizadas para conseguir alender a procura dos consumidores por carne saudavel, denlre elas
a escolha da raga, do sexo e da dieta oferecida aos animais (MONTEIRO & SHIMOKOMAKI, 1999).
Com relagdo ao conteldo de colesterol e perfil de &cidos graxos da carne de animais ovinos do
Nordeste do Brasil, existem poucos dados, sendo a maior parte de crigem estrangeira. O objetivo
desta pesquisa foi avaliar a composigao centesimal ¢ lipidica da carne de animais ovinos do Nordeste
brasileiro. Foram utilizados 21 borregos, machos inteires, sendo 10 animais % Somalis Brasileira x %4
Crioula (SB-C) e 11 animais % Santa Inés x % Crioula (SI-C). Os animais receberam duas dietas
durante a fase de amamentagZo: feno de capim-gramao + feno de leucena ad /ibitum (D1) e feno de
capim-gramao + feno de leucena + concentrado com 20% de proteina bruta ad flibitum (D2). O abate
ocorreu aos 140 dias. Apds o resiriamento das carcagas, foram coletados os pernis do lado direito. As
pecas foram pesadas, envolvidas em fiime de PVC e colocadas em sacos plasticos individuais
devidamente identificados. As amostras foram transportadas até o laboraldrio em caixas de isopor
com gele, As determinagées de umidade, proteina, gordura e cinzas foram realizadas de acordo com
as normas analiticas da AOAC (1980). Para as determinagdes de colesterol e perfil de acidos
graxos, inicialmente houve a extragdo da fragdo lipidica segundo BLIGH & DYER (1959). A
determinagao do colesterol foi realizada pelo método colorimétrico descrito por BOHAC e al, (1988).
Para o perfil de dcidos graxos foram tomades 60 mg de lipidios que em seguida foram metilados
segundo MAIA & RODRIGUEZ-AMAYA (1993), visando a determinagao da composigao em acidos
graxos por cromatografia gasosa. Nao foi observado efeilo dos gendtipos nem do sistema de
alimentacdo sobre a composigdo centesimal e lipidica da carne. Os valores de umidade, proteina,
cinzas e gordura, se encontraram entre 76,12 a 76,19% . 19.19 a 19,46%, 1,08 a 1,10% e 2,01 a
2,39% respectivamente. Os valores de colesterol variaram de 54,43 a 60,05 mg por 100g de carne.
Os principais dcidos graxos encontrados na carne dos animais ovinos estudados foram oleico,
palmitico e estedrico. Pode-se concluir que 0s cruzamentos e os regimes de alimentacio estudados
nao influenciaram a composicao da carne. A carne de animais % Somalis Brasileira x %2 Crioula e %
Santa Inés x %2 Crioula do Nordeste brasileiro se aprasenta satisfaiéria quanto a sua composigao
cenlesimal e fipidica. quando comparada com as carnes ovinas de animais de clima temperado
citadas na literatura.
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