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Dentre o5 mibidores do escurecimenta utilizados em produtos horticolas minimamente processados (MP),
destaca-se o dcido ascorbico (AA), por promover a redugio do pH, exercer fimgio de apente redutor, apresentar
baixe custo ¢ ser totalmente seguro para o consumo humano. O AA vem sendo wtilizado em combinagfo com
dcidos orgdnicos, como o feido citrico (ACY no controle do escureciments enzinético, Assim, o obietivo deste
trabatho foi avaliar duas combinagies de AA ¢ AC em abacaxi Pérola’ MP, visando & manutengio da qualidade
do produto com relagdo a alguns pardmetros fisicos e gquimicos. Frutos previamente lavados ¢ higienizados
foram descascados mecanicamente e fatiados manualmente, senda, posteriormente imersos em dgua (controle)
ou solughes combinadas de AA ¢ AC com adigio de NaQCl 20 mg L7, durante 30 segundas. As combinacdes de
AAAC (%) foram: 1,0:0.5 ¢ 1,0:1,0. As fatias foram acondicionadas em embalagens de polictileno tereflalato ¢
mantidas 4 temperatura de 4 = 1°C durante 12 dias. A cada dois dias foram analisados os seguintes parimetros:
cor, pH, solidos soluveis (884, acidez tituldvel (A1), teor de aglicares totais ¢ redutores, e teor de dcide
ascdrbico, Ambos os tratamentos, 1,0:0,5 ¢ 1,0:1,0 {AAAC, %), evitaram o escurccimentn da polpa do abacax
MP, por favorecerem a manutengdo dos valores injciais do pardmetro a* da cor. Os frutos MP submetidos aos
tratamentos 1,0:0,5 o L0010 (AAAC, %4) apresentaram valores de pH estatisticamente inferiores ao controle,
sem, no entanto, diferirem entre si. Os parfmetros AT, S8, teores de aglicares tofads e redutores, ¢ deido
asedrbico dos frutos MP nfio variaram em funglio dos tratamentos aplicados. (Apoio: FAPESP, Processo
99/11833-4).



