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CARACTERIZACAO TERMICA E REOLOGICA DE FILMES FINOS DE AMIDO DE MANDIOCA COM ADICAO DE POLPA DE ACEROLA LIOFILIZADA
AMARAL, D. P.1, ANDRADE, K. C. S.!, COSTA, C. V., CARVALHO, C. W. P.!
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Os filmes comestiveis sdo peliculas constituidas por diferentes substéncias naturais que ao se polimerizarem formam filmes que podem ser utilizados
para isolar alimentos, sendo inclusive consumidos sem riscos a saude. Neste estudo, a polpa de acerola liofilizada foi adicionada com o intuito de
enriquecer os filmes comestiveis com vitamina C. Os filmes foram preparados com concentragdes fixas de amido e glicerol, variando apenas a
concentragdes de polpa de acerola liofilizada em 5%, 10%, 15%, 20% e 25% p/p, sendo o 0% de polpa, considerado como o padrdo. Foram realizadas
as analises reoldgicas das solugdes para avaliar a influéncia do teor de polpa de acerola na viscosidade e acompanhar microscopicamente as
transformagdes dos grdos de amido durante a gelatinizagdo e retogradagdo, simulando as condiges em que as amostras foram submetidas no
viscoamildgrafo. Pela técnica de casting as solugBes foram vertidas em placas de petri, e mantidas em B.0.D, sob temperatura de 30°C e umidade
relativa controlada de 40% por 48 horas para secagem. Posteriormente, ficaram mantidas em dessecador por 7 dias a 53% U.R. A andlise térmica para
verificagdo da temperatura de transigdo vitrea (Tg) dos filmes foi realizada num analisador calorimétrico de varredura. Os resultados mostraram que a
amostra com 25% p/p de polpa de acerola apresentou uma Tg bem definida de -9,86°C, ligeiramente menor que as demais amostras. Provavelmente,
a Tg da amostra de 25% foi nitidamente perceptivel devido a presenga em maior concentragdo de agucar, proveniente da polpa, o qual apresenta Tg
bem definida, ao contrario do amido que a leitura é de dificil visualizacdo e definigdo, devido a sua heterogeneidade e afinidade com a agua. Na analise
reolégica foi observado que com o aumento do teor da polpa houve uma tendéncia a diminuigdo da viscosidade maxima e que apds esse ponto a
viscosidade de todas as amostras decresceu e estabilizou-se.
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