Efeito da Desfolha e
Desponte de Ramos de
Videira sobre a Composicao
Fisico-Quimica de Vinhos
Tintos Elaborados no
Submédio do Vale do Sao
Francisco

Effect of Grapevine Leaf Removal
and Shoot Topping on Physico-
Chemical Composition of Red
Wines from the Submedium San
Francisco Valley

Resumo

O manejo do dossel possibilita o aprimoramento da qualidade de
vinhos tintos. Entretanto, em condi¢cdes de clima tropical semiarido,
ainda é desconhecida a influéncia de praticas de desponte dos ramos
e desfolha sobre a composicdo do vinho. O objetivo deste trabalho foi
avaliar a influéncia de diferentes tratamentos de desfolha e despontes
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de ramos sobre caracteristicas fisico-quimicas de vinhos da cultivar
Syrah. O experimento foi instalado em vinicola localizada em Casa
Nova, BA; totalizando oito tratamentos. As uvas foram colhidas
em novembro de 2010 e vinificadas no Laboratério de Enologia da
Embrapa Semiarido. Os vinhos obtidos apresentaram diferencas
significativas para todos os pardmetros avaliados, constatando-

se que as praticas de desponte dos ramos e desfolha, de fato,
influenciaram na composicédo do vinho. Obteve-se vinho com maior
teor de antocianinas quando foram realizados a desfolha e o desponte
somente no inicio de compactacao do cacho; e de compostos
fendlicos totais, realizando-se somente a desfolha. Entretanto, a
pratica de desfolha e despontes nas fases de inicio do crescimento
da baga e na compactacao do cacho, promoveu decréscimo de
antocianinas. Adicionalmente, realizando-se somente o desponte,
obteve-se um vinho com maior teor de acidez total.

Palavras-chave: Vitis vinifera L., uvas, Syrah, qualidade.
Introducéao

No Submédio do Vale do Sao Francisco, o manejo de videiras

é, principalmente, adaptado em funcéo do cultivo de uvas para

0 consumo in natura, uma vez que a producao de uvas para a
elaboracdo de vinhos é recente, desenvolvendo-se principalmente a
partir dos anos 1990. Uvas destinadas ao consumo in natura séo,
principalmente, cultivadas em sistema de conducéo do tipo latada

ou pérgola, onde os ramos das plantas desenvolvem-se na direcao
horizontal, o que limita a incidéncia de radiacao solar na regido

dos cachos. Sabe-se, no entanto, que para videiras destinadas a
elaboracdo de vinhos, a incidéncia de radiacao solar é, em geral,
benéfica, pois estimula principalmente a sintese de compostos
fendlicos, entre outros metabdlitos, proporcionando melhor coloracao
e estrutura aos vinhos tintos (HASSELGROVE et al., 2000; SPAYD et
al., 2002).

Para aumentar a exposicao das videiras a radiacdo solar, recomenda-
se, além da conducdo das plantas em sistema espaldeira, a realizacao
de desponte de ramos e desfolha, praticas que sao utilizadas em
condicdes de clima temperado (IANINNI et al., 2007; PONI et

al., 2006). Mas em regides de climas tropical, como é o caso do
Submédio do Vale do Sao Francisco, segundo Poni et al. (2006),

a remocao de todas as folhas dos cachos pode causar aumento
excessivo da temperatura das bagas, provocando reducao no
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acumulo de pigmentos e queda drastica nas concentracdes de acido
malico. Desta forma, existem muitas ddvidas sobre a viabilidade da
aplicacao dessas técnicas de manejo agronémico para o cultivo de
uvas destinadas a elaboracdo de vinhos na regiao.

Neste sentido, o objetivo deste trabalho foi avaliar a influéncia de
diferentes tratamentos de despontes de ramos e desfolha sobre a
composicao fisico-quimica de vinhos tintos da variedade Syrah, mais
cultivada na regido para a elaboracao de vinhos.

Material e Métodos

O experimento foi implantado em vinicola localizada no municipio

de Casa Nova, BA (9°16’S; 40°52'0; 413,5 m). As uvas da
cultivar Syrah foram colhidas em novembro de 2010 de plantas
enxertadas sobre o porta-enxerto IAC 766, com mais de 5 anos de
plantio e irrigadas por gotejamento. O parreiral foi implantado com
espacamento de 2,2 m x 1,0 m, conduzido no sistema de espaldeira,
sendo as plantas formadas a 0,6 m acima do solo, com 1,2 m de
comprimento de ramo.

Os tratamentos consistiram nas praticas de desfolha realizada no
inicio da compactacao do cacho, eliminando-se todas as folhas basais
até a folha acima do ultimo cacho, e desponte de ramos realizado

em duas fases distintas: no inicio do crescimento da baga ou fase de
“ervilha” (fase 1) e na fase de compactacédo dos cachos (10 dias apds
a fase 1) (fase 2).

Ao todo, foram realizados oito tratamentos. Sao eles: T1 -
testemunha, manejo adotado pela empresa, que consistiu em duas
desfolhas, sendo a primeira realizada na fase de “chumbinho” e

a segunda na fase de inicio de compactacao do cacho; T2 — com
desfolha e sem desponte; T3 — com desfolha, com desponte na fase
1 e com desponte na fase 2; T4 — com desfolha, sem desponte na
fase 1 e com desponte na fase 2; T6 — com desfolha, com desponte
na fase 1 e sem desponte na fase 2; T6 — sem desfolha, com
desponte na fase 1 e com desponte na fase 2; T7 — sem desfolha,
sem desponte na fase 1 e com desponte na fase 2 e T8 — sem
desfolha, com desponte na fase 1 e sem desponte na fase 2.

A vinificacdo das uvas foi realizada no Laboratério de Enologia da
Embrapa Semiérido, Petrolina, PE, baseando-se no método de vinificacdo
tradicional descrito por Peynaud (1997) para vinhos tintos. Apds o
engarrafamento, a composicao fisico-quimica das amostras foi avaliada
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determinando-se o pH, a acidez total, o teor alcodlico, o teor de diéxido
de enxofre livre e total, a acidez volatil e o extrato seco, seguindo-se
procedimentos da Organisation International de la Vigne et du Vin (1990),
o contelido de antocianinas totais (RIZZON, 2006), o indice de polifendis
totais a 280 nm (HARBERTSON; SPAYD, 2006), o indice de cor (420

+ 520 + 620 nm) e a tonalidade dos vinhos. Todas as avaliac6es foram
conduzidas em triplicata e os resultados avaliados por andlise de variancia
(ANOVA) e teste de médias de Tukey (p<0,05) utilizando-se o software
estatistico Statistycal Analysis System (SAS) versao 9.1.3.

Resultados e Discussao

A Tabela 1 apresenta a caracterizacao das uvas ‘Syrah’ no momento da
colheita quanto ao teor de sdlidos soltveis (°Brix), pH, acidez total (g.L

" de &cido tartérico) e peso de 100 bagas (em gramas). A colheita dos

oito tratamentos ocorreu no mesmo dia e no ponto considerado ideal

pela empresa. Conforme mostra a Tabela 1, a exposicédo a radiacado solar
promoveu, nas uvas do tratamento T3 (com desfolha, com desponte na fase
1 e com desponte na fase 2), o maior teor de sélidos solliveis e a menor
acidez total, comparativamente aos demais tratamentos.

Tabela 1. Valores médios para caracterizacao das uvas ‘Syrah’
provenientes dos oito tratamentos no momento da colheita quanto ao

Tratamento  pH Solidos Solaveis Acidez Total Peso de 100 bagas

(oBrix) (g.L-1) de (g)
acido tartarico)
T1 3,50 21,08 6,95 178,82
T2 3,60 21,03 7,15 180,24
T3 3,60 22,32 6,35 178,47
T4 3,60 21,15 6,80 183,60
T5 3,60 20,81 6,80 185,58
T6 3,60 21,67 6,95 187,51
T7 3,60 20,97 7,00 188,86
T8 3,60 21,09 6,75 176,33

Todos os paradmetros fisico-quimicos avaliados diferiram significativamente
entre os vinhos (p<0,05) (Tabela 2), demonstrando que a desfolha e
desponte interferiram na composicao dos mesmos.
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Tabela 2. Médias dos parametros fisico-quimicos avaliados para os vinhos da cultivar Syrah elaborados a
partir das uvas provenientes dos oito tratamentos.

™ T2 T3 T4 T5 T6 T7 T8
Teor alcéolico 12,02 ( 0,36)°° 11,77 (£ 0,36)° 12,06 ( 0,36)° 12,51 (£0,36)? 12,43 (£ 0,36)? 12,31 (£ 0,36) 12,31 (£ 0,36)™ 12,54 (£0,36)°
(viveh)
oH 3,80 (£0,01)° 3,90 (£ 0,01)° 3,9 (£0,01)2 3,8 (£0,01)° 3.8 (x0,01)° 3,9 (£0,01)2 3,80 (£ 0,01)° 3,8(x0,01)°
Acidez Total 4,65 (£0,02)9 4,80 (£ 0,02)° 4,64 (+ 0,02)4 5,25 ( 0,02)° 5,25 (+ 0,02)® 5,54 (£ 0,02)2 4,80 (+ 0,02)° 4,8 (x0,02)°
{9.L" de &cido tartarico)
Acidez Volatil 0,81 (+0,00)2 0,70 (+ 0,00) ® 0,81 (£ 0,00)2 0,52 (£ 0,00)" 0,58 (£ 0,00)® 0,58 (£0,00)° 0,69 (+0,00)° 0,63 (£0,00)9
{g.L" de 4cido acético)
SO, Livre (9.L) 20,49 (+ 0,04) 9 20,48 (£ 0,04)° 23,03 (£ 0,04)? 20,48 (£ 0,04)° 20,48 (£ 0,04)° 20,48 (£ 0,04)° 23,03 (£ 0,04)2 23,04 (£ 0,04)?
S0, Total (gL ) 25,60 ( 0,04)? 25,61 (£ 0,04)2 25,61 (£ 0,04)® 23,03 (£ 0,04)® 23,03 (£ 0,04)° 23,04 (£ 0,04)° 23,03 (£0,04)° 23,03 (£ 0,04)°
Extrato seco 24,67 (£ 0,74)° 25,6 (+ 0,74)2 24,47 (£ 0,74)° 25,00 (£ 0,74)2 25,5 (£ 0,74)2 25,73 (£0,74)2 25,20 (£ 0,74) 2 25,87 (£ 0,74)?
gL
IPT (280nm) 51,53 (x 1,29)° 52,93 (£ 1,20)2 49,1 (¢ 1,29)° 47,13 (£ 1,29) ¢ 47,13 (x1,29)9 47,50 (x 1,29)¢ 47,53 (£1,29) ¢ 50,03 (£ 1,29)°
Antocianinas 417,10 (£ 19,80)° 426,54 (+ 19,80)° 268,69 ( 19,80) ° 456,03 (£ 19,80) 382,31 (x19,80)¢ 397,83 (+19,80)¢ 405,59 (£ 19,80) > 424,03 ( 19,80)"
(mg.L")
Indice de cor 10,53 ( 0,26) 2 9,63 (£ 0,26)® 9,70 (£ 0,26)° 9,10 (£ 0,26) ° 9,63 (£ 0,26) P 8,66 (+0,26) 4 9,03 (£0,26)° 8,77 (£0,26)¢
(420+520+620nm)
Tonalidade 1,25 (£0,14) 9 0,74 (£ 0,14)° 1,24 (£ 0,14)9 3,74 (£ 0,14)° 4,03 (£ 0,14) 2 4,07 (£0,14)? 3,74 (x0,14)° 3,47 (£ 0,14)°

"Letras iguais em uma mesma linha indicam que os valores nao diferem significativamente entre si segundo o teste de Tukey
(p<0,05).
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teor de sélidos soluveis, pH, acidez total e peso.

De acordo com a Tabela 2, o vinho proveniente do tratamento com
desfolha e com dois despontes, no inicio do crescimento da baga
(fase 1) e no inicio da compactacdo do cacho (fase 2) (T3), foi o
que obteve o menor contetido de antocianinas (268,69 mg.L"),
diferindo significativamente de todos os demais (p<0,05) e o menor
contelido de acidez total (4,64 g.L"' de &cido tartérico). Resultados
que confirmam as afirmacdes de Poni et al. (2006), citadas acima.
Assim, para a regidao do Submédio do Vale do Sao Francisco, por
causa do clima tropical semiarido, possivelmente nao é interessante
a realizacao intensiva de praticas de poda verde como desfolha
associada a dois despontes para uvas destinadas a producao de
vinhos.

O tratamento com desfolha, e somente com desponte na fase 2
(T4), foi o que proporcionou ao vinho o maior teor de antocianinas
(456,03 mg.L"), diferindo-se significativamente das demais amostras
(p=0,05). Ja o vinho originado do tratamento com desfolha e sem
desponte em nenhuma das fases (T2) foi o que obteve o maior
conteldo de compostos fendlicos totais (IPT = 52,93) diferindo-

se, também, estatisticamente dos demais vinhos ao nivel de 5% de
significancia. Adicionalmente, o vinho do tratamento sem desfolha

e com desponte nas duas fases (T6) destacou-se significativamente
(p=0,05) em acidez total (5,54 g.L" de acido tartarico) (Tabela 2).

Conclusao

Os diferentes tratamentos de desfolha e desponte de ramos
promoveram um impacto diferenciado na composicdo do vinho.
Destacaram-se, os tratamentos com desfolha e um desponte no
inicio da compactacao do cacho, com desfolha e sem desponte, e
somente com desponte (no inicio do crescimento da baga e inicio
da compactacao do cacho) como potenciais praticas agrondémicas
para o aprimoramento da qualidade e estabilidade dos vinhos tintos
produzidos no Submédio do Vale do Sao Francisco.
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