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mica de levaduras y bacterias lacticas asociadas a la vinificacion y su rol
en la produccién de aminas biégenas.

Materiales y métodos. La diversidad y dinamica se estudié mediante
microscopia electrénica de barrido (SEM), cultivo en medios selectivos
y electroforesis en gel con gradiente de denaturaciéon (DGGE). La cuanti-
ficacidén de aminas bidgenas, directamente de mostos y vinos, y a partir
de aislados microbianos, fue determinada mediante cromatografia li-
quida de alta resolucién (HPLC).

Resultados. Se observa baja diversidad de microorganismos a nivel de
especies, siendo varios de ellos capaces de sintetizar aminas bidégenas in
vitro. Ademas, en varios vinos estudiados, los niveles de aminas bidge-
nas superan lo establecido como inocuo para el consumidor.
Conclusiones. La identificacion de los microorganismos dominantes
en este proceso, asi como también la determinaciéon de su posible rol
como productores de aminas bidgenas en vinos chilenos, puede ayudar
al desarrollo de estrategias de control del proceso de vinificacion, obte-
niendo asi un producto acorde a las exigencias de calidad e inocuidad
establecidas en los principales mercados mundiales. Financiamiento:
proyecto innova Biobio No0.12.113, proyecto fondecyt 1131080.

TLP-374. Factores de crecimiento determinantes
en la produccion de polihidroxialcanoatos a partir
de Pseudomonas fluorescens

Diana Marcela Vanegas H.*, Margarita Enid Ramirez C.*,
Monica Liliana Cardona A.*

*Universidad Pontificia Bolivariana, Colombia.

Introduccién. La produccién de polihidroxialcanoatos a partir de diferen-
tes sustratos ha sido estudiada en busca del incremento en su rendimiento,
por tanto, el control y conocimiento de variables en el proceso busca estan-
darizar las condiciones de produccion a partir de las condiciones 6ptimas
de reaccidn, para minimizar estrés microbiano y mejorar la formacién del
producto final. Objetivo general. Evaluar tipo de fuente de carbono y tem-
peratura de fermentacion para la produccidn de polihidroxialcanoatos.
Materiales y métodos. Se evaluaron dos fuentes de carbono diferentes
(glucosa y melaza), se determind el crecimiento del microorganismo y la
produccién de polihidroxialcanoatos (PHA). Posteriormente, se modelo
la cinética de crecimiento de Pseudomonas fluorescens a diferentes tem-
peraturas de fermentacién mediante el modelo sigmoidal de gompertz.
Resultados. Los resultados mostraron que el medio con melaza presen-
ta un crecimiento de Pseudomonas fluorescens mayor en comparacion
al medio con glucosa y siguiendo la cinética de crecimiento de dicho
microorganismo en melaza segun el modelo sigmoidal de gompertz se
establecié como rango de temperatura de trabajo para la produccion de
PHA es temperaturas inferiores a 30°C. Los ensayos sobre la evaluacion
del efecto de la temperatura en el crecimiento de Pseudomonas fluo-
rescens presentaron una maxima velocidad de crecimiento celular de
0,8635 (h-1) para una temperatura de 33°C y una minima velocidad de
crecimiento celular de 0,3296 (h-1) para una temperatura de 26°C. En
ésta ultima se presenta la mayor duracién de la fase estacionaria y esta-
bilidad, lo cual favorece para la formacién de metabolitos secundarios.
Conclusiones. La melaza como sustrato presenta nutrientes favorables
para el crecimiento de Pseudomonas fluorescens y promueve la produc-
cion de PHA. La cinética de crecimiento de Pseudomonas fluorescens se
ajusta al modelo cinético de gompertz.

TLP-375. Sintesis de RNA pequefios en respuesta a
estrés oxidativo en Acidithiobacillus ferrooxidans.
Expression of small RNAs in response to oxidative

stress in Acidithiobacillus ferrooxidans

Omar Orellana*, Pamela Alamos*, Andrés Castillo*, Rodrigo
Flores*, Amir Schmaryahu*, Cynthia Gonzdlez*, Gloria Levicdn*,
Michael Daume*, Lennart Randau*

*Programa De Biologia Celular y Molecular, ICBM, Facultad De Medicina,
Universidad De Chile.

Introduccién. El control traduccional de la expresion génica por los RNA
pequefios no codificantes (SRNA) ha sido descrito en varios microorganis-
mos. En Escherichia coli, el SRNA RYHB y el SRNa oxys participan en el meta-
bolismo del hierroy en el estrés oxidativo, respectivamente. La bacteria Bio-
lixiviante quimiolitétrofa, Acidithiobacillus ferrooxidans no posee ortélogos
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de RYHB ni oxys, por lo que surge la siguiente pregunta, éexisten sSRNA codi-
ficados en el genoma de A. ferrooxidans que responden a estrés oxidativo?
Materiales y métodos. El genoma de la cepa ATCC 23270 de esta bacte-
ria estd constituido por un cromosoma que posee al menos dos elemen-
tos integrativos conjugativos funcionales (ICEAFE1 y 2). Para identificar
los sSRNA codificados en las regiones intergénicas (RIG) del genoma que
responden al tratamiento con perdxido de hidrégeno, se han utilizado dos
enfoques experimentales basados en la secuenciacién masiva de RNA (so-
lexa/illumina) combinada con el andlisis bioinformatico y funcional.
Resultados. 1.- se predijeron bioinformaticamente los posibles promotores
y terminadores de la transcripcion en las rig de A. ferrooxidans que variaron
sus niveles en respuesta al tratamiento con perdxido de hidrégeno. Se seleccio-
naron 10 rig para andlisis posteriores. Se observo que las predicciones fueron
consistentes con los datos de secuenciacién masiva y los niveles de los SRNA
fueron validados por RT-PCR. Posibles blancos de regulacion para los SRNA
estan en proceso de identificacion. 2.- se esta trabajando en la identificacion
de los sSRNA que interaccionan con la chaperona de RNA HFQ. Esta proteina es
requerida para facilitar el apareamiento de los SRNA de accién en trans, que
poseen complementariedad de bases limitada con el mRNA blanco.
Conclusiones. La HFQ de A. ferrooxidans presenta caracteristicas estruc-
turales que hacen suponer que es clave en la regulacién de la expresion
génica por sRNAs en respuesta a estrés oxidativo en esta bacteria.

TLP-376. Determinacion de actividad enzimatica
extracelular de endo-1,3(4)-B-glucanasa a partir de
Aspergillus terreus

Ricarda Ventura V.*, Consuelo Bautista M.*

*Area De Ciencia Alimentos E Ingenieria. Colegio
De Postgraduados Campus Tabasco. México.

Introduccién. Las celulasas y xilanasas son enzimas hidroliticas que par-
ticipan en el rompimiento de los enlaces glicosidicos B-1,4 presentes en la
celulosa y hemicelulosa. Aspergillus es un género muy extenso y diverso
de hongos filamentosos, sus miembros han sido usados ampliamente en
aplicaciones biotecnolégicas como fabrica de células para la produccion
de una amplia gamma de bioproductos de alto valor agregado, tales como
acidos organicos, productos farmacéuticos y enzimas. Aspergillus terreus,
es una especie valiosa comercialmente desarrollada como un excelente
productor de acido itaconico y lovastatina. Objetivo. Estudiar la cinética
de produccidn extracelular de endo-1,3(4)-B-glucanasas a partir de Asper-
gillus terreus cultivado bajo el sistema de fermentacion en estado sélido
(FES) usando residuos agricolas como sustrato inductor.

Materiales y métodos. La cepa ATE1 de A. terrus fue aislada del am-
biente e identificado mediante el gen 18s DNAR. La secuencia fue ana-
lizada e indicé que la cepa analizada comparte un 100% de homologia
con cepas de A. terrus previamente descritas. La secuencia obtenida fue
enviada al genbank del NCBI. El hongo fue cultivado en un medio bajo
fes durante 40 dias, usando bagazo de cafia de azucar (BCA) y cascarilla
de cacao (CCA) como sustrato inductor. La actividad de endo-1,3(4)-B-
glucanasas fue ensayada con carboximetilcelulosa como substrato.
Resultados. La enzima fue detectada durante toda la cinética de pro-
duccidn con ambos inductores, sin embargo, la expresion fue mejor in-
ducida con BCA y los niveles mas altos de actividad fueron obtenidos a
partir del dia 17 a 26 de la cinética de FES, alcanzando valores de hasta
175.94 u/mg de proteina total. La morfologia celular del hongo mostré
la presencia de estructuras conoidales tipicas.

Conclusiones. La cepa ATE1 de A. terreus produce enzimas extracelula-
res con actividad endo-1,3(4)-B-glucanasa cuando es cultivado bajo el
sistema FES usando BCA y CCA como substrato inductor.

TLP-377. Caracterizacao e viabilidade de iogurte
com culturas probidticas e polpa de pitanga
(Eugenia unifloral.)

Gabriela Niemeyer R.*, Bianca Camargo A.*, Ana Rita Carboni R.*,

Graciele Daiana F.*, Angela Maria Fiorentino*, Rodrigo Cezar
Franzon*, Fabio Clasen Chaves*

*Universidade Federal De Pelotas, Brasil.
Introdugdo. Frutos nativos do Brasil sdo conhecidos pela qualidade nu-

tricional, porém a curta vida-de-prateleira limita sua comercializagdo. A
elaboragdo de iogurte é uma alternativa para agregar valor aos frutos.
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Objetivou-se avaliar a viabilidade e as caracteristicas fisico-quimicas de
iogurte probidtico com polpa de pitanga (PP).

Materiais e métodos. Para elaboragdo do iogurte, misturou-se leite a
10% (m/v) de agticar aquecendo-o até 92°C/3 minutos, ap6s esfriou-se
em banho-maria até 48°C para adigdo das culturas liofilizadas: Strep-
tococcus thermophilus, Bifidobacterium bifidum e Lactobacillus aci-
dophilus, fermentando em iogurteira (fun kitchen). Para PP, os frutos
foram sanitizados em solucdo de hipoclorito (150 ppm), cortados para
separagdo das sementes e triturados em liquidificador. Adicionou-se
a polpa 2,5% (m/v) de agucar, concentrando-a em fogo até 25 °brix.
Elaborou-se iogurte com concentragdes 0% e 15% de PP, mantidos sob
refrigeragdo a 5°C/14 dias. Realizou-se analises de sélidos soluveis (ss),
pH e acidez e contagem das bactérias acido laticas em agar MRS e ST.
Resultados. Considerando os dias 0, 8 e 14, os respectivos valores para
ss (%) sdo 0% (23,5010,06; 23,27+0,03; 23,53+0,03) e 15% (23,60£0,06;
23,4310,03; 23,4310,03); pH 0% (5,07+0,02; 4,71+0,01; 4,590,01) e 15%
(4,38+0,01; 4,24+0,01; 4,19+0,02); acidez (% &cido latico) 0% (0,39+0,00;
0,39+0,01; 0,39+0,01) e 15% (0,5910,02; 0,60+0,01 0,60+0,02). O iogurte
0% PP apresentou contagem inicial de /. acidophilus de 3,8x107 UFC.mL-1
e 15% PP 3,5x107 UFC.mL-1. Apds 8 dias de armazenamento, a conta-
gem 0% foi de 2,5x107 UFC.mL-1 e 15% foi de 1,4x106 UFC.mL-1.
Conclusdes. Os iogurtes 0% PP e 15% PP apresentaram caracteris-
ticas fisico-quimicas adequadas, no entanto a viabilidade probidtica
manteve-se até oitavo dia de armazenamento.

TLP-378. Degradacao de penas por fungos filamento-
so da restinga de Guaibim, Bahia, Brasil

Carina Sousa Guedes*, Naira Suele Da Conceigéo Santos*,
Jackeline Pereira Andrade*, Vinicius De Jesus Nunes*,
Phellippe Arthur Santos Marbach*

*Universidade Federal Do Reconcavo Da Bahia, Brasil.

Introdugdo. A queratina é uma proteina estrutural e resistente a agdo
de vdrias proteases, devido principalmente ao seu alto contetudo de
pontes dissulfetos. Apesar da resisténcia, elas podem ser decompostas
na natureza, por microrganismos com a capacidade de degradar e uti-
lizar estas proteinas como nutrientes. Estes microrganismos produzem
enzimas denominadas queratinases, que compdem uma classe de pro-
teases capazes de hidrolisar as ligagdes peptidicas. Avaliar a capacidade
de fungos filamentosos isolados da restinga de Guaibim, Bahia, Brasil
em degradar penas de frangos.

Materiais e métodos. A triagem foi realizada com 108 isolados fungicos do
acervo existente no laboratério de biologia evolutiva da universidade federal
do reconcavo da bahia, Brasil. Estes isolados foram triados por fermentagdo
submersa utilizando pena de frango como Unica fonte de carbono e nitrogé-
nio. O caldo foi incubado em agitador orbital a 150 rpm e 30°C durante 7 dias.
Apos este periodo, o fermentado foi autoclavado, filtrado e pesado.
Resultados. Os isolados que degradaram 30% ou mais das penas foram
identificados morfologicamente em nivel de género, sendo 13 isolados
de Penicillium sp., 12 Paecilomyces sp., 6 Aspergillus sp., 1 Fusarium sp.
E 1 Trichoderma sp. Os isolados com melhores porcentagens de degra-
dagdo foram dos géneros: Paecilomyces sp. (82.69 %), Aspergillus sp.
(73.82 %) E. penicillium sp. (73.27%).

Conclusdes. A capacidade de degradagdo de penas desses isolados
podera ser explorada na produgdo de penas hidrolisadas que, por sua
vez, podem ser utilizadas como adubo nitrogenado ou na alimentagdo
animal. A préxima etapa serd caracterizar e otimizar o processo de pro-
dugdo das enzimas queratinoliticas desses isolados fungicos.

TLP-379. Effect of prebiotics fructo-oligossacharides
and polydextrose on growth cells of Pediococcus Pen-
tosaceus ATCC43200° in semi-shyntetic broth

Maria Carolina Porto*, Luis Rogério Luidwig Farinha*,
Sabrina Sabo*, Ricardo Pinheiro De Souza Oliveira*

*Universidade De Sdo Paulo Brasil.

Introduction. Strains of Pediococcus pentosaceus have been introduced
into fermentative process, and mostly, as starter cultures in biopreser-
vation of meat products. These bacterias are bacterias Gram-positives,
homofermentatives and belong to group of lactic acid bacteria (LAB).
Objective: the present research consists in to evaluate the Pediococcus
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pentosaceus ATCC 43200® growth, with different prebiotics by determi-
nation of the maxim specific growth rate (umax).

Materials and methods. Pediococcus pentosaceus ATCC43200® was
submitted in synthetic MRS (man, rogosa and sharpe) broth, in shaker,
with 100 RPM of agitation, during 12 h/30°C. The samples were as-
sembleds each 2 h for 12 h. Afterward, they were collected each 12
h, until 34 h.

Results. In culture with dextrose dry biomass obtained (4,0 mg/mL) and
umax (0,5152h (-1)). In broth with polydextrose dry biomass was (1,74
mg/mL) and pumax (0,3581 h(-1)).and in broth with fos dry biomass was
(1,09 mg/mL) and pmax (0,2927 h(-1)). Discussion: the high pmax 0,5152
h (-1) was obtained with cultures in broth with dextrose, during exponen-
tial phase. The d.o (600 nm) e dry biomass (mg/mL) were evaluated to
determination concentration of cells.the maximum dry biomass (4,0 mg/
mL) was obtained in broth of mrs with dextrose,it was calculated with
the next equation: y= 1,8475x-0,0446. The dry biomass with polydextrose
(1,74 mg/mL) was greater, only, than culture with fos (1,09 mg/mL). The
major pH variation (6,04- 4,26) occurred with dextrose culture too. Possi-
bly, this pH variation to contributed to cells development.

Conclusions. Pediococcus pentosaceus ATCC43200® have better cells
growth in culture supplemented with dextrose than in culture with po-
lydextrose e fos. This strain of Pediococcus pentosaceus is less described
for literature of culture with MRS supplemented with variety of prebio-
tics. Therefore, new studies are necessary to complement this subject.

TLP-380. Evaluacion de un fagoestimulantes
para una formulacion de Bacillus thuringiensis
contra Spodoptera frugiperda

Liz Mayra Isabel Rodriguez P.*, Abad Flores Paucarima®,
José Antonio Camarena Lizarzaburu*, Alejandro Patifio Gabriel*,
Mario Alcarraz Curi*

*Universidad Nacional Mayor De San Marcos, Perdu.

Introducciéon. Ante el uso indiscriminado de agroquimicos ante la plaga po-
lifaga Spodoptera frugiperda, proponemos el uso del control bioldgico y la
potenciacién de la formulacion de la bacteria Bacillus thuringiensis. Nuestro
objetivo es evaluar tres coadyuvantes con propiedades fagoestimulantes so-
bre larvas neonatas de Spodoptera frugiperda y su compatibilidad con Baci-
llus thuringiensis kurstaki, ayudando a que el insecto consuma la dosis letal.
Materiales y métodos. Se utiliz6 como fagoestimulantes: hojas de maiz
tratadas, glutamato de sodio y harina de maiz en polvo, frente a larvas de S.
frugiperda, siguiendo el método de dos alternativas modificado, descrito por
Bartlet et al. 1990. Para determinar la compatibilidad con B. thuringiensis, se
afiadid fagoestimulantes a cultivos de la bacteria y se midié la concentra-
cion de células por mililitro, mediante recuento en placa, contando con
un control e incubandose a 30°c y 200 rpm por 96 h. Se realizé un andlisis
estadistico de kruska |- wallis de muestras independientes con un nivel
de significancia de 0.05 utilizando el programa spss versién 20.0.
Resultados. No se observaron larvas neonatas junto a glutamato de so-
dio. Mediante la prueba kruskal wallis y en las comparaciones por pareja
se aprecio diferencias significativas entre tratamientos, siendo la hoja
de maiz tratada la de mayor preferencia, acorde con Ramirez-Suero et
al. (2005) quienes atribuyen a la harina de maiz y los almidones la fun-
cion de agentes dietéticos que estimulan el consumo por parte de las
larvas y mejora la llegada de la toxina a su sitio de accién. En la prueba
de compatibilidad entre el control y la hoja de maiz tratada no existieron
diferencias significativas (sig= 0.113>?=0.05).

Conclusiones. La hoja de maiz tratada es el coadyuvante con mejor
propiedad fagoestimulante frente a los agentes ensayados, por su com-
patibilidad con Bacillus thuringiensis biovar kurstaki (b) y por su mejor
capacidad fagoestimulante sobre Spodoptera frugiperda.

TLP-381. Eliminacdo da interferéncia do imidazol na
quantificacao de proteinas totais pelo método de bca
através da sua precitacdo com acetona

Jorge Gonzalo Farias A.*, Adalberto Pessoa Junior*, Cesar Andres
Diaz A.*, Juan Carlor Flores S.*, Daniel Francisco Weinacker P.*

*Universidade de Sao Paulo, Brasil.

Introdugdo. Atualmente, hd muitos métodos disponiveis determinagdo de
proteinas totais em solugdo. Alguns métodos sdo: biuret, de lowry, do acido



