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Resumo

Este trabalho foi desenvolvido com o objetivo de avaliar a atividade
respiratoria e a conservacao pos-colheita de frutos dos acessos de
mangueira (Mangifera indica L.) CPAC 10/4486 e CPAC 225/94
durante o armazenamento refrigerado. Foram avaliadas mangas
colhidas em estadio de maturacéao 3 (casca verde-amarelada no
apice e polpa amarelo claro uniforme) pertencentes ao Banco Ativo
de Germoplasma da Embrapa Semiarido, localizado no Campo
Experimental de Mandacaru, em Juazeiro, BA. Os tratamentos
corresponderam aos acessos CPAC 10/4486 e CPAC 225/94 e ao
tempo de armazenamento (12,6 = 1,9°C e 88 = 5% UR): 0, 7, 14,
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21 e 28 dias. O delineamento experimental foi inteiramente casualizado,
em esquema fatorial 2x5 (acesso x tempo de armazenamento), com trés
repeticoes e parcelas constituidas de quatro frutos. Os frutos do acesso
CPAC 225/94 podem ser mantidos armazenados por mais tempo a fim
de se atingir as caracteristicas ideias para consumo, desde que sejam
observadas condi¢coes que reduzam a perda de massa.

Palavras-chave: armazenamento refrigerado, manga, maturacgao,
qualidade, vida util.

Introducao

A mangueira (Mangifera indica L.) é considerada uma das mais
importantes espécies frutiferas tropicais, sendo o Brasil um dos
maiores produtores e exportadores mundiais da fruta (HILUEY et
al., 2005). Na produgao de manga brasileira, o foco em qualidade
passou a ser o elemento diferencial e determinante de programas
de melhoramento genético, buscando atender as necessidades do
mercado. Porém, as caracteristicas avaliadas sao simples e pouco
distintivas daquelas adotadas na comercializagao. Por isso, faz-se
necessario agregar elementos mais detalhados de qualidade que
atendam as exigéncias mais recentes de produtores e consumidores
interessados em produtos com excelente aparéncia e longa vida util.

Sendo a manga uma fruta perecivel, para manter sua qualidade e
possibilitar vida util compativel com o periodo de comercializacéao,
tem-se utilizado o armazenamento refrigerado (SOUZA et al.,
2002). Portanto, para gendtipos em avaliagdo em programas de
melhoramento, faz-se necessario conhecer as respostas fisiologicas
dos seus frutos as condigoes vigentes de armazenamento.

Este trabalho teve como objetivo avaliar a atividade respiratoria e a
conservagao pos-colheita de frutos dos acessos de mangueira CPAC
10/4486 e CPAC 225/94 durante armazenamento refrigerado.

Material e Métodos

Os frutos foram colhidos de mangueiras dos acessos CPAC 10/4486
e CPAC 225/94 do Banco Ativo de Germoplasma (BAG) da Embrapa
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Semiarido, localizado no Campo Experimental de Mandacaru, em
Juazeiro, BA. Os frutos foram colhidos em estadio de maturacéao 3
(casca verde-amarelada no apice e polpa amarelo-claro uniforme).

Os tratamentos corresponderam aos acessos e ao tempo de
armazenamento sob refrigeracao (12,4 + 1,4°C e 89 + 5% UR),
definido como O, 7, 14, 21 e 28 dias. O delineamento experimental

foi inteiramente casualizado, em fatorial 2x5 (acesso x tempo de
armazenamento), com trés repeticoes, constituidas de quatro frutos cada.

Foram avaliados: atividade respiratoria, por meio do equipamento Infra-
Red Gas Analyzer (IRGA); perda de massa; teores de soélidos soluveis
(SS); de acgucares soluveis totais (AST); de agucares redutores (AR);
acidez titulavel (AT); firmeza da polpa e teor de substancias pécticas.

Os dados foram submetidos as andlises de variancia e regressao
polinomial; esta para avaliar os efeitos do tempo de armazenamento ou
da interacao entre os fatores.

Resultados e Discussio

O comportamento respiratorio dos frutos do acesso CPAC 10/4486
sugere a existéncia de um pico, mesmo sob refrigeracao, tendo sido
registrado nos primeiros dias de armazenamento (Figura 1a).

O acesso CPAC 225/94, além de reduzida atividade respiratoria, nao
apresentou pico durante o periodo avaliado. A intensidade e o periodo
em que esse pico ocorre definem a perecibilidade dos frutos em geral,
bem como o aporte tecnoldgico para sua conservacao, conforme o
mercado de interesse (KAYS, 1997).

A perda de massa pode variar em funcao do aumento do periodo de
armazenamento (SILVEIRA et al., 2007). Neste trabalho, foi observada
perda de massa crescente nos frutos de ambos os acessos, sendo menor
em CPAC 225/94, ao final do armazenamento (Figura 1b).

As respostas observadas quanto aos teores de solidos soluveis e de
acucares soluveis totais foram semelhantes, com maior acumulo nos
frutos do acesso CPAC 10/4486 (Figuras 1c e 1d). Neste acesso,

o teor de agucares redutores nos frutos foi menor (Figura 1e). Estas
variagoes representam o avanco no amadurecimento da manga a partir da
degradagao de compostos de reserva, como o amido (KAYS, 1997).
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Em relacao a acidez titulavel, observou-se que a reducao usual no decorrer do
armazenamento foi menor nos frutos do acesso CPAC 225/94 (Figura 1f). A
combinacao de menor acidez titulavel e maiores teores de sdlidos soluveis e
de acucares soluveis totais deve favorecer o sabor e a aceitacao dos frutos do
acesso CPAC 10/4485, em comparacao ao CPAC 225/94.
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representam niveis de significancia de, respectivamente, 5% e 1% de probabilidade, pelos testes F, para os
acessos, e t, para as equagoes polinomiais obtidas em analise de regressao.

Figura 1. Respiracao (a), perda de massa (b), teor de solidos soluveis (c), acucares soluveis totais

(d), agucares redutores (e) e acidez titulavel (f) em frutos de mangueiras (Mangifera indica L.) dos

acessos CPAC 225/94 e CPAC 10/4486 durante armazenamento refrigerado (12,4 +1,4°C e 89+
5% UR), por até 28 dias.
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A firmeza da polpa foi rapidamente reduzida nos frutos do acesso CPAC
10/4486, enquanto naqueles do acesso CPAC 225/94 permaneceu estavel
até 28 dias de armazenamento, nao atingindo um valor adequado para o
consumo (Figura 2a). Por sua vez, o teor de substancias pécticas comecgou
a expor algum sinal de alteracao a partir de 7 dias nos frutos do acesso
CPAC 10/4486, enquanto nos de CPAC 225/94 nao foram observadas
alteracoes relevantes (Figura 2b). Essas respostas sao coerentes com o
comportamento da firmeza da polpa, apesar do incremento nos teores de
substancias pécticas.
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0s acessos, e t, para as equacoes polinomiais obtidas em analise de regressao.

Figura 2. Firmeza da polpa (a) e teor de substancias pécticas (b) em mangas das cultivares CPAC
225/94 e CPAC 10/4486 submetidas a refrigeracao durante 28 dias de armazenamento.

Conclusao

As poucas variagdes na atividade respiratoria e na firmeza da polpa, os
incrementos mais lentos nos teores de solidos soluveis, de agucares
soluveis totais e de agucares redutores, bem como a lenta reducao na
acidez titulavel sao indicativos de que os frutos do acesso CPAC 225/94
podem ser mantidos armazenados por mais tempo, observando-se
condi¢oes que reduzam a perda de massa.
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