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Graos de feijdées do grupo carioca, quando armazenados, tendem a escurecer e endurecer
com o tempo. Compostos fendlicos podem ter relacédo com esses fenbmenos irreversiveis.
A Cromatografia Liquida de Alta Eficiéncia (CLAE/HPLC) é a técnica usual de analise e
quantificagdo da composigao fitoquimica em alimentos. O acoplamento da CLAE com um
analisador de massas, o espectrometro de massas, permite a caracterizagdo de novos
constituintes aumentando sensivelmente a elucidagdo de novos metabdlitos (LC-MS).
Nesse sentido, o presente trabalho permitiu avaliar o efeito do armazenamento do gréo
sobre a composicédo e quantificagdo de compostos fendlicos em diferentes amostras de
feijdo (Phaseolus vulgaris L.) por meio de CLAE e LC-MS, observando-se a mudanca na
concentragcdo desses compostos em graos submetidos a diferentes condi¢cdes controladas
de tempo, umidade e temperatura de armazenamento. Foram analisados os genétipos
armazenados durante 0, 36, 72 e 108 dias do grupo carioca: BRS, MG Madrepérola, BRS
Estilo, CNFC-10467, BRS-Pontal e uma linhagem canadense de Pinto beans (1533-15).
Os extratos de feijao foram obtidos por extracao sélido-liquido. Inicialmente foram pesados
400,0 mg do tegumento, cotilédone e gréo inteiro e adicionados 10,00 ml da solugéo de
metanol-agua-acido cloridrico (50:48:2) e colocados em banho ultrassdnico por 1 hora.
O extrato foi centrifugado e filtrado por meio de membranas de nylon com poros de
0,22 m (allcrom) e analisados por CLAE e LC-MS. A analise por LC-MS permitiu identificar
sete metabdlitos no tegumento: dimero, trimero e tetrdmero de procianidina, unidades
de (e)cat-(e)cat e (e)afz-(e)cat-(e)cat, kaempferol-3-o-glucosidio, kaempferol 3-o-(6-o-
malonil) glicosidio. Ndo foram encontrados picos satisfatérios no cotilédone e grao inteiro,
0 que resultou somente nas analises do tegumento. A quantificacdo do constituinte foi
realizada somente com o Kaempferol, pois foi o pico mais expressivo no tegumento. A
regresséo linear apresentou o coeficiente de determinacao r=0,9997 e equacéo da reta
igual a y=1,0189.10%x + 1,7694. A analise dos dados mostrou que a concentragédo de
Kaempferol se altera com as condi¢gdes de armazenamento. Entretanto, outras analises
quimicas devem ser realizadas, como a analise da capacidade antioxidante, para identificar
os fatores que provocam o escurecimento do feijao.
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