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Adubação nitrogenada na qualidade pós-colheita de peras 
‘Packham’s Triumph’ 

 
Fabiana V. Tormente1; Lucimara R. Antoniolli2; Wanderson A. Ferreira3; Gilmar Ribeiro 

Nachtigall4 
 

Objetivou-se verificar os efeitos da adubação nitrogenada em peras ‘Packham’s 
Triumph’. Plantas com 5 anos, enxertadas sobre marmeleiro ‘Adams’ e plantadas 
no espaçamento 4 x 1 m, foram adubadas com uréia no início da brotação. As 
doses, aplicadas na projeção da copa, foram: 0, 50, 100 ou 200 kg de N ha-1. Os 
frutos foram colhidos em 27/01/2015. Destes, 240 frutos de cada tratamento 
foram medidos quanto ao diâmetro equatorial e mantidos sob refrigeração 
(0±1°C e 90±5% UR) por até 120 dias. Os frutos foram avaliados após 30, 60, 90 
e 120 dias de refrigeração, seguidos por cinco dias em temperatura ambiente 
(24±1°C e 70% UR). Os atributos avaliados foram: firmeza de polpa (N), cor da 
epiderme (CIELAB), cor das sementes, teores de sólidos solúveis (SS) e acidez 
titulável (AT) e incidência de podridões (%). Não houve diferença quanto ao 
diâmetro equatorial dos frutos dos diferentes tratamentos. Após 30 dias de 
refrigeração, observou-se menor firmeza de polpa nos frutos provenientes do 
tratamento com 100 kg N ha-1 (19,8 N), que diferiram do controle (32,3 N) e do 
tratamento com 50 kg ha-1 (31,0 N). Os menores valores de firmeza de polpa 
foram atingidos após 60 dias de refrigeração. Após esse período, o 
murchamento dos frutos elevou os valores de firmeza. A dose de 100 kg N ha-1 
proporcionou maior amarelecimento dos frutos. A redução dos valores do ângulo 
Hue no decorrer do tempo indicou mudança de coloração da epiderme, 

perceptível ao olho humano (H°> 2,5). Embora somente os frutos provenientes 
do tratamento com 100 kg N ha-1 apresentassem firmeza próxima à 
recomendada para consumo (<17,8 N) após 30 dias de refrigeração, peras de 
todos os tratamentos apresentaram mais de 70% de sementes marrons nesse 
período, indicando o avanço na maturação. Os teores máximos de SS foram 
atingidos aos 90 dias, ao passo que os mínimos de AT foram observados a partir 
dos 60 dias de refrigeração. Os maiores percentuais de podridão (13,3%) foram 
observados no tratamento de 100 kg N ha-1 ao término do armazenamento. Os 
resultados sugerem a antecipação do amadurecimento nos frutos provenientes 
do tratamento com 100 kg N ha-1, entretanto, novos ensaios devem ser 
conduzidos a fim de confirmar tais resultados. 
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