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Eficiência do raleio químico em macieira cultivar Fuji Kiku em 
associação de ácido abscísico e benziladenina 
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A prática do raleio é bastante difundida na fruticultura atual. Esta consiste 
em diminuir a carga de gemas, flores, e/ou frutos presente na planta, 
visando maior tamanho e qualidade de fruto. O raleio químico é o mais 
utilizado, devido à facilidade de aplicação, maior eficiência e baixo custo, já 
que reduz significativamente a mão de obra. Os principais produtos 
utilizados para o raleio químico em macieiras são o ácido naftaleno acético, 
o carbaryl e a benziladenina. O presente trabalho teve como objetivo avaliar 
o desempenho do ácido abscísico (ABA) e benziladenina (BA) aplicados 
isoladamente ou associado, como potenciais raleantes químicos para 
cultivar Fuji Kiku. O trabalho foi conduzido no município de Vacaria/RS no 
ciclo de produção de 2014/2015. A queda de pétalas ocorreu em 07/10/2014 
e as aplicações foram realizadas sete dias após a queda das pétalas 
(DAQP) e de três a cinco dias  após a primeira aplicação (DAPA). Os 
tratamentos constaram da aplicação de ABA (400mg/L) utilizado na dose 
comercial de 4L/ha e BA (100mg/L) na dose comercial de 5L/ha, isolados ou 
em associação. Foi avaliada frutificação efetiva, produção, eficiência 
produtiva, peso médio dos frutos. A combinação de ácido abscísico e 
benziladenina na aplicação aos sete dias após queda de pétalas resultou em 
diferença estatística comparado ao controle, além de apresentar um 
aumento numérico no peso de frutos, porém igualando-se as combinações 
aplicadas separadamente. A aplicação de ácido abscísico não apresentou 
eficiência de raleio em relação ao controle. Para se ter um melhor efeito de 
raleio com menor custo de aplicação a combinação de ácido abscísico em 
benziladenina aplicadas associadas foi a mais indicada. 
 
1
 Graduandos da UCS, Av. Frei Candido Maria Bambi,  CEP 95200-000 Vacaria, RS. 

Bolsistas da Embrapa Uva e Vinho. E-mails: lslima2@ucs.br, crtem-pass@ucs.br  
² Mestranda em Produção Vegetal CAV-UDESC, Av. Luiz de Camões, 2090, CEP 
88520-000, Lages, SC. Bolsistas Embrapa Uva e Vinho. E-mail: 
mickefmichelon@hotmail.com 
³ Pesquisadora Embrapa Uva e Vinho, BR 285, Vacaria, RS. E-mail: 
andrea.rufato@embrapa.br 
4
 Pós doutoranda Embrapa Uva e Vinho, BR 285, Vacaria, RS. E-mail: 

polianafran@yahoo.com.br 
 

mailto:lslima2@ucs.br
mailto:crtem-pass@ucs.br
mailto:mickefmichelon@hotmail.com
mailto:andrea.rufato@embrapa.br
mailto:polianafran@yahoo.com.br

