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13° Encontro de Iniciagéo Cientifica e
9° Encontro de Pds-graduandos da Embrapa Uva e Vinho

Quantificacdo de fendis bioativos para selegcédo de uvas com alto
valor nutracéutico

Alana Forestil; Leticia Flores da Silva2; Celito Crivellaro Guerra®; Patricia Silva
Ritschel*

As uvas representam uma importante fonte de compostos fendlicos na dieta
humana, com propriedades benéficas & salde, tais como: prevengdo de
doencas cardiovasculares e cancer, a¢éo antioxidante e antienvelhecimento.
No Banco Ativo de Germoplasma de Uva (BAG-UVA) da Embrapa Uva e
Vinho ha um grande acervo de Vitis ssp. Nesse trabalho foram quantificados
seis compostos fendlicos bioativos (resveratrol, quercetina, miricetina,
guempferol, viniferina e acido cinamico) em diferentes variedades de uvas
do BAG-UVA, objetivando identificar as mais ricas nos referidos compostos
para futuras hibridagfes. A selecdo das variedades foi realizada pela
coordenacao do projeto. Trinta e uma amostras de uvas, entre peliculas e
polpas, de 24 variedades foram usadas no estudo. Das bagas selecionadas,
a casca e polpa foram separadas e congeladas até o momento da analise.
Os polifendis das amostras das cascas trituradas (trés tintas e uma branca)
e das polpas (14 tintas, 9 rosadas e 8 brancas) foram extraidos em solugéo
etandlica acidificada e dosados por HPLC-DAD (Cromatografia Liquida de
Alta Eficiéncia - Detector de Arranjo de Diodos) conforme protocolo
desenvolvido no Laboratério de Cromatografia e Espectrometria de Massas
(LACEM) da Embrapa Uva e Vinho (SILVA et al., 2014). A quantificacao de
cada composto foi feita com base em equacdes obtidas através de curvas
padrdo. Os teores dos compostos fendlicos analizados foram maiores nas
cascas e menores nas polpas. As cascas das variedades Benitaka e
Ancellotta (somatdrio 6,62 e 3,71 mg/100g de massa seca, respectivamente)
apresentaram 0s maiores teores. Entre as amostras de polpas avaliadas, as
variedades Benitaka, Carmem, Beni Zui apresentaram maior destaque.
Todos os compostos foram identificados em polpas e cascas, sendo que
viniferina, quempferol e quercetina apresentaram valores quantificaveis pelo
método de HPLC-DAD. O &cido cinamico foi quantificado apenas em
Benitaka. O método de HPLC-DAD, desenvolvido para a avaliacdo do teor
de polifendis bioativos, representa uma alternativa acessivel para identificar
variedades de uvas com alto grau nutracéutico permitindo selecionar
acessos com alto valor agregado.
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