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A produção de suco de uva, elaborado principalmente com uvas de ‘Isabel’, 
‘Bordô’ e ‘Concord’, tem-se tornado uma alternativa importante para o 
escoamento da produção do setor vitivinícola do pais, apresentando, nos 
últimos anos, incrementos de comercialização superiores a 100%. A 
produção é concentrada em um período curto da safra. As novas cultivares 
lançadas pela Embrapa, além de ampliar o período da produção, reúnem 
outras características desejadas, como alto conteúdo de açúcares e 
coloração violácea intensa. O objetivo do trabalho é avaliar a composição 
físico-química e os atributos sensoriais dos sucos de nove cultivares de uva. 
Os sucos foram elaborados em escala semicomercial, pelo método de 
extração a quente, com trocador de calor tubo a tubo e engarrafados. A 
análise sensorial foi realizada por dezenove avaliadores, cinco treinados e 
catorze não treinados. Amostras para as análises físico-químicas foram 
obtidas de três garrafas de cada cultivar, tomadas ao acaso. Os resultados 
da avaliação das determinações físico-químicas foram submetidos à análise 
de variância e as médias comparadas pelo teste de Tukey a 5%. O resultado 
da avaliação sensorial foi submetido à análise de agrupamento e 
apresentado em um dendrograma, que agrupou as cultivares com 
características sensoriais semelhantes. Observou-se que a as novas 
cultivares ‘BRS Carmem’, ‘BRS Magna’ e ‘BRS Cora’ apresentam padrão 
semelhante ao suco elaborado com a cultivar ‘Bordô’. A ‘BRS Violeta’ 
destaca-se pela coloração violácea extremamente intensa, porém com 
aspectos gustativos desagradáveis. ‘‘Concord’, ‘Isabel’ e ‘Isabel Precoce’ 
apresentaram menor conteúdo de polifenóis totais e antocianinas; ‘BRS 
Violeta’ e ‘BRS Magna’, os maiores. As novas cultivares agregam qualidade 
química e sensoriais aos produtos, contribuindo para a melhoria de aspectos 
visuais e de equilíbrio entre açúcar e acidez.  

 
¹ Estagiarios da Embrapa Uva e Vinho. E-mail: julireinehr@gmail.com   
2 

Assistentes, analistas e pesquisadores da Embrapa Uva e Vinho. E-mail: 
joao.maia@embrapa.br; patrícia.ritschel@embrapa.br  
 
Os autores agradecem: Irineo Dall Agnol, pela elaboração do suco; Odineli Correa e 
Magda Salvador, pelo apoio na Analise Sensorial; os degustadores, principalmente os 
funcionários dos campos experimentais, pela participação. 

 

mailto:julireinehr@gmail.com
mailto:joao.maia@embrapa.br
mailto:patrícia.ritschel@embrapa.br

