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INTRODUCAO

Biomassas lignoceluldsicas, como residuos agricolas e
florestais, podem servir de matriz carbdnica para a
fermentacdo alcodlica. Sdo exemplos: bagaco de cana-
de-actcar, palha de arroz, palha de trigo, palha e sabugo
de milho, casca de aveia, etc. Porém, os agucares
fermentesciveis ndo estdo prontamente disponiveis,
precisando ser liberados por meio de operagdes
adicionais, de pré-tratamento e hidrolise. Durante o pré-
tratamento, substancias quimicas com potencial efeito
inibitério ao metabolismo microbiano também sdo
formadas e podem comprometer a produtividade e o
rendimento global do processo. Esse estudo teve como
objetivo avaliar a influéncia da vanilina, resultante da
degradacdo da lignina, na transformacdo de glicose pela
levedura Saccharomyces cerevisiae PE-2.

RESULTADOS E DISCUSSAO

O cultivo ocorreu em meio sintético composto por 40
g/L de glicose, vanilina em trés concentragdes (A - 0,1;
B-05¢eC-10glL)e 10% (v/v) de indculo de
Saccharomyces cerevisiae PE-2 em cultura ativa, obtido
em meio YPD liquido. O experimento foi conduzido em
frascos Erlenmeyer, incubados em agitador rotativo por
24 h, 30 °C e 150 rpm. Amostras foram coletadas
periodicamente para monitoramento do crescimento
celular, pelo método da massa seca, e para quantificacdo
de glicose, mediante técnica colorimétrica de DNS
(MILLER, 1959). Todos os ensaios foram realizados em
triplicata e o controle sob as mesmas condi¢des, mas
sem adicdo do composto inibidor.

Os resultados obtidos mostraram que o crescimento da
levedura foi inversamente proporcional a concentra¢do
de vanilina no meio de cultivo, que prolongou a fase lag,
diminuiu a velocidade especifica maxima de
crescimento (UXmsx) € aumentou o tempo de geragdo
(tg), como mostram a Tabela 1 e a Figura 1.

Tabela 1: Pardmetros cinéticos da fermentagio alcodlica.
PxXmax  tg  YX/s Px Ps

() (b)) (gz) (gLh) (g/L.h)
Controle 0,27 2,59 0,07 0,12 1,65

Ensaios

A 0,26 2,72 0,08 0,12 1,61
B 0,15 4,52 0,07 0,11 1,57
C 0,10 7,15 0,07 0,08 1,01

Figura 1: Efeito da vanilina no crescimento celular de
Saccharomyces cerevisiae PE-2.
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Fonte: Elaborado pelo autor.

O fator de conversdo de substrato em células (Yx/s)
permaneceu constante, porém a produtividade média de
células (Px) e o consumo médio de substrato (Ps)
diminuiram com o aumento da concentragdo de vanilina.
Isso indica que o composto testado ¢ um inibidor do
crescimento das leveduras, bem como da assimilacéo de
glicose, principalmente nas primeiras horas de processo.

CONCLUSOES

A multiplicagdo da levedura PE-2 ficou limitada na
presenca de vanilina no meio de cultivo, indicando que
a vanilina, nas condi¢des utilizadas, apresenta
propriedades antimicrobianas. O estudo com inibidores,
para esclarecimento quanto aos efeitos na fermentagéo
alcodlica de materiais lignoceluldsicos, ainda requer
muitos esfor¢os para o éxito ser alcancado.
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