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APRESENTAGAO

Este Manual integra a Série Manuais Técnicos da Produgédo Integrada de Uva para
Processamento — Vinho e Suco (Manuais Técnicos da PIUP), que tem como finalidade dar subsidios
a adogao voluntaria do sistema da Produgao Integrada (Pl) na produgéo de uvas para processamento,
possibilitando a obtengéo de produtos seguros, com alto nivel de qualidade e rastreabilidade de todo o
sistema de produgdo, com o menor impacto ambiental possivel.

Dentro do planejamento estratégico atual do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) para a PI Brasil, a PIUP faz parte do Programa Brasil Certificado, Agricultura de Qualidade, o
qual engloba todas as culturas agricolas passiveis de certificacéo pela PI.

AProducgao Integrada da Uva é definida como a produgédo econdmica de uvas de alta qualidade,
dando prioridade a métodos seguros do ponto de vista ecolégico, os quais minimizam os efeitos
secundarios nocivos do uso dos agroquimicos, de modo a salvaguardar o ambiente e a saude humana
(OILB, 1999). Além disso, o PIF (Produgéo Integrada de Frutas) surgiu para atender a sustentabilidade
social e a rentabilidade da produgao, tornando o produtor mais competitivo em um cenario de economia
globalizada e mercados exigentes em qualidade e seguranca do alimento.

A adogdo da PIUP, adicionalmente, confere outros beneficios aos produtores, por conter
principios de sustentabilidade ambiental, permitindo o ajustamento de conduta junto a 6rgaos
ambientais. Traz, também, uma grande contribuicdo para a gestado da propriedade, ja que direciona o
produtor a organizar e registrar suas informacgdes, e isso garante anédlises econémicas mais pertinentes
e confiaveis.

Para o consumidor, os produtos da PIUP garantem a redugao dos riscos de contaminacao, seja
de ordem quimica (residuos de agrotoxicos, micotoxinas, nitratos e outros), fisica (solo, vidro, metais ou
outros) ou bioldgica (dejetos, bactérias, fungos e outros). Para atingir esses objetivos, deve-se seguir
normas desde o manejo do vinhedo até a embalagem do produto processado, passando pelo cuidado
na colheita e no transporte.

O crescimento da cadeia viticola brasileira tem trazido novos desafios, que possibilitem associar
a competitividade do negdcio quanto a sua sustentabilidade. Neste contexto, a obtengao de vinhos,
sucos e espumantes seguros em sistemas sustentaveis de produgado € uma iniciativa saudavel para
todos e fortemente alinhada as exigéncias do mercado brasileiro e internacional.

Diante do anseio do setor produtivo pela publicagdo em Diario Oficial das Normas PIUP, a
Embrapa Uva e Vinho, em parceria com a Federagcédo das Cooperativas do Vinho do Estado do Rio
Grande do Sul (Fecovinho), a Cooperativa Central Nova Alianga (Coosenal), a Unido Brasileira de
Vitivinicultura (Uvibra), o Instituto Brasileiro do Vinho (lbravin), a Empresa Tecnovin, a Universidade
Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS), representada pelo Departamento de Horticultura e Silvicultura,
a Emater-PR e o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), coordena o projeto de
elaboragao e validagao das Normas PIUP.

O presente Manual faz parte de um conjunto de manuais que conferem o suporte técnico a
adocao da PIUP ,e permite que os viticultores que fizerem uso dessas informag¢des conhecegam as
normas técnicas e o sistema de registro das atividades que garante a rastreabilidade do sistema, que
devem ser observadas no sistema PIUP.

Bento Gongalves, novembro de 2014.
Mauro Celso Zanus

Chefe-Geral

Embrapa Uva e Vinho
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5 PLANO DE AMOSTRAGEM PARA REALIZAGAO DA ANALISE DE RESIDUOS

1. Etapa fazenda

Nesta etapa, o plano de amostragem para realizagéo de analise de residuos na Produgao Integrada de
Uva para Processamento esta baseado:

- na Resolucdo DC/Anvisa n°4, de 18/01/2012;

- no Manual de Coleta de Amostras do Plano Nacional de Controle de Residuos e Contaminantes
em Produtos de Origem Vegetal / Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Secretaria de
Defesa Agropecuaria.

- no Codex Alimentarius — Vol. 2, Parte | — Residuos de Agrotéxicos em Alimentos — Métodos de Analise
e Amostragem — Segunda Edigao;

- no trabalho realizado nas Unidades de Validagdo das Normas da Produgéo Integrada de Uva para
Processamento, localizadas nos Estados do Rio Grande do Sul, Parana e Pernambuco, no periodo de
2010 a 2014.

1.1 Procedimento de coleta de amostras de uva para realizacido de analise de residuos na
Producéao Integrada de Uva para Processamento

Para composi¢cao da amostra composta a ser enviada ao laboratério para realizagdo da analise de
residuos de agrotoxicos, devem ser coletados no minimo 12 cachos, compondo uma amostra com
peso minimo de 1,0 kg.

Como procedimento, devem ser selecionados cachos de no minimo 4 (quatro) plantas representativas
da area, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura). Coletar cachos de todas
as partes (superior, mediana, inferior), expostos e protegidos pelas folhagens. A quantidade a ser
coletada é determinada pela densidade de cachos na planta, i.e., coletar mais cachos onde estiver
mais carregado. Amostrar cachos grandes e pequenos, mas nao tdo pequenos ou danificados que nao
possam ser comercializados.

Em cada area, deve ser feita uma amostra, entendendo-se por area uma parcela ou conjunto uniforme
de parcelas. No caso de areas formadas por mais de uma parcela, devem ser amostrados cachos de
todas as parcelas componentes.

1.2 Cuidados recomendados no momento da coleta da uva

A principal diretriz quanto a forma de proceder a coleta da amostra € consultar o laboratério que ira
realizar a analise de residuos quanto aos procedimentos e o tipo de acondicionamento da amostra -
se em caixa de isopor com gelo ou gelo seco, por exemplo - em fungdo da distancia e o tempo a ser
transcorrido entre o local da coleta e o laboratério. Nesse sentido, quanto mais perto for o laboratério
contratado, melhor, a fim de que a uva sofra a menor deterioragéo possivel. No entanto, citamos, na
sequéncia, alguns cuidados a serem tomados a fim de evitar a contaminagdo da uva no momento da
coleta e o comprometimento dos resultados da analise de residuos efetuada pelo laboratério.

No momento da coleta, o mais recomendavel é a utilizagao de luva para procedimento nao cirdrgico, sem
po, de primeiro uso, e tesoura desinfestada antes da coleta de cada amostra. O trabalho desenvolvido
nas Unidades de Validacdo da PIUP demonstra que a ndao observagao desses critérios efetivamente
contamina as amostras.

No mercado, podem ser encontrados os seguintes produtos de acao desinfetante, com suas respectivas
concentragdes de uso:

- Produto comercial a base de diéxido de cloro estabilizado a 5%, diluido em agua na proporgéo de

1 mL do produto para 1000 mL de agua;
- Alcool 70%;
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- Hipoclorito de sédio (agua sanitaria), diluido em agua na proporgéo de 1:1 (v:v).

Recomenda-se a troca da solugao desinfetante 3 a 4 vezes ao dia, devido a evaporagao dos principios
ativos e a contaminagéo com matéria organica.

A uva deve ser coletada diretamente em saco plastico de primeiro uso, lacrado e identificado. Na
identificacao deve constar: a identificagdo da amostra, ano-safra, o nome do produtor, a identificacao
da propriedade, da parcela, da variedade, local de coleta, nome do coletor, horario e data de coleta. A
identificacao da amostra deve ser protegida, podendo-se, para tanto, utilizar um segundo saco plastico e
colocando a etiqueta de identificagado entre os dois sacos ou cobrindo-a com fita crepe transparente. Na
impossibilidade de utilizagdo de saco plastico com lacre, 0o mesmo deve ser lacrado com fita apropriada
para isolar a amostra do meio externo e evitar sua contaminag¢ado. O ideal é que, quando utilizado
0 segundo saco plastico, este tenha sua abertura fechada com lacre plastico numerado de forma
indelével, ou seja, sem a utilizagdo de grampos metalicos ou clipes, a fim de garantir a inviolabilidade
da amostra.

Para o envio ao laboratério, normalmente acondiciona-se a amostra em caixa de isopor com gelo, ou
gelo seco, sendo a tampa vedada com fita apropriada. Entretanto, os procedimentos a serem adotados
devem seguir a risca a determinacao do laboratério que ira realizar a analise de residuos, em fungéo
das particularidades de cada situacao.

2. Etapa industria

Nesta etapa, o plano de amostragem para realizagdo de analise de residuos na Producao Integrada de
Uva para Processamento esta baseado:

- no Codex Alimentarius — Vol.2, Parte | — Residuos de Agrotéxicos em Alimentos — Métodos de Analise
e Amostragem — Segunda Edicao;

- no Manual de Coleta de Amostras do Plano Nacional de Controle de Residuos e Contaminantes
em Produtos de Origem Vegetal / Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Secretaria de
Defesa Agropecuaria.

- no trabalho realizado nas Unidades de Validacdo das Normas da Producgéo Integrada de Uva para
Processamento, localizadas nos Estados do Rio Grande do Sul, Parana e Pernambuco, no periodo de
2010 a 2014.

2.1 Procedimento de coleta de amostras de vinho e suco para realizagdo de analise de residuos
na Producao Integrada de Uva para Processamento

Serado tomadas unidades de envase — garrafas — perfazendo um volume total minimo de 500 ml por
lote do tipo de produto (suco, vinho e espumante). Quando o conteddo de uma garrafa amostrada for
inferior a esse limite, a amostra a ser enviada ao laboratério sera constituida por mais de uma garrafa
do mesmo lote, devendo-se coletar tantas quantas forem necessarias para atingir ou ultrapassar o
volume minimo preconizado.

A principio, considera-se como lote todo produto oriundo de um mesmo tanque de vinificagdo. No caso
de existir mais de um tanque para o mesmo lote, podera ser enviada uma amostra composta, formada
por uma garrafa oriunda de cada tanque, devendo todas as garrafas da amostra ter o mesmo volume.

2.2 Cuidados recomendados no momento da coleta da amostra

As garrafas devem ser amostradas aleatoriamente, dentre as garrafas que compdem o lote, apds o
processamento estar completo e as garrafas prontas para a comercializagao.
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