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Fluorescéncia da clorofila para avaliar antocianinas em uvas cv. Merlot
(Chlorophyll fluorescence to assess anthocyanins in grapes cv. Merlot)
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Nos ultimos anos tem ocorrido uma redugao do consumo per capita de vinhos
no mundo. Assim, surgiu a tendéncia em se dar énfase a qualidade ao invés da
quantidade. Essa qualidade sofre total influéncia da maturacdo fendlica das
uvas, essa é afetada pela variabilidade edafoclimatica, como por exemplo,
diferentes tipos de solo. Diante disso, buscou-se avaliar a capacidade de
predicdo de um sensor Optico de fluorescéncia de clorofila para avaliar a
maturacéo fendlica de uvas da cultivar Merlot. Além disso, buscou-se avaliar a
variagao desse indice durante a maturagdo em cinco grupos solos. As medidas
com o sensor e as amostragens foram realizadas em sete periodos de
avaliagdes (veraison a colheita), a cada sete dias. Além de avaliagbes de
sélidos soluveis, acidez total e antocianinas totais pelo método convencional. A
presenca de relagdes entre os dois métodos de determinacédo de antocianinas
e entre os dados de maturagao tecnoldgica foi analisada através de regressao.
Ocorreu uma forte relacdo entre os dois métodos através da funcao
exponencial y= 0,9299In(x)-5,8235 (R2 = 0,86). Ao relacionar os dados solidos
soluveis e acidez titulavel com os indices de antocianinas, obtiveram-se curvas
lineares com coeficientes de determinagdo (y=3,8385x+12,216 R?=0,85 e y=-
0,5358x+1,7633 R?= 0,97 respectivamente), revelando a forte relagéo entre as
variaveis tecnoldgicas e os indices de antocianinas do sensor. Dentre os
grupos de solos, ocorreu diferenga durante a evolugdo da maturagao, porém na
colheita ndo houve diferenca.
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