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RESUMO:

A identificacdo de microrganismos patogénicos é de fundamental importancia no controle da qualidade do processo produtivo na prevengao de
surtos alimentares. Bactérias do género Salmonella tém sido relatadas como as principais agentes etiolégicos de doencgas transmitidas por
alimentos. Os métodos convencionais de identificagdo sdo demorados, caros e requerem pessoal qualificado para realizagdo das andlises.
Biossensores séo dispositivos eletrénicos capazes de detectar microrganismos de interesse, pois combinam a atividade de moléculas biolégicas
ao uso de técnicas fisico-quimicas. Estes dispositivos possuem propriedades e possibilidades de comercializagdo como portabilidade, interface
amigavel e baixo custo. Um biossensor capaz de detectar a presenga de Salmonella spp. pode ser uma ferramenta de grande importancia no
controle de qualidade na industria de alimentos. Salmonella, bem como outros agente patogénicos de doengas transmitidas por alimentos, podem
contaminar o leite, de forma direta dentro da glandula mamaria (durante a ordenha, por bactérias frequentemente presente nas fezes e na pele dos
animais) ou durante o processamento devido a presenga de Salmonella nos equipamentos e objetos manipulados. O presente trabalho teve o
objetivo de desenvolver um imunossensor eletroquimico para detecgao de Salmonella spp. em leite UHT desnatado previamente contaminado.O
imunossensor foi construido a partir da técnica de monocamadas auto-organizadas sobre superficie de ouro. Para a formagdo da monocamada foi
utilizada cisteamina 10mM. Na etapa seguinte houve a ligagdo covalente com a proteina A 7,5 mg mL-1. Os anticorpos policlonais especificos
contra Salmonella foram purificados a partir de soro comercial (DifcoTM) utilizando a técnica de precipitagdo com 45% de saturagao de
(NH4)2S04. Foi utilizado anticorpo 75 mg mL-1 e Salmonella Thiphimurium crescida em caldo BHI a 35°C por 18-24 h. O leite UHT desnatado foi
previamente contaminado com cepa de Salmonella Typhimurium e avaliado em trés populagdes de bactérias 106, 103 e 101 UFC e também foi
realizada a leitura no leite sem contaminagao (branco).Para o sinal eletroquimico utilizou-se anticorpo marcado com peroxidase e hidroquinona
como mediador aplicando a técnica de cronoamperometria. Cada etapa de modificagao da superficie do eletrodo foi caracterizada por voltametria
ciclica em solugdo de 5 mM K3[Fe(CN)6] e 0,1 M KCI. A resposta do sensor foi interpretada com base na variagéo da corrente elétrica. O resultado
da avaliagao do imunossensor em leite UHT desnatado foi positivo, pois houve significativo aumento da corrente nas amostra de leite
contaminadas quando comparada com o branco, comprovando que o imunossensor detectou a presenga de Salmonella spp. Concluiu-se que o
imunossensor construido e a metodologia adotada podem ser utilizados para detectar a presenga de Salmonella em leite UHT desnatado.
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