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A polpa da fruta é a parte comestivel obtida do despolpamento, sendo normalmente preservada por
processos fisicos como o congelamento. A polpa pode substituir a fruta in natura no preparo de doces,
geléias, néctares, sorvetes, entre outros, sendo um produto amplamente utilizado pelo consumidor
final e industria. O maracuja BRS Pérola do Cerrado (BRS-PC), produto do melhoramento genético da
espécie Passiflora setacea, é nativo do Cerrado e Caatinga e atualmente tem seu cultivo no DF e
entorno, principalmente. Em virtude do fruto apresentar sabor e aroma muito diferente do maracuja
azedo (Passiflora edulis Sims) abriu-se novo mercado para polpa industrializada. Entretanto, para a
comercializagdo é necessario que o produto contenha informacdes de composigcdo nutricional. O
estudo objetivou obter as informagdes necessarias para viabilizar o atendimento da legislagao de
rotulagem. Para tanto, trés lotes de 15 frutos colhidos do chao (ponto de maturagao fisioldégica) obtidos
da éarea experimental da Embrapa Cerrados (Planaltina-DF), foram despolpados e armazenados
congelados. As amostras foram utilizadas nas determinagcoes de sélidos sollveis totais (SST); pH,
acidez titulavel (ATT); ratio, umidade, cinzas, sodio, proteina, fibras alimentares, vitamina C, valor
caldrico. As determinagdes foram feitas em triplicata e a andlise estatistica com o auxilio do programa
GENES. As médias que compuseram a tabela nutricional foram: umidade:80%; SST:13,57° Brix; ATT:
2,92%; pH 3,43; vitamina C: 41,48mg/100g; calorias: 86,8Cal/100g; proteinas: 0,95g/100g; fibras:
1,59/100g; Sédio: 4,35mg/100g; cinzas: 0,68%. Por se tratar de um fruto novo, ndo existem
referéncias de qualidade estabelecidas pelo Ministério da Agricultura. De acordo com o exigido pelo
Regulamento Técnico para Fixacdo dos Padrées de Identidade e Qualidade (P1Q), o BRS-PC atende
aos critérios estabelecidos para maracujas. Conclui-se que a polpa BRS-PC apresenta SST elevado,

pH e SST nos padrdes da legislacdo para maracuja azedo, podendo ser considerado rico em vitamina
C.
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