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APRESENTAGAO

Este Manual integra a Série Manuais Técnicos da Produgédo Integrada de Uva para
Processamento — Vinho e Suco (Manuais Técnicos da PIUP), que tem como finalidade dar subsidios
a adogao voluntaria do sistema da Producao Integrada (Pl) na produgéo de uvas para processamento,
possibilitando a obtengéo de produtos seguros, com alto nivel de qualidade e rastreabilidade de todo o
sistema de produgao, com o menor impacto ambiental possivel.

Dentro do planejamento estratégico atual do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) para a PI Brasil, a PIUP faz parte do Programa Brasil Certificado, Agricultura de Qualidade, o
qual engloba todas as culturas agricolas passiveis de certificagéo pela PI.

AProducgao Integrada da Uva é definida como a produgédo econdmica de uvas de alta qualidade,
dando prioridade a métodos seguros do ponto de vista ecoldgico, os quais minimizam os efeitos
secundarios nocivos do uso dos agroquimicos, de modo a salvaguardar o ambiente e a saude humana
(OILB, 1999). Além disso, o PIF (Produgéao Integrada de Frutas) surgiu para atender a sustentabilidade
social e a rentabilidade da produgéo, tornando o produtor mais competitivo em um cenario de economia
globalizada e mercados exigentes em qualidade e seguranga do alimento.

A adogdo da PIUP, adicionalmente, confere outros beneficios aos produtores, por conter
principios de sustentabilidade ambiental, permitindo o ajustamento de conduta junto a dérgaos
ambientais. Traz, também, uma grande contribuicdo para a gestdo da propriedade, ja que direciona o
produtor a organizar e registrar suas informacgdes, e isso garante analises econémicas mais pertinentes
e confiaveis.

Para o consumidor, os produtos da PIUP garantem a redugao dos riscos de contaminacgao, seja
de ordem quimica (residuos de agrotdxicos, micotoxinas, nitratos e outros), fisica (solo, vidro, metais ou
outros) ou biolégica (dejetos, bactérias, fungos e outros). Para atingir esses objetivos, deve-se seguir
normas desde o manejo do vinhedo até a embalagem do produto processado, passando pelo cuidado
na colheita e no transporte.

O crescimento da cadeia viticola brasileira tem trazido novos desafios, que possibilitem associar
a competitividade do negécio quanto a sua sustentabilidade. Neste contexto, a obtencéo de vinhos,
sucos e espumantes seguros em sistemas sustentaveis de producédo é uma iniciativa saudavel para
todos e fortemente alinhada as exigéncias do mercado brasileiro e internacional.

Diante do anseio do setor produtivo pela publicagdo em Diario Oficial das Normas PIUP, a
Embrapa Uva e Vinho, em parceria com a Federacdo das Cooperativas do Vinho do Estado do Rio
Grande do Sul (Fecovinho), a Cooperativa Central Nova Alianga (Coosenal), a Unido Brasileira de
Vitivinicultura (Uvibra), o Instituto Brasileiro do Vinho (lbravin), a Empresa Tecnovin, a Universidade
Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS), representada pelo Departamento de Horticultura e Silvicultura,
a Emater-PR e o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), coordena o projeto de
elaboracgao e validagao das Normas PIUP.

O presente Manual faz parte de um conjunto de manuais que conferem o suporte técnico a
adocao da PIUP ,e permite que os viticultores que fizerem uso dessas informagdes conhecegam as
normas técnicas e o sistema de registro das atividades que garante a rastreabilidade do sistema, que
devem ser observadas no sistema PIUP.

Bento Gongalves, novembro de 2014.
Mauro Celso Zanus

Chefe-Geral

Embrapa Uva e Vinho
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2.1 Introdugéao

Neste capitulo, apresenta-se a versao atualizada das Normas Técnicas da Produgéo Integrada de Uva
Para Processamento (PIUP), elaboradas dentro do Projeto da PIUP, pelos pesquisadores da Embrapa
e com a participacao efetiva do setor produtivo. No primeiro semestre do ano de 2010 foi obtida a
primeira versdo das Normas da PIUP, as quais foram apresentadas ao setor vitivinicola em encontro
realizado nas dependéncias da Embrapa Uva e Vinho e, em seguida, colocadas na pagina da instituicao
para discussao e participagao do setor.

No segundo semestre de 2010, instalaram-se quatro parcelas da PIUP no Estado do Rio Grande do
Sul, a fim de iniciar a validagdo das Normas no Campo. No ano seguinte foram instaladas duas parcelas
de validagdo no Estado do Parana e mais duas no Vale do Sao Francisco. O Sistema PIUP tem sido
testado, portanto, em condi¢des de clima temperado, subtropical e tropical, abrangendo os principais
polos vitivinicolas do pais. As Normas da PIUP estdo sendo alteradas de acordo com os resultados
obtidos no campo e as sugestbes do setor produtivo, a fim de obter-se o melhor ajuste possivel a
realidade da vitivinicultura brasileira.

No momento em que o sistema estiver validado, com todos os pré-requisitos cumpridos, as Normas
da PIUP serdao encaminhadas a Comissao Técnica Nacional da Produgado Integrada de Uva Para
Processamento, a qual cumprira os tramites legais para posterior publicagdo no Diario Oficial por parte
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

As Normas da PIUP, mesmo apds sua publicagao, ndo se constituem em regras imutaveis e estanques,
mas passam por modificagdes ao longo do tempo, a fim de ajustarem-se aos progressos da ciéncia, do
desenvolvimento tecnoldgico, dos novos procedimentos adotados pelo setor vitivinicola e do conjunto
de leis que regula o setor. Dessa forma, a Embrapa Uva e Vinho disponibiliza no seu sitio <http://www.
cnpuv.embrapa.br/tecnologias/piup> a versao atualizada das Normas Técnicas da PIUP.

ETAPAS FAZENDA E INDUSTRIA- Esta norma técnica especifica refere-se, conforme determinado
pela Portaria n® 443, do Inmetro, de 23/11/11, as etapas “Fazenda” e “Industria” da Produgéao Integrada
de Uvas para Processamento - PIUP, que abrange todos os processos conduzidos na produgéo agricola
€ no processamento, respectivamente.
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ETAPA FAZENDA

1. Capacitacéo

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Recomendadas

Proibidas

1.1 Préticas
agricolas

Obrigatorias

Capacitar o(s) produtor(es)
ou responsavel(is) pela
atividade ou técnico
responsavel pela propriedade
de acordo com Manual
Técnico da PIUP

1.2 Organizagéo
de produtores

Capacitar o(s) produtor(es)
ou responsavel(is) técnico(s)
em organizagao associativa e
gerenciamento da Produgéao
Integrada de Uvas para
Processamento (PIUP)

1.3 Capacitagao de
multiplicadores

Capacitar agentes
multiplicadores no sistema
da PIUP (Técnicos e
extensionistas rurais)

2. Gestdo ambiental

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Obrigatdrias

Recomendadas

Proibidas

2.1 Planejamento
ambiental

Cumprir a legislacao
brasileira vigente

3. Material propagativo

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Obrigatdrias

Recomendadas

Proibidas

3.1. Mudas

Utilizar material vegetal
sadio, respeitando os
niveis de tolerancia para
pragas segundo parametros
estabelecidos pelo MAPA
ou 6rgaos competentes,
com auséncia de variacao
genotipica considerada
restritiva a sua produgcao
econOmica. Manter
registro dos tratamentos
fitossanitarios para a
propagacao de material
vegetativo quando em
viveiros proprios. Os
parametros de qualidade
de muda devem obedecer
o Manual Técnico da PIUP.
A aquisi¢ao de mudas de
terceiros deve ser feita
em viveiros comerciais
registrados no MAPA

Nos casos de produgao
prépria de mudas, utilizar
material vegetativo (estacas e
gemas) oriundo de programa
de limpeza clonal. Escolher
variedades resistentes ou
tolerantes as pragas de
importancia econdmica.

Na auséncia de legislacao
brasileira referente aos
parametros de qualidade de
muda, observar as definicbes
do Manual Técnico da PIUP

Introduzir
material
vegetal sem
procedéncia de
origem
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Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

. processamento — PIUP

Obrigatorias Recomendadas Proibidas

3.2 Porta-enxertos | Cumprir a legislacao
brasileira vigente no pais
quando utilizar plantas
geneticamente modificadas

e dispor dos registros e
localizagdo do material. Os
porta-enxertos, tanto de raiz
nua, quanto com embalagem,
devem apresentar os padroes
definidos na legislacao
brasileira vigente € no Manual
Técnico da PIUP

3.3 Cultivar Utilizar uma cultivar copa por
parcela, conforme requisitos
do Manual Técnico da

PIUP. Dispor dos registros e
localizagdo do material

3.3 Cultivar Utilizar uma cultivar copa por
parcela, conforme requisitos
do Manual Técnico da

PIUP. Dispor dos registros e
localizagdo do material

4. Implantag&o de vinhedos

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Areas tematicas

Obrigatorias Recomendadas Proibidas
4.1 Definigao de Parcela é uma unidade de Utilizar mesmo porta-enxerto na
parcela produgdo que apresenta parcela

a mesma cultivar copa e a
mesma idade dominante

e esteja submetida ao
mesmo manejo e tratos
culturais preconizados pela
PIUP. Quando houver mais
de um porta-enxerto na
parcela, deve-se anotar essa
informagéo no caderno de
campo

4.2 Localizagao Respeitar a aptidao climatica
para a cultura da videira nas
diferentes regides produtoras.
Evitar a implantacao de
vinhedos em condigdes
desfavoraveis, especialmente
em terrenos com declividade
acentuada, conforme Manual
Técnico da PIUP

continua...
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Areas tematicas

4.3. Plantio

2 NORMAS TECNICAS DA PRODUGAO DE UVA PARA PROCESSAMENTO - VINHO E SUCO

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Obrigatorias

Realizar o preparo do

solo de acordo com as
recomendagdes do Manual
Técnico da PIUP

Recomendadas

Proibidas

5. Nutric&o de plantas

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para

Obrigatorias

processamento — PIUP

Recomendadas

Proibidas

5.1 Fertilizantes

Selecionar areas
homogéneas dentro da
parcela para amostragem

de solos com a finalidade de
determinar as necessidades
de fertilizantes e corretivos.
Analisar quimicamente cada
area homogénea do solo da
parcela antes da instalagao
do vinhedo. Estabelecer um
programa de fertilizagcao para
cada area homogénea, com
base em recomendacbes
técnicas para a cultura. Na
fase produtiva, utilizar analise
quimica do tecido vegetal
como ferramenta para
estabelecer o programa de
adubacao. Utilizar fertilizantes
quimicos registrados,
conforme legislagao brasileira
vigente

Proceder a corregdo em areas
que apresentem os teores de
nutrientes na folha fora da faixa
recomendada. Realizar, em
vinhedos a serem implantados,
a calagem, quando necessaria,
pelo menos trés meses antes
do plantio. Utilizar fertilizante
organico na adubagéao de
crescimento

Proceder a
aplicagao de
fertilizantes,

sem o devido
registro e com
substancias toxicas,
especialmente
metais pesados,
que provoquem
riscos de
contaminagao do
solo. Colocar em
risco os lengois
subterréneos por
contaminagao
quimica. Aplicar
nutrientes, inclusive
fertilizantes
foliares, sem a
recomendacgéo
técnica. Utilizar
adubos foliares
em misturas
incompativeis
com agrotoxicos.
Estabelecer
programa de
corregao de
deficiéncias
nutricionais
baseado somente
em adubos foliares

PRODUGAO INTEGRADA DE UVA PARA PROCESSAMENTO // VOLUME 1
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Areas tematicas

5.2
Armazenamento
dos fertilizantes
inorganicos

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

Obrigatorias

Manter o registro de entrada
e saida dos fertilizantes
inorganicos disponiveis

e atualizado a cada trés
meses; acondicionar em
local coberto, limpo, seco e
separado dos agrotoxicos,
dos produtos colhidos e dos
materiais de propagacao;
respeitar a distancia de fontes
e cursos de agua para risco
de contaminagao conforme a
legislagéo brasileira vigente

processamento — PIUP

Recomendadas

Proibidas

5.3 Fertilizantes
organicos

Quando o fertilizante for
comprado é necessario

que o produto seja
registrado no MAPA.
Quando o produto é feito na
propriedade é necessario

0 acompanhamento de um
técnico responsavel

Seguir a recomendacgao técnica
conforme Manual Técnico da
PIUP quanto a sua utilizagao

Utilizar ou circular
com residuos
organicos néao
decompostos

5.4 Maquinas e
equipamentos

Manter os equipamentos

de aplicacgao de fertilizantes
em bom estado operacional.
Fazer a verificagdo, no
minimo uma vez por ano, por
uma pessoa capacitada

6. Manejo do solo

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

6.1 Manejo e
conservagao do
solo

Adotar técnicas de manejo

e de conservacgao do solo,

tal como a manutengéao

da cobertura vegetal nas
entrelinhas, conforme Manual
Técnico da PIUP

Manter a diversidade de
espécies vegetais na parcela,
favorecendo a estabilidade
ecoldgica e minimizando o uso
de herbicida

PRODUCAO INTEGRADA DE UVA PARA PROCESSAMENTO // VOLUME 1




7. Irrigacao

Areas tematicas
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Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

Obrigatorias

processamento — PIUP

Recomendadas

Proibidas

7.1 Cultivo irrigado

Administrar a quantidade da
agua de irrigagédo, em funcao
dos dados meteorolégicos

e da demanda hidrica da
cultura da videira conforme
Manual Técnico da PIUP

Controlar anualmente, por
meio de analise em laboratério
credenciado, o nivel de
salinidade

Utilizar agua
para irrigagao
que nao atenda
aos padrbes

da legislagao
brasileira
vigente.
Realizar a
fertirrigagcdo com
produtos e, ou,
procedimentos
que oferegam
riscos de
contaminagao
da fonte
hidrica. Utilizar
agua residual
sem o devido
tratamento
especificado no
Manual da PIUP

8. Manejo da parte aérea

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

Obrigatorias

processamento — PIUP

Recomendadas

Proibidas

desenvolvimento de frutos

8.1 Poda Realizar a poda respeitando | Proceder a condugao e poda da | Manter no
as caracteristicas da cultivar. |videira com o objetivo de obter |pomar os ramos
Desinfestar os instrumentos | uma copa uniforme, arejada, infestados ou
utilizados na poda bem exposta a captacao infectados
da radiagao solar e de facil provenientes da
manejo. Realizar a poda verde: |poda de limpeza
desbrota, desnetamento,
desfolha, desponta. Realizar
a protegao fitossanitaria dos
ferimentos causados pela poda
8.2 Utilizar fitorreguladores Evitar o uso de produtos
Fitorreguladores registrados para a cultura da |quimicos para controle de
de sintese videira crescimento da planta e para o
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9. Protecéo integrada da planta

Areas tematicas

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

9.1 Controle
de plantas
espontaneas

Utilizar herbicidas mediante
receituario técnico, conforme
a legislagao brasileira
vigente. Proceder o

registro das aplicagbes no
caderno de campo. Utilizar
pulverizadores regulados
para o uso de herbicidas,
em conformidade com as
recomendagdes técnicas do
fabricante. Utilizar produtos
de principio ativo pés-
emergente, no maximo, em
duas aplicagbes anuais

Dar preferéncia a utilizagao de
métodos mecanicos e culturais
no controle de plantas daninhas

Utilizar
herbicidas de
principio ativo
pré-emergente
na linha de
plantio. Utilizar
herbicidas na
entrelinha.
Utilizar recursos
humanos

sem a devida
capacitacdo e
protecéo

9.2 Controle de
pragas

Utilizar as técnicas
preconizadas no Manejo
Integrado de Pragas (MIP),
priorizando o uso de outros
métodos de controle, como o
cultural, fisico e o biolégico.
Registrar a incidéncia

de pragas através de
monitoramento conforme o
recomendado no Manual da
PIUP

Implantar infra-estrutura
necessaria para o registro

das condi¢des agroclimaticas,
visando o monitoramento

das condicbes favoraveis a
incidéncia de pragas e doengas

Utilizar recursos
humanos

sem a devida
capacitacao

em preparo e
aplicagao de
agrotoéxicos.
Realizar mais de
uma aplicagao
de inseticida
piretroide

por ciclo de
producéo para
cultivares
americanas e
mais de duas
aplicagoes para

viniferas
9.3 Agrotoxicos Utilizar agrotoxicos Utilizar as informagdes geradas | Empregar
registrados para a cultura da |em Estages de Avisos, para | recursos
videira, mediante receituario | orientar os procedimentos humanos
agrondmico, conforme a sobre as aplicagoes de sem a devida
legislacdo brasileira vigente; agrotoxicos capacitagao
utilizar sistemas adequados técnica
de amostragem e diagnostico
em fungao dos niveis
definidos para a intervencgao,
conforme Manual Técnico da
PIUP
continua. ..
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9.4 Grade de
agrotéxicos
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Obrigatorias

Manter atualizado o relatorio
do estoque dos agrotoxicos
utilizados no cultivo

Recomendadas

N&o utilizar agrotoxicos no
vinhedo que interfiram na
velocidade e no andamento
da fermentacgéo alcdolica,
evidenciado por pesquisa
cientifica, a partir do inicio da
maturacao da uva (30 dias
antes da colheita)

Proibidas

9.5 Equipamentos
de aplicacéo de
agrotoxicos

Proceder a manutengao, a
verificagado e a regulagem
dos equipamentos de
pulverizacao e dos tratores,
no minimo uma vez a cada
ciclo, utilizando métodos

e técnicas recomendadas
pelo fabricante; os
operadores devem utilizar
Equipamentos de Protecéo
Individual (EPI), conforme
orientagdes do Ministério
do Trabalho. Utilizar
instrumentos graduados para
dosagem dos agrotoéxicos;
identificar os equipamentos
de pulverizagao e os
implementos utilizados

no controle fitossanitario,
diferenciando-os daqueles
utilizados para outras
finalidades

Utilizar tratores dotados de
cabina de protegéo. Realizar a
calibragdo dos equipamentos
Nno minimo uma vez por ano

Empregar
recursos
humanos
sem a devida
capacitagao
em preparo e
aplicagao de
agrotoxicos
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Areas tematicas

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

9.6 Vestuario e
equipamento de
protecéo

Disponibilizar aos
trabalhadores e exigir a
utilizacéo de vestuarios de
protecéo de acordo com as
instrugdes dos rotulos dos
produtos manuseados; limpar
vestuarios de protecao apos
sua utilizagao, de acordo
com as recomendacdes

do fabricante. Guardar

os vestuarios em local
isolado e bem ventilado,
separados dos agrotoxicos;
dispor de instalagcdes e
equipamentos para tratar
possiveis contaminagdes dos
operadores, bem como os
procedimentos especificos
de emergéncia e medidas de
primeiros socorros conforme
a legislacéo brasileira vigente

9.7 Preparo,
aplicagao e
descarte de
agrotéxicos

Executar pulverizagbes
exclusivamente em areas

de risco de epidemias ou no
inicio dos primeiros sintomas;
obedecer as recomendagdes
técnicas sobre manipulacao
de agrotoéxicos, conforme a
legislacao brasileira vigente
e a indicagao no rotulo do
produto; preparar e manipular
agrotéxicos em locais
especificos e construidos
para esta finalidade. Os
operadores devem utilizar
equipamentos, utensilios,
trajes e demais requisitos

de protegao, conforme o
Manual Técnico da PIUP.
Calcular o volume da

calda a ser utilizado na
pulverizagado, conforme a
dosagem indicada no rétulo.
Guardar todos os receituarios
agrondémicos referentes

aos agrotéxicos adquiridos

e utilizados. Descartar os
residuos segundo orientacao
do Manual Técnico da PIUP

Ajustar o pH da calda, sempre
que for necessario, antes da
pulverizagao, visando manter

a eficiéncia dos agrotoxicos.
Observar a incompatibilidade
de principios ativos em misturas
na calda de pulverizagao

Proceder a
manipulagéo

e a aplicagao
de agrotoxicos
na presenca
de pessoas
nao vinculadas
ao trabalho.
Empregar
recursos
humanos

sem a devida
capacitagao
técnica; lavar
equipamentos,
preparar calda e
depositar restos
de agrotoxicos,
fora do local
especifico para
esta finalidade

continua...
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9.8
Armazenamento
e embalagens de
agrotoxicos
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Obrigatorias

Armazenar agrotédxicos
segundo as determinacdes
do Manual Técnico da PIUP.
Encaminhar as embalagens
vazias aos centros regionais
de recolhimento, no minimo
uma vez ao ano, conforme a
legislacéo brasileira vigente.
Exigir o certificado de entrega
e guarda-lo como documento
da PIUP

Recomendadas

Proibidas

Abandonar
ou destruir
embalagens,
materiais
contaminados
e restos de
agrotoxicos.
Estocar
agrotoxicos
sem obedecer
as normas de

seguranga
segundo o
Manual Técnico
da PIUP
10. Colheita
Areas tematicas Obrigatorias Recomendadas Proibidas

10.1 Higiene na
colheita

Estabelecer e executar

um programa de limpeza e
desinfeccao de utensilios,
equipamentos e veiculos
utilizados na colheita;
disponibilizar instalagbes
sanitarias e lavagem de
maos préoximos aos locais
de colheita, de acordo com
Manual da PIUP

10.2 Técnicas de
colheita

Utilizar tesouras para

colher os cachos; manter

os cachos a sombra até o
transporte para a vinicola. Na
colheita mecénica, regular

a maquina de modo a obter
graos intactos. Na colheita
manual o percentual de gréos
danificados deve ser inferior
a 3%

Realizar a colheita nas horas
mais frescas do dia, de
preferéncia pela manha. Evitar
a colheita de cachos molhados.
Cortar os cachos rente aos
ramos de producao

Colher cachos
com ataque
severo de
podridao e
colonizados
por fungos
filamentosos

PRODUGAO INTEGRADA DE UVA PARA PROCESSAMENTO // VOLUME 1

continua. ..

///,
7



2 NORMAS TECNICAS DA PRODUGAO DE UVA PARA PROCESSAMENTO - VINHO E SUCO

Areas tematicas

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

10.3 Ponto de
colheita

Proceder a colheita,
baseando-se nos valores de
solidos soluveis totais (SST),
respeitando os parametros
legais existentes. Somente
proceder com a colheita apos
a autorizagao do técnico
capacitado da empresa.
Manter uma planilha com as
datas das ultimas aplicacbes
fitossanitarias, de forma

a respeitar os prazos de
caréncia dos produtos
quimicos constantes na grade
de agroquimicos da PIUP

Proceder a colheita, baseando-
se nos valores de acidez total
titulavel (ATT), adicionalmente
aos valores de SST. Averiguar
periodicamente a precisdo dos
instrumentos utilizados para
avaliagcao do ponto de colheita.
Deve-se realizar, ainda, uma
avaliagcéo sensorial das uvas,
principalmente para elaboragao
de vinhos tintos, a fim de
avaliar o grau de maturagao
dos taninos da casca e das
sementes

Colher uvas

com moléculas
proibidas,
residuos
quimicos acima
e teor de SST
abaixo do que

0 preconizado
pela legislagédo
brasileira vigente

10.4 Recipientes
para colheita

Lavar equipamentos e
utensilios que entrem em
contato com o produto apés o
descarregamento dos frutos
nas vinicolas. Os mesmos
deverdo ser mantidos em
bom estado de conservacéo,
higienizados e deverao ser
empregadas exclusivamente
para a colheita de frutos

Colher em caixas plasticas
de base perfurada, com
capacidade maxima de 20 kg

Depositar
folhas, galhos e
restos culturais
dentro das
caixas plasticas
de colheita.
Usar caixas
destinadas a
colheita para
transportar
agrotoxico

10.5 Identificagcao
dos lotes de
colheita

Identificar os lotes com
etiquetas que indiquem o
cédigo da PIUP, a data de
colheita, a variedade e o
responsavel pela colheita,
de modo a assegurar a
rastreabilidade do produto

Certificar como
produtos da
PIUP lotes
provenientes
de areas nao
certificadas na
sua totalidade

continua...
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10.6 Transporte
até a vinicola
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Obrigatorias

Os veiculos que transportam
a uva devem respeitar o
padrao constante no Manual
Técnico da PIUP. Programar
a colheita para que o
transporte seja eficiente e

os cachos permanegam o
minimo possivel sob o efeito
de intempéries, evitando,
dessa forma, filas de espera.
E permitido o transporte de
uva a Granel somente nos
casos em que o transporte
do vinhedo até a Vinicola nao
ultrapasse 50 km. O veiculo
de transporte devera conter
exclusivamente uvas PIUP,
nao podendo transportar uvas
de outros sistemas

Recomendadas

Proibidas

Transportar

as uvas em
veiculos de
tracdo animal e
permanecer com
as uvas colhidas
ao sol por um
periodo superior
a duas horas

10.7 Entrega da
uva

Ter um planejamento de
entrega da uva de modo a
reduzir o tempo de espera na
recepgao

10.8 Analise
de residuos de
agrotoxicos

Caso os frutos produzidos
nao sejam destinados para
a industria, mas para o
comercio de uva de mesa,
devera ser realizada analise
de residuos de agrotoxicos
NOs Mesmos

11. Caréncia e sistema de rastreabilidade e auditoria

Areas tematicas

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

11.1 Caréncia

O periodo de caréncia no
Sistema PIUP é de um ano
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Areas tematicas

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

11.2
Rastreabilidade

Utilizar sistema de
identificagdo que assegure
a rastreabilidade de acordo
com que esta recomendado
nos Documentos de
Acompanhamento da PIUP.
Instituir Caderno de Campo,
para o registro de dados
sobre 0 manejo da cultura no
vinhedo. Manter o registro
de dados atualizados e com
fidelidade, por um periodo
minimo de 4 anos; permitir
a auditagem da PIUP. As
fichas de registro de campo
deveréo ser preenchidas
por pessoa com treinamento
em PIUP sob a supervisédo
do responsavel técnico da
empresa

Instituir sistema de identificacao
para reduzir a possibilidade de
erro

11.3 Abrangéncia
da rastreabilidade

A rastreabilidade no campo
deve ir até a parcela

do vinhedo. Vincular a
rastreabilidade no campo
com a rastreabilidade na
vinicola

Manter a rastreabilidade até a
unidade de comercializagao

11.4 Auditoria
interna

Realizar, documentar e registrar
uma auditoria interna de campo
no minimo uma vez por ano.
Aplicar agdes corretivas como
consequéncia da auditoria
interna
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Areas tematicas

11.5 Auditoria
externa

Obrigatorias

Permitir auditoria externa no
vinhedo, preferencialmente
por ocasiao da pré-colheita.
O Organismo de Avaliagao
da Conformidade (OAC)
deve dispor de membro na
equipe auditora capacitado
em cursos conceitual sobre
PI Brasil conforme ementa
constante do Manual Técnico
da PIUP.

Quando da certificagdo em
grupo, 100% dos produtores
deverdo ser auditados na
avaliacao inicial. Nota:
somente poderdo compor
“grupo”, pequenos produtores
enquadrados na Lei Federal
n° 11.428 de 22 de dezembro
de 2006 (ou em quaisquer
de suas atualizagbes) e na
legislagéo em vigor sobre a
matéria

Recomendadas

Proibidas

11.6 Avaliacao de
manutengao

Apobs a concessao do
Certificado de Conformidade,
valido por trés anos, realizar
uma auditoria por safra no
vinhedo, por ocasido da pré-
colheita
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12. Andlise de residuos

Areas tematicas Obrigatorias Recomendadas Proibidas
12.1 Amostragem | Realizar a coleta de amostra
para analise de representativa de frutos
residuos para analise de residuos em

laboratorios credenciados
pelo MAPA, de acordo com a
legislacao brasileira vigente
e esquema de amostragem
descrito no Manual Técnico
da PIUP.

No caso de produtores
individuais, na avaliagédo de
manutengao, estes deverao
ser submetidos a coleta

de amostra por ciclo de
producao.

Quando da certificagdo em
grupo, 100% dos produtores
deverao ser amostrados na
avaliacgao inicial.

Quando da certificagéo

em grupo, na avaliagao

de manutencgao, 20% dos
produtores participantes

do grupo deverao ser
sorteados aleatoriamente
(com reposi¢ao) a cada safra
para serem amostrados. No
caso de grupos com menos
de cinco produtores, sera
sorteada aleatoriamente
(com reposi¢ao) um produtor
do grupo por safra para ser
amostrado. Os médios e
grandes produtores serao
amostrados a cada safra

12.2 Andlise de As amostras coletadas Manter uma lista contendo os | Comercializar
residuos devem ser analisadas de LMRs dos paises importadores |uvas com
acordo com os parametros e elaborar um plano de acao residuos acima
estabi!emdNOSdpara o para o caso dos LMRs serem | do permitido
q‘!a”t' ICagao dos principios | gy cedidos pela legislagcéo
ativos dos agrotoxicos .
brasileira

constantes na legislagao

brasileira vigente vigente ou com

principios ativos
de produtos que
nao facam parte
da Grade de
Agroquimicos da
PIUP

PRODUCAO INTEGRADA DE UVA PARA PROCESSAMENTO // VOLUME 1




2 NORMAS TECNICAS DA PRODUGAO DE UVA PARA PROCESSAMENTO - VINHO E SUCO

13. Assisténcia técnica e méo de obra

Areas tematicas

13.1 Legislacao
trabalhista

Obrigatorias

Cumprir a legislagao
brasileira vigente

Recomendadas

Proibidas

13.2 Responsavel
técnico

O responsavel técnico deve
ser legalmente habilitado no
conselho de classe e devera
efetuar no minimo uma visita
mensal a propriedade durante
o ciclo vegetativo e outra no
periodo de repouso. O(s)
responsavel(is) técnico(s)
devera(ao) se habilitar nos
cursos de formacéao da PIUP,
com carga horaria minima
de 40 horas e periodicidade
de 5 (cinco) anos, de acordo
com a ementa constante no
Manual Técnico da PIUP

Participar de treinamentos de
pré e pos-colheita

13.3 Trabalhadores
rurais

Utilizar mao de obra treinada
em PIUP para exercer as
atividades no vinhedo. Os
treinamentos devem ser
registrados
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ETAPA INDUSTRIA

1. Capacitagéo

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Recomendadas Proibidas

Obrigatorias

1.4 Processos

de envase,
acondicionamento
e segurancga do
alimento

Capacitar os técnicos
envolvidos na atividade

de processamento em
seguranca do alimento
conforme o Manual Técnico
da PIUP

Capacitar os demais envolvidos
no processo de seguranga

do alimento. Capacitagao
técnica dos responsaveis pela
atividade em monitoramento

da contaminagao quimica e
microbiolégica da dgua e do
ambiente

2. Gestao ambiental

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Recomendadas Proibidas

2.1 Planejamento
ambiental

Obrigatorias

Cumprir a legislagao
brasileira vigente

3. Estabelecimento vinicola

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a producgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Obrigatorias Recomendadas Proibidas

3.1 Estrutura fisica

A estrutura fisica da vinicola
deve obedecer aos padrdes
técnicos definidos na
legislagao brasileira vigente
e os constantes no Manual
Técnico da PIUP

3.2 Manutengao
e higienizacéo de
equipamentos e
utensilios

A manutengédo e higienizagao
dos equipamentos e
utensilios envolvidos no
processo de elaboragao
devem ser realizadas de
acordo com a legislacao
brasileira vigente e o Manual
Técnico da PIUP

3.3 Residuos

Ter plano de prevengao
contra perigos fisicos,
quimicos e bioldgicos no
processamento de acordo
com a legislagéo brasileira
vigente

3.4 Controle de
vetores e pragas

Ter um plano de controle
integrado de vetores e pragas
em conformidade com a
legislagdo brasileira vigente
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Areas tematicas
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Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

4.1 Recebimento
das uvas e inicio
do processamento
das mesmas

Realizar o desengace/
esmagamento das uvas
imediatamente apds a
chegada das mesmas a
vinicola. A acidez volatil do
mosto ndo deve ultrapassar
5,0 mEqg/L no inicio do
processamento

Realizar
corregdes do
mosto e uso

de insumos
enoldégicos que
nao estejam
autorizadas pelo
MAPA

4.2 Vinificagao

Constituir uma ficha de
registro padrédo para cada
lote de produto com as
praticas enoldgicas efetuadas
de acordo com a legislagao
brasileira vigente, assinada
pelo responsavel técnico da
vinicola/empresa. Os tanques
deverao ser identificados com
lotes exclusivos da PIUP,
com uva 100% oriunda desse
sistema e cujo caderno de
campo contenha registro da
auditoria em pré-colheita,
mas nao necessariamente

da mesma origem. Para o
envazamento sao permitidas
embalagens novas de vidro,
"tetra pak" e "bag in box"

4.3 Etapas do
processo de
elaboragao

Uso de métodos permitidos
pela legislacéo brasileira
vigente para evitar os
processos de degradagao
das uvas e do mosto
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5. Caréncia e sistema de rastreabilidade e auditoria

Areas tematicas

5.1 Caréncia

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

processamento — PIUP

Obrigatorias

O periodo de caréncia no
Sistema PIUP é de um ano

Recomendadas

5.2 Rastreabilidade

Utilizar sistema de
identificacdo que assegure

a rastreabilidade de acordo
com que esta recomendado
nos Documentos de
Acompanhamento da PIUP.
Instituir Caderno do
Estabelecimento Vinicola,
para o registro de dados
sobre o processamento
industrial e o envasamento.
Manter o registro de dados
atualizados e com fidelidade,
por um periodo minimo de 4
anos; permitir a auditagem da
PIUP. As fichas de registro de
Caderno de Estabelecimento
Vinicola deverao ser
preenchidas por pessoa com
treinamento em PIUP sob a
supervisao do responsavel
técnico da empresa.
Terminada a elaboragao, os
vinhos e sucos devem ser
analisados — tipo e numero
de analises dependendo do
tipo de produto considerado
— de acordo com manual

da PIUP e os dados
cadastrados no Caderno do
Estabelecimento Vinicola
disponibilizado a auditoria.
Todo o insumo enoldgico em
contato com o suco ou vinho
tera seu lote identificado no
Caderno do Estabelecimento
Vinicola. Junto a esta ficha
deveréao constar os dados
das fichas de registro de
campo. Manter uma via dos
registros impresso e assinado
pelo responsavel técnico para
fins de auditoria

Instituir sistema de identificacédo
para reduzir a possibilidade de
erro
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5.3 Abrangéncia da
rastreabilidade
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Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

Obrigatorias

A rastreabilidade na vinicola
abrange até o lote de
comercializagao. Vincular

a rastreabilidade no campo
com a rastreabilidade na
vinicola

processamento — PIUP

Recomendadas

Manter a rastreabilidade até a
unidade de comercializagao

Proibidas

recepgao até a expedicdo do
produto processado.
Quando da certificagdo em
grupo, 100% das vinicolas
participantes de um mesmo
grupo deverao ser auditadas
na avaliagao inicial.

Nota: somente poderao
compor “grupo” vinicolas
que comprovem que

estdo enquadradas na Lei
Complementar n° 123, de

14 de dezembro de 2006

(ou em quaiquer de suas
atualizacdes) e na legislacao
em vigor sobre a matéria

5.4 Auditoria Realizar, documentar e

interna registrar uma auditoria interna
na vinicola, no minimo, uma
vez por ano. Aplicar agbes
corretivas como consequéncia
da auditoria interna

5.5 Auditoria Permitir auditoria externa,

externa desde a chegada da fruta na
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2 NORMAS TECNICAS DA PRODUGAO DE UVA PARA PROCESSAMENTO - VINHO E SUCO

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

Areas tematicas processamento — PIUP

Obrigatorias Recomendadas Proibidas

5.6 Avaliagao de Apbs a concesséao do
manutengao Certificado de Conformidade,
valido por trés anos, realizar
uma auditoria por ciclo de
producéo na vinicola.

Na avaliagdo inicial e nas
avaliagbes de recertificagéo,
ocorridas a cada trés anos,
todas as vinicolas do grupo
serao auditadas. Nos demais
anos, sera feita avaliagcao
em 20% das vinicolas
participantes do grupo,
sorteadas aleatoriamente
(com reposigéo) a cada ano.
No caso de grupos com
menos de cinco vinicolas,
sera sorteada aleatoriamente
(com reposi¢ao) uma vinicola
do grupo por ano para
avaliacao de manutencgao.
Nas médias e grandes
vinicolas a avaliagao de
recertificacao sera feita

a cada trés anos apos a
avaliacao inicial, sendo a
avaliacdo de manutencéao
feita anualmente nos demais
anos
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2 NORMAS TECNICAS DA PRODUGAO DE UVA PARA PROCESSAMENTO - VINHO E SUCO

6. Andlise de residuos

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

Obrigatorias

processamento — PIUP

Recomendadas

Proibidas

6.1 Amostragem
para analise de
residuos

Realizar a coleta de amostra
representativa dos produtos
elaborados para analise de
residuos em laboratorios
credenciados pelo MAPA,
de acordo com a legislagao
brasileira vigente e esquema
de amostragem descrito no
Manual Técnico da PIUP. No
caso de vinicolas individuais,
na avaliagdo de manutengao,
estas deverao submetidos a
coleta de amostra por ciclo
de produgao.

Quando da certificagédo

em grupo, na avaliagao
inicial, 100% das vinicolas
participantes de um

mesmo grupo deverdo ser
amostradas.

Quando da certificagéo

em grupo, na avaliagao

de manutengéo, 20% das
vinicolas participantes

do grupo deverao ser
sorteadas aleatoriamente
(com reposicao) a cada ciclo
de produgao para serem
amostradas. No caso de
grupos com menos de cinco
vinicolas, sera sorteada
aleatoriamente (com
reposi¢cao) uma vinicola do
grupo por ciclo de produgao
para ser amostrada. As
médias e grandes vinicolas
serdo amostradas em todos
os ciclos de produgao

6.2 Analise de
residuos

As amostras coletadas
devem ser analisadas de
acordo com os parametros
estabelecidos para
quantificagao dos principios
ativos dos agrotoxicos
constantes na legislacao
brasileira vigente

Manter uma lista contendo os
LMRs dos paises importadores
e elaborar um plano de agao
para o caso dos LMRs serem
excedidos
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2 NORMAS TECNICAS DA PRODUGAO DE UVA PARA PROCESSAMENTO - VINHO E SUCO

7 Assisténcia técnica e méo de obra

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Areas tematicas

Obrigatorias Recomendadas Proibidas
7.1 Legislagao Cumoprir a legislagéo
trabalhista brasileira vigente
7.2 Trabalhadores |Utilizar m&o de obra treinada
na vinicola em PIUP para exercer

as atividades na vinicola,

de acordo com a ementa
constante no Manual Técnico
da PIUP. Os treinamentos
devem ser registrados
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