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Avaliacao da producao de lipase por macrofungos
cultivados em meio Agar-Torta-Dendé

Introducao

O dendezeiro (Elaeis guineensis) é uma palmeira de origem africana, de cujos frutos
(dendé) podem-se extrair dois tipos de dleo: 1) o 6leo da polpa (extraido do mesocarpo
do fruto), conhecido como dleo de dendé ou dleo de palma (palm oil) e 2) o d6leo da
améndoa, conhecido como dleo de palmiste (palm kernel oil); ambos apresentam amplo
emprego alimentar e industrial (Mller, 1980). Um dos residuos gerados no processo de
beneficiamento do dendé é a fibra de prensagem (proveniente do mesocarpo do fruto),
também conhecida como torta de dendé. Esta torta é um subproduto rico em lipideos,
representando uma fonte alternativa para o crescimento de micro-organismos e indugdo da
produgdo de suas enzimas.

As lipases sdo serina hidrolases que catalisam a hidrélise de ligagdes éster de
triacilglicerdis (TAG), diacilglicerdis (DAG) e monoacilglicerdis (MAG) em acidos graxos livres
e glicerol (Ramos-Sanchez et al., 2015). Dependendo das condigdes, as lipases também
catalisam reagGes de sintese, como a esterificagao, transesterificacdo e interesterificagao,
sendo a atividade de dgua (a ) do meio reacional um dos fatores determinantes para o
equilibrio da reagdo no sentido da hidrdlise ou da sintese (Messias et al., 2011). Lipases
microbianas possuem diversas aplica¢gdes tecnoldgicas, sendo utilizadas no tratamento de
efluentes, resolucdo de misturas racémicas, industria alimenticia, quimica, farmacéutica,
detergentes, téxtil, polpa e papel, produgdo de biodiesel, entre outras (Hasan et al., 2006).
Consequentemente, ha grande interesse na prospecgdo de enzimas alternativas, mais
eficientes e estdveis. Desta forma, foi avaliado o crescimento micelial de macrofungos
em meio Agar-Torta-Dendé (ATD) visando a sele¢do de agentes potenciais produtores de
lipases.

Métodos

Foram avaliados 14 macrofungos pertencentes a colecdo de micro-organismos do
Laboratério de Processos Bioquimicos (LPB), EMBRAPA Agroenergia: FPBO5, FPB11, FPB21,
FPB24, FPB25, FPB26, FPB34, FPB101, CC110, CC111, CC247, CC380, CC400 e CC425. Os
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isolados foram cultivados em placas de Petri com meio BDA [Batata Dextrose Agar 3,9%
(m/v)] e meio ATD [torta de dendé moida 10% (m/v) e agar 2% (m/v)]. As placas foram
mantidas a 28 °C durante sete dias. O crescimento micelial dos macrofungos foi avaliado
com auxilio de uma régua milimetrada.

Os fungos que apresentaram melhor crescimento no meio ATD foram cultivados por
sete dias a 28 °C em placas de Petri contendo 5 meios diferentes: BDA, Agar-Trioleina (Azul
de Nilo) [agar nutriente 2,3% (m/v), trioleina 0,38% (v/v) e azul de Nilo A 0,01% (m/v)], Agar-
Oleo de Oliva (Rodamina B) [agar nutriente 2,3% (m/v), éleo de oliva 2% (v/v) e rodamina
B 0,007% (m/v)], Agar-Torta-Dendé e Agar-Carogo-Algodao [carogo de algoddo deslintado e
moido 5% (m/v) e agar 2% (m/v)].

O meio BDA foi utilizado como controle do crescimento dos fungos. Os meios Agar-
Trioleina e Agar-Oleo de Oliva foram utilizados como testes qualitativos para lipases,
avaliando-se o halo de hidrdlise formado ao redor das colonias fungicas.

Os meios Agar-Torta-Dendé e Agar-Carogo-Algodao foram utilizados como substrato
para o cultivo dos macrofungos e avaliacdo quantitativa da producdo de lipase. Apds o
crescimento destes, a biomassa pastosa (meio fermentado) foi macerada e avaliada quanto
a atividade de lipase por método titulométrico, utilizando emulsdo de d6leo de oliva como
substrato. Além disso, a biomassa macerada foi homogeneizada com solugdo salina 2% (m/v)
(30°C/ 150 rpm /2 h) e, entdo, centrifugada (25 °C / 10.000 rpm / 10 min); o sobrenadante
obtido, denominado extrato bruto, foi utilizado para determinagdo da atividade lipolitica
pelo método colorimétrico de hidrdlise do palmitato de p-nitrofenila (oNPP).

Resultados e Conclusoes

Com excecdo da cepa FPB24, todos os macrofungos avaliados cresceram no meio Agar-
Torta-Dendé. Os cinco fungos que apresentaram maior taxa de crescimento micelial (cm/
dia) foram: FPB11 (1,45 + 0,00), FPB25 (1,17 + 0,22), FPB34 (0,68 + 0,05), FPB101 (0,76 +
0,03) e CC400 (0,62 + 0,02).

Nos testes qualitativos para lipase, apenas o macrofungo CC400 (espécie comestivel)
apresentou halo de hidrélise quando cultivado em meio Agar-Oleo de Oliva, porém o halo
nao foi observado no meio Agar-Trioleina. Concomitante ao teste qualitativo, a atividade
lipolitica foi avaliada quantitativamente nos meios Agar-Torta-Dendé e Agar-Caroco-
Algoddo, uma vez que a produgdo enzimatica pode variar quando o organismo é cultivado
em substratos distintos. Entretanto, também nado foi observada atividade de lipase nos
extratos brutos enzimdticos (método colorimétrico com pNPP) e biomassas pastosas
(método titulométrico).

Outros macrofungos pertencentes a colegao da Embrapa Agroenergia ainda estdo sendo
avaliados quanto ao crescimento micelial e producdo de lipase em meio ATD. A enzima
obtida ser3, entdo, purificada e caracterizada quanto as suas propriedades bioquimicas.
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