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Introducdo - A cultura da mand ioca (Manihot esculenta Crantz) tem u ma grande relevancia
socioecondmica para o Brasil, visto que a mesma apresenta caract eristicas que facilitam o seu
cultivo e Ihe proporcionam resisténcia as variagoes climaticas. O teor de compostos cianogénicos é
um dos fat ores que classificam as variedade s em mansas e brava s, definindo dessa forma a
finalidade de uso. Os carotenoides trazem b eneficios a saude através da a¢ &o oxidante que
possuem, além de exercer outras fungdes, como aumento da resposta imune, inibicdo da
proliferacao celular, incremento da diferenciagao celular e estimulo a comunicagao entre as cé lulas.
As raizes de mandioca de coloragd o amarela podem constituir uma fonte potencial de caratenoides,
como o betacaroteno, um dos precursores da vitamina A. Objetivos — O objetivo deste traba lho foi
avaliar 70 hibridos de mandioca gerados pelo programa de melhoramento genético da Embrap a
Mandioca e Fruticultura (CNPMF) com relacao ao teor de compostos cianogénicos, matéria seca e
carotenoides totais. Material e Métodos — As raizes de mandioca foram colhidas nos ca mpos
experimentais do CNPMF, preparadas para analise no mesmo dia e as analises realizad as no
Laboratério de Ciéncias e Tecnologia de Alimentos da Embrapa. Para a analise d o teor de matéria
seca, foram pesados 60 g de amostra, colocada em estufa com circulagdo de ar forgada a 70°C até
peso constante. Os compostos cian ogénicos foram extraidos em solucédo de acido ortofosférico 0,1
M com 25 % (v/v) de etanol. Os compostos cianogénico s presentes no meio d e extragao foram
hidrolisados pela enzima linamarase, em seguida as cianidrinas formadas foram decompostas a
cianeto em solugéo alcalina e a quantidade total de cianeto determinada por método colorimétrico. A
extragao dos carotenoides foi feita com acetona, os quais fo ram particionados para éter de petréleo
e realizada a medida da absorvancia em esp ectrofotometro a 450 n m. Resultados — O teor de
carotenoides totais do s 70 hibrid os avaliados foide 0,2 a9,8ug g' de mandioca fresca. A
concentracdo de compostos cianogénicos foi entre 1,1 a 32,1 ug de HCN g ™' de mandioca fresca, o
que caracteriza todos os hibridos como mandioca mansa. Dos hibridos avaliados, 80% apresentaram
a concentragdo de carotenoides totais entre 0,2 a 40 ugg™ e 17% entre 4,3 a 7,2 uyg g". Os maiores
teores de carotenoides totais foram observados em dois hibridos de mandioca com 8,8 € 9,8 pg g™
de mandioca fresca, os quais apre sentaram a concentragdo de compostos cianogénicos de 294 e
17,4 ug de HCN g ™' de mandioca fresca, respectivamente. Os teores de matéria seca dos hib ridos
de mandioca variaram entre 21,8% a 47,1%, com 70% do s hibridos apresentando a matéria seca
maior do que 35%. Para os dois hibridos com maiores teores de carotenoides, a matéria seca foi de
38,1% € 40,9%. ConclusGes - Dois hibrid os de mandioca sdo promissores como fonte de
carotenoides e adequados para o consumo como mandioca de mesa.
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