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O nitrogénio € um dos principais nutrientes demandados para o
desenvolvimento de organismos. As leveduras que processam o mosto para
transforma-lo em vinho, através da fermentagcdo alcodlica, consomem
quantidades significativas de nitrogénio assimilavel durante a fase exponencial
de desenvolvimento. A caréncia de nitrogénio ou o baixo suprimento no meio
afeta a conducdo da fermentacio alcodlica ocasionando fermentagdes lentas
ou paradas de fermentacado, criticas na elaboracdo de vinhos. O presente
trabalho avaliou os efeitos dos tempos da suplementagdo nitrogenada na
fermentacdo alcodlica de vinhos da cv. Touriga Nacional cultivada no
Submédio do Vale do Sdo Francisco. Os tratamentos foram caracterizados da
seguinte forma: sem suplementagcdo (SNO); com suplementagdo nitrogenada
apenas no inicio da fermentagdo alcodlica (SN1); com suplementagéo
nitrogenada 48 horas apds o inicio da fermentagcdo alcodlica (SN2); com
suplementagao nitrogenada dividida em 2 (duas) etapas, na inoculagdo das
leveduras e 48 horas apds inicio da fermentagdo alcodlica (SN3); e com
suplementagao nitrogenada dividida em 2 (duas) etapas, na inoculagédo das
leveduras e 72 horas apods inicio da fermentagao alcodlica (SN4). A curva de
fermentagcdo dos vinhos mostrou que os dos tratamentos SNO e SN4
apresentaram queda mais rapida da densidade se comparada aos demais
tratamentos. Foi possivel observar também que em todos os tratamentos,
apos 48 horas de fermentagao alcodlica, houve um aumento da concentragao
de nitrogénio assimilavel no mosto. Isto mostra a influéncia da maceragcao na
disponibilidade desse composto. As analises classicas realizadas nos vinhos
ap6s fermentagdo malolatica nao mostraram influéncia significativa da
suplementagao nitrogenada nos seus resultados.
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