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Os diferentes compostos quimicos presentes nos vinhos, provenientes das uvas
e dos processos de vinificagdo, sdo responsaveis por suas caracteristicas
organolépticas. Algumas destas substancias auxiliam o organismo humano,
agindo beneficamente, como as vasodilatadoras, bactericidas e antioxidantes.
As caracteristicas edafoclimaticas, peculiares, do vale do Submédio Sao
Francisco como clima tropical semiarido com variabilidade interanual, baixa
precipitacdo pluviométrica e significativa disponibilidade heliotérmica influem na
composic¢ao destes vinhos, além de possibilitar mais de uma safra por ano. Neste
contexto, o presente trabalho teve como objetivo caracterizar o perfil fendlico de
vinhos comerciais elaborados no Vale do Submédio Sao Francisco com as
cultivares Tempranillo e Ruby Cabernet, safras 2012 e 2013. Um Cromatografo
liquido de alta eficiéncia (Ultimate 3000 Dionex®) foi utilizado para determinagao
de flavondis, acidos fendlicos e estilbenos. As amostras foram diluidas a 10%
em metanol e analisadas em ftriplicata. Todos os vinhos apresentaram elevada
concentracdo de acido galico. Com relagdo aos flavondis, todos os vinhos
apresentaram rutina, quercetina e miricetina, a excegcdo dos vinhos de Ruby
Cabernet 2013, quanto a rutina; porém somente nos vinhos de Ruby Cabernet
foi detectada a presenca de caempferol. Os estilbenos (cis e trans resveratrol)
apresentaram maiores concentragcdes nos vinhos de Ruby Cabernet. Alguns
trabalhos, cujos resultados indicam que os compostos fendlicos aparecem em
maior quantidade em regides secas e quentes, corroboram com os resultados
destas anadlises. A cromatografia liquida de alta eficiéncia mostrou-se uma
ferramenta util na analise de compostos fendlicos em vinhos, possibilitando
diferenciar variedades e safras, além de colaborar na identificagdo de compostos
que conferem tipicidade ao vinho do Vale do Sao Francisco.
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