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O camu-camu (Myrciaria dubia (Kunth.) McVaugh) pertence a familia
Myrtaceae, conhecido também como cagari, araga d’agua e aracga-de-igap6. O
camu-camuzeiro, espécie arbustiva dos frutos, é nativo da Amazdénia com
frutos obtidos as margens do rio Urubu, municipio de Bonfim, estado de
Roraima, apresentando elevado teor de Vitamina C (6112 mg 100 g’ de polpa),
chegando a um indice superior ao de demais frutos citricos. As propriedades
fisico-quimicas caracterizadas por Ressondncia Magnética Nuclear de
Hidrogénio (RMN 1H) e pelo programa computacional PROTOLEOS
(desenvolvido Grupo de Pesquisa OleoQuimicos). O objetivo deste trabalho &
caracterizar as propriedades fisico-quimicas por RMN de H e pelo
PROTOLEOS. Os dleos utilizados foram obtidos mediante uma extracdo em
aparelho tipo Soxhlet e solvente hexano. Os deslocamentos quimicos
fornecidos por RMN 'H de 500 MHz foram adicionados aoc PROTOLEOS, onde
sugeriu as seguintes informagdes: acido oleico (48,89%), acido linoleico
(8,63%), acido linolenico (9,56%) e 32,93% de acidos graxos saturados. Suas
propriedades fisico-quimicas foram fornecidas pelo PROTOLEOQOS: indice de
iodo (50,96 gl»/100g), indice de acidez (1,60 mg KOH/g), indice de
saponificagdo (159,44 mg KOH/g), masa molecular média (1013,48 g/mol),
indice de esterificagédo (157,84 mgKOH/qg) e esterificagdo (99,01%).

Cacari; indice de iodo, indice de saponificagdo, indice de acidez.

Ao grupo Oleoquimicos de pesquisa da UFRR, ao Programa de Pesquisa e
Pés-Graduagao em Quimica da UFRR e CAPES pelo suporte financeiro.
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