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Pouteria sapota (Jacq.) Moore & Stearn, es originario del sur de México y Centro América, es una especie con
potencial que hasta la fecha es poco aprovechada debido a que no hay genotipos seleccionados. El objetivo del
trabajo fue caracterizar morfologicamente genotipos de P. sapota, considerando, tamarfio y forma de fruto, tamafio de
semilla, contenido de pulpa y sistema de cultivo donde se conserva Pouteria. Se evaluaron 20 frutos de 30 genotipos
seleccionados en Yucatan, Chiapas, Guerrero, Puebla, Veracruz y Nayarit. La época de cosecha de Pouteria es desde
enero en Guerrero hasta octubre en Chiapas. Los frutos de menor tamaiio (240 g), los encontramos en Guerrero y los
de mayor tamafio (1200 g) en Chiapas, respecto al porcentaje de pulpa en Nayarit hay genotipos con 60 %, mientras
que en Guerrero, Chiapas y Yucatan tienen hasta 82%. Las semillas con mayor tamaiio (> 100 g) las encontramos en
Veracruz, este aspecto es importante si queremos producir portainjertos, porque el tamafio de la planta esta relacionado
con el tamafio de la semilla. Respecto al color de pulpa, los frutos con pulpa rojo intenso estdan en Chiapas v Yucatan.
Con relacion a los sistemas de produccién, podemos encontrar plantas de Pouteria en traspatio, intercalado con otros
frutales donde los duefios mantienen los frutos que le interesan, sistema agroforestal como sombra de café, banano,
cacao, y ornamentales, en este caso no hay seleccion y pequefios mazos de selva donde tampoco hay seleccion. Con
base en lo evaluado se concluye que la diversidad es grande y esté relacionado con el origen de los genotipos, por otra
parte, la diversidad es mayor en los sistemas agroforestales y silvestres donde no hay seleccion de los humanos.
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A castanheira-do-brasil € considerada uma das principais oleaginosas de valor energético que compoe a diversidade
das frutas de toda a Amazonia. O valor biologico desta € de grande importancia para fins alimenticios, pois contém
em torno de 15% a 20% de proteina. Ainda neste sentido, Santos et al. (2011) destacam que a determinacio de
proteinas baseia-se no valor de nitrogénio, considerando o fator de conversdo para o produto, ou seja, o teor de
proteina bruta sera calculado considerando o fator 5,46 para a castanha-do-brasil, através da seguinte relagéo (%N
x 5,46). Assim, este trabalho objetivou avaliar caracteristicas de qualidade quimica presentes na castanha-do-brasil
de trés diferentes areas do estado de Roraima, visando obter informagdes basicas sobre a produgdo e qualidade
quimica dos frutos, castanhas e améndoas. Os frutos foram coletados nos municipios de Caracarai (MVV e JL) e
Séo Jodo da Baliza (JF), transportados para os laboratorios da Embrapa Roraima, selecionados e analisados, assim
como suas castanhas e améndoas. As analises realizadas foram: Classifica¢do das améndoas e castanhas (MAPA),
teor de nitrogénio (método Kjeldhal), proteina, pH, acidez e umidade das améndoas. Os resultados referentes a
analise de nitrogénio expressaram os seguintes valores para cada area avaliada: area MVV com média de 28, 685N
g/kg; area JL com média de 27, 399N g/kg: e area JF com meédia de 24,765N g/kg. Com relagio ao teor de proteina
obtiveram-se os seguintes resultados respectivamente: MVV com média de 156,620g/kg; area JL. com média de
149,598 g/kg; e area JF com média de 135,216 g/kg. As trés areas de destaque na producéo de castanha-do-Brasil
no estado de Roraima produzem frutos considerados grandes e com bom numero de castanhas/ourigo, porém a
area MVV, onde os frutos foram considerados mais leves e com menor quantidade de castanhas/ourigo, estas
castanhas apresentaram maior média no teor de nitrogénio, evidenciando maior porcentagem no teor de proteina
deste produto.
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