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Aplicacdo de modelo de regresséao logistica para predicdo da qualidade
culinaria de arroz

Erica dos Santos Rios?, George Von Borries?, Priscila Zaczuk Bassinello®, Selma Nakamoto Koakuzu*, Rosangela Nunes Carvalho®

A qualidade do arroz é conferida por diversas caracteristicas intrinsecas desse grao e sua interagdo com ambiente,

as quais podem ser determinadas instrumentalmente, como o tamanho, a coloragéo e a translucidez, ou percebidas
sensorialmente, como o aroma e a textura. Em geral, a avaliagdo sensorial de textura de arroz é demorada e de alto
custo, visto que envolve treinamento, aptidao e disponibilidade de pessoas e de tempo. O uso de medidas instrumentais
de textura em conjunto com analises fisico-quimicas, como o teor de amilose e o perfil viscoamilografico da farinha

de arroz, permite minimizar o tempo e o gasto dispendido na avaliacdo sensorial. Assim, buscou-se verificar a relacdo
existente entre medidas de textura sensorial e instrumental; minimizar a quantidade de medidas de perfil viscoamilografico
(gelatinizagdo, viscosidade e tendéncia a retrogradagdo do amido) necessaria para explicar as medidas de textura
sensorial; comparar e identificar modelos estatisticos que melhor representem a relacdo entre medidas de textura
sensorial e viscoamilograficas, a fim de propor alternativas para a classificacdo de textura do arroz cozido na selecéo de
linhagens promissoras em programas de melhoramento genético. Foi obtido um conjunto de dados de qualidade de graos
de véarias amostras de arroz irrigado e de terras altas. Os perfis viscoamilograficos foram determinados em RVA. A anélise
sensorial das variaveis qualitativas, dureza e pegajosidade de graos cozidos, foi realizada por provadores treinados com
base em escala hedbdnica de sete pontos. As medidas de textura instrumental, representadas pelas mesmas variaveis
sensoriais, foram analisadas quantitativamente por meio de forcas de compressao em texturdmetro. Foram aplicadas
técnicas estatisticas de Andlise de Componentes Principais (ACP) e regressao logistica politdmica com modelo logito
cumulativo para modelagem da textura instrumental e sensorial. Para a criacdo dos modelos foram considerados os dados
referentes aos anos de 2013 e 2014. Os diferentes genétipos em cada sistema ndo foram considerados na modelagem
deste estudo. A ACP permitiu a simplificacdo do modelo através da reducédo da dimenséo do estudo para apenas duas
componentes resultantes da combinacéo linear das medidas viscoamilograficas, as quais foram responsaveis por cerca de
80% da informacéo contida nas varidveis RVA. Utilizando o modelo logistico foi possivel estimar a classificagdo gerada
na analise sensorial de textura conforme os valores especificos das medidas instrumentais e também das componentes
principais formadas pelas medidas de RVA. O grau de eficiéncia da classificacdo sensorial do arroz pode ser obtido
através da estimativa da taxa do erro de classificacdo por validac&o cruzada. Essa estimativa é calculada através da
porcentagem de observacdes classificadas em categorias erradas sobre o niimero total de observacoes classificadas. A
curva ROC é outro recurso utilizado para avaliar o quanto a previsdo do modelo esta sendo acurada. O grafico da curva
ROC tem como base as medidas de sensibilidade e especificidade do modelo e permite visualizar para quais categorias

0 modelo esta realizando uma melhor previsdo. Os resultados mostraram que as medidas de textura instrumental tém
relacdo consistente com as medidas de textura sensorial. De forma anéloga, as medidas de RVA parecem permitir

a previsdo dos resultados de avaliagdo sensorial de textura. As estimativas indicam ainda que o uso de um namero
elevado de niveis na escala heddnica para avaliagdo sensorial do arroz deve ser reavaliado, pois niveis da escala possuem
incerteza muito alta na previséo. E provavel que isso esteja relacionado & pequena quantidade de amostras de arroz
revelada em alguns niveis. As taxas de erro estimadas foram mais elevadas em categorias com menos observacoes,
indicando a necessidade de um novo delineamento que fixe o nimero de observacdes por categoria sensorial para melhor
avaliacdo da qualidade do modelo.
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