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RESUMO

O programa de certificagdo nacional da Produgdo Integrada de Café, o estadual
Certifica Minas Café e o regional de Certificacdo do Café do Cerrado, visam a
sustentabilidade da cafeicultura através da adoc&o de boas praticas agricolas no
sistema de produgao e processamento do produto. Este trabalho teve o objetivo de
avaliar o grau de conformidade de cafeicultores diante do modelo de Producéo
Integrada de Café e fazer um comparativo desta conformidade com o programa
Certifica Minas Café e o programa de Certificacdo do Café do Cerrado. A pesquisa
desenvolveu-se na Associagdo dos Cafeicultores da Regido de Patrocinio sobre as
conformidades dos cafeicultores quanto a conduta da proposta de normas da
Producédo Integrada de Café, para serem comparadas com as exigéncias de
principios e critérios do programa estadual e regional de certificagdo. Observou-se
que o programa de certificagao da Producéao Integrada de Café, o programa Certifica
Minas Café e o programa de Certificagdo do Café do Cerrado, apresentaram meédia
de conformidades acima de 63% e itens comuns de ndo atendimento as boas
condutas, implicando numa viavel evolugao dessas certificagdes no café do cerrado.
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ABSTRACT

The national certification program of the Coffee Integrated Production, the state
program Certifies Minas Coffee and the regional program Cerrado Coffee
Certification, all of them aim at the sustainability of the coffee production through of
the adoption of agricultural practices good in the production and processing system
of the product. This work had the objective of to evaluate the degree of coffee
farmers conformity before the model of the Coffee Integrated Production and to do a
comparative of this conformity with the program Certifies Minas Coffee and the
program Cerrado Coffee Certification. The research developed in the Patrocinio
Region Coffee Farmer’s Association about the coffee farmers conformities as for the
behavior of the norms proposal of the Coffee Integrated Production, for they to be
compared with the demands of the principles and criterions of the state and regional
certification program. It was observed that the certification program of the Coffee
Integrated Production, the program Certifies Minas Café and the program Cerrado
Coffee Certification presented average of conformities above 63% and items
commons of no service the goods behaviours, implicating in a viable evolution of
those certifications in the cerrado coffee.

Key words: cerrado coffee; integrated production; coffee certification
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INTRODUGAO

A sustentabilidade dos programas de certificagdo e de qualidade da produgéao
e do produto requer a aplicagcdo de boas praticas agricolas, que consistem na
utilizagcao de técnicas desenvolvidas de forma estratégica nos sistemas de produgao
e beneficiamento, evidenciadas para a seguranga alimentar, preservagdo do meio
ambiente e responsabilidade social (MANUAL de Boas Praticas Agricolas e Sistema
da APPCC, 2004).

A cafeicultura do cerrado mineiro evoluiu em geréncia e tecnologia com agdes
em concursos de qualidade, criagdo da marca “Café do Cerrado”, delimitacdo de
regidao produtora de café, indicacdo de procedéncia, criagdo do lacre de
rastreabilidade do produto, implantagdo do programa regional de qualidade e de
Certificagdo do Café do Cerrado (SANTOS et al., 2008).

A Producéo Integrada de Café (PIC) € uma proposta nacional de certificagao
com conotagao agroecoldgica e adesao voluntaria, tendo normas constituidas por
principios, critérios e indicadores técnicos de sustentabilidade (RAIJ;
THOMAZIELLO, 2003). Conforme Andrigueto e Kososki (2002), ela € baseada na
Producédo Integrada de Frutas (PIF) com uso de boas praticas agricolas, que
promove a diminuicdo de residuos quimicos nos alimentos, a conservagao do
ambiente e a seguranga do trabalhador. O modelo de Produgéo Integrada de Café
visa promover a sustentabilidade da cafeicultura, envolvendo os segmentos da
cadeia do agronegécio na qualidade de vida, convivéncia com o ecossistema,
longevidade da lavoura, uso racional de insumos e valorizagdo da produgéo e do
produto (RAIJ, 2003).

O programa estadual Certifica Minas Café é um dos programas
estruturadores do Governo de Minas Gerais com finalidade de atestar a
conformidade das propriedades cafeeiras quanto as exigéncias do comércio
mundial, cuja adesdo do cafeicultor é voluntaria, independente de regido e
tecnologia de produgdo (GOVERNO DE MINAS, 2009). Essa certificagdo visa
incorporar nas propriedades a gestdo de qualidade e de boas praticas agricolas,
tendo equivaléncia com outros sistemas e normas de certificagcao.

O programa regional de Certificagdo do Café do Cerrado, antes gerenciado

pelo Conselho das Associagbes dos Cafeicultores do Cerrado (CACCER, 2009)



130

atualmente Federagcdo dos Cafeicultores do Cerrado, consiste num coédigo de
conduta da propriedade que aplica boas praticas agricolas com responsabilidade
social e ambiental. Este programa é especifico para os cafeicultores associados da
regido do Cerrado de Minas Gerais, tendo como foco a obtengao de alta qualidade
de café que proporcione xicaras com boa classificagdo de bebida e possua
rastreabilidade por sistema de informacbes georeferenciadas, visualizando o
detalhamento de caracteristicas das praticas de condugao do cafezal por gleba e por
talhao.

A avaliagdo das conformidades de certificagdo determina direta ou
indiretamente, se uma propriedade, um produto, um processo, uma pessoa ou um
servico atende aos requisitos técnicos especificos, que proporcione concorréncia
justa, melhoria continua, protecdo ao consumidor, valorizagdo do produto e
facilidades de mercado (CNI, 2005). Sendo assim, esse trabalho objetivou comparar
as conformidades de cafeicultores perante as exigéncias das normas de certificagéo
da Producao Integrada de Café com as conformidades das normas do programa
estadual Certifica Minas Café e do programa regional de Certificagcdo do Café do

Cerrado.

MATERIAL E METODOS

Para estudo da proposta da Producéo Integrada de Café (PIC) na regido do
cerrado, em 2005 realizou-se reunides e palestras em Patrocinio/MG para
conscientizar os cafeicultores do programa e levantar o uso de boas praticas
agricolas, que se alinham as normas de producdo dessa certificagdo. No
levantamento de conformidades, considerou-se imprescindivel que na propriedade
nao se aplique praticas inaceitaveis como café plantado em area de floresta nativa
recém-desmatada, aplicagao de defensivos agricolas proibidos e sem equipamentos
de protecéo, contratacdo de mao de obra infantil e trabalho forcado de adulto, as
quais desqualificam para adesdo a esse programam de certificagdo, (RAIJ;
THOMAZIELLLO, 2003).

A pesquisa foi desenvolvida na Associagdo dos Cafeicultores da Regidao de

Patrocinio-ACARPA e envolveu 5% do universo de 280 produtores. Aplicou-se o
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meétodo da estatistica indutiva (GUERRA; DONAIRE, 1984) em propriedades nao
certificadas, através do uso de questionario com coleta de dados numa amostragem
nao-probabilistica. Na consolidagdo das porcentagens de adogao aos principios,
critérios e indicadores de boas praticas agricolas da PIC, se considera o minimo de
70% para cada principio e 80% para média geral de todos os principios. No cédigo
de conduta de proposta das normas da PIC se insere os principios de planejamento,
auditoria e rastreabilidade, ocupacdo da terra, protecdo da biodiversidade,
conservagao do solo, escolha de variedades, manejo do solo, fitossanidade do
cafeeiro, manejo da irrigagéo, colheita da produgéo, processamento do café, gestéo
trabalhista e social, gestdo ambiental, capacitagao de operarios e controle financeiro
(RAIJ; THOMAZIELLLO, 2003).

Apods consolidadas as conformidades quanto a Produgéo Integrada de Café,
determinou-se os niveis de conformidades a todos os principios e critérios do
programa estadual Certifica Minas Café e programa regional Certificacdo do Café do
Cerrado. Depois se extrairam as médias de conformidades por principio e critérios e
médias gerais, observando os niveis de qualificagdo da dindmica evolutiva da
propriedade dentro desses programas.

Na coleta de conformidades sobre os itens de conduta do programa estadual
Certifica Minas Café, verificaram-se os requisitos de que nas propriedades nao
existisse a contratacdo de mao de obra infantil e de trabalho forgado de adulto, cujas
infragcbes excluem o produtor desse programa. Para adequagao as conformidades
do programa Certifica Minas Café se exige o cumprimento das normas em 100% dos
itens eliminatoérios e no minimo de 80% dos itens recomendaveis. Os pequenos
cafeicultores terdo acesso e manutengcdo do programa Certifica Minas Café, sem
cumprimento imediato de todas as normas, estabelecidas por uma dinamica
evolutiva de classificagao por critérios eliminatorio, recomendavel e obrigatorio.

A propriedade se enquadra gradualmente nos niveis dessa certificagéo,
considerando as porcentagens de atendimento aos critérios obrigatérios, sendo
estratificadas as categorias de propriedades em bronze de 80% a 89%, prata de
90% a 99% e ouro para 100% de cumprimento desses critérios (GOVERNO DE
MINAS, 2009). O atendimento as normas dessa certificacdo estadual é sobre a
condugdo da lavoura, preparacdo do produto, conservagdo ambiental,

responsabilidade social, registro de atividades e treinamento de pessoal, diferencia a
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propriedade pela evidéncia de boas praticas agricolas, processos de qualidade,
rastreabilidade de produtos e sustentabilidade da produgéo.

Para o programa regional de Certificacdo do Café do Cerrado é
imprescindivel que a propriedade se localize num dos 55 municipios da regiao
demarcada da produgao de Café do Cerrado Mineiro e que o produtor seja filiado a
uma associagao ou cooperativa do CACCER.

Nesse programa regional o cédigo de conduta da propriedade envolveu 100
itens de conformidades que evitam, eliminam ou reduzem os riscos na produgéo e
no processamento do café, sendo subdivididos em principios e critérios, nos quais
deverao ser atendidos 80% da média de todos os principios € no minimo de 50% de
cada principio (CACCER, 2009).

Na inclusdo dessa certificagcdo, os cafeicultores do cerrado tiveram acesso
voluntario e participaram de agdes educativas no planejamento e desenvolvimento
gradual do programa na propriedade que teve uma dinamica evolutiva de nivel de
qualificagao I, Il e Il estrelas, conforme cumprimento dos itens de conformidades de
boas praticas agricolas.

Para o comparativo de conformidades dos programas de certificagbes, de
inicio se levantou as conformidades da Certificagdo da Produgéo Integrada de Café.
Em seguida, se fez as conformidades aos programas Certifica Minas Café e
Certificacdo do Café do Cerrado, para se fazer a comparagao desses dois ultimos
programas com a Producgédo Integrada de Café. Apds a comparagao entre as
conformidades do programa estadual e regional, se obteve uma comparagéo
conjunta e conclusiva entre os trés programas de certificagdo do café.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na adequacdo do planejamento da propriedade a Produgédo Integrada de
Café, observou-se interesse acima de 60% dos cafeicultores em manter a
organizagdo de documentos e a conscientizagdo de funcionarios em gestdo para
rastreabilidade da produgéo e do produto (Tabela 1). Importancia maior foi dada ao
controle financeiro com 75% dos produtores fazendo registro de contabilidade da

propriedade e de forma especifica por talhdo. Conforme Zambolim et al., (2003), a
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rastreabilidade é imprescindivel na certificagdo, pois representa o historico do
processo de producdo e de localizagdo de um produto por registro de identificagao,
buscando atender aos consumidores em seguranga do café produzido com
qualidade, preservacdo do meio ambiente, e bem-estar dos trabalhadores e da
sociedade.

A maioria dos produtores (75%) segue a legislagdo florestal, registrando
preceitos técnicos do meio ambiente em mapas e croquis. Se evita cultivo do café
em areas de preservagao permanente, mas requer areas de compensacao ecolégica
e alternativa de manejo. Na ocupagdo da terra, areas naturais devam ser
preservadas, em razdo dos beneficios aos recursos hidricos, fertilidade do solo,

condicdes climaticas e do indice de biodiversidade.

Tabela 1 — Conformidades de cafeicultores do cerrado mineiro no cumprimento dos
principios e critérios da proposta da norma de certificacdo nacional da Producéao

Integrada de Café (PIC).

Principio Critério Conformidade
(%)
Gerenciamento Administrativo

Planejamento Organizagédo de documentos, treinamento de membros, apoio 64

para a PIC nos procedimentos e obrigagbes dos membros no programa.

Auditoria e Gestédo da cadeia de custddia para rastreabilidade e registros 61

rastreabilidade atualizados para comprovacao de normas.

Ocupacao da Obediéncia a legislacdo florestal e aos preceitos técnicos do 75

terra meio ambiente com registro em relatérios, mapas e croquis.

Gestdo ambiental Depdsito de residuos sélidos e liquidos, armazenagem e 45

devolucao de embalagens de defensivos, uso racional energia.

Gestéo trabalhista Cumprimento da legislagdo, direitos assegurados, prevencéo 65

e social de acidentes, plano de saude e capacitacdo de pessoal.

Capacitagao de Realizagéo de cursos e treinamentos de gerentes e operarios, 50

operarios e fornecimento de manuais e cartilhas de boas praticas.

Controle Registro econdmico-financeiro da propriedade e por talhdo de 75

financeiro café com especifica contabilidade da certificagao.

Gerenciamento Técnico

Protegao da Acdes de protecao da flora, da fauna e da biodiversidade junto 41

biodiversidade aos cafezais para refugios de antagonistas.

Conservagao do Adogéo do controle da erosdo do solo, manejo integrado das 68

solo plantas daninhas e da cobertura do vegetal do solo.

Escolha de Uso de variedades recomendadas e de qualidade, organismos 77

variedades nao transgénicos e praticas de condugao da planta.

Manejo do solo Analise de solo, correcdo e adubacgdo equilibrada do talhdo 75

com balango de nutrientes e registro dos insumos.
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Fitossanidade Manejo integrado de pragas e doencgas, e controle quimico 89
do cafeeiro seguro e racional; equipamentos adequados e eficientes.
Manejo da Agua apropriada para irrigagdo, considerando o déficit hidrico 50
irrigacao e registro da irrigacédo e quimigagao com seguranga.
Colheita da Colheita para qualidade com separagao do café de varrigao e 85
produgcao uso de maquinas e equipamentos ideais, regulados e limpos.
Processamento Instalagdes e manejo econdmico da agua no processamento, 44
do café secagem e armazenagem sem contaminacao.

MEDIA 64

A maior parte dos produtores (77%) -cultivam variedades de café
recomendadas para a regido, adquirindo mudas com bom aspecto vegetativo e
fitossanitario. O entrave é a obtencédo de variedades comprovada por certificagéo
fitossanitaria de resisténcia as pragas e doencgas.

Na conducdo da lavoura necessita-se incrementar técnicas de controle da
erosao e de manutengao de cobertura verde do solo, demandando informacdes
guanto ao estabelecimento e manejo de espécies. O consércio de espécies arboreas
com o café promove o sombreamento do solo e produz material organico, que
incrementa a fertilidade, retém umidade, reduz eros&o e estoca carbono no solo e na
vegetacdo (ANDRADE; IBRAHIM, 2003). A intercalacdo de espécies como adubos
verdes promove melhorias no solo e controle de plantas daninhas, além da
qualidade ambiental pela redugao do uso de fertilizantes nitrogenados minerais, cuja
produgdo industrial desses adubos consome energia obtida da queima de
combustiveis fosseis com emissao de gases para atmosfera (AMADO et al., 2001).

A execucgao regular da poda promove a limpeza, condugao, recuperagao e
producdo dos cafeeiros, determinando seu crescimento, eliminacdo de ramos
ladrdes, revigoramento de plantas improdutivas e a renovagao de talhdes
depauperados (TOLEDO FILHO et al., 2001).

No controle das plantas daninhas a aplicagao sem critérios de herbicidas e o
uso excessivo de rocadora favorece a sobrevivéncia de espécies, aparecimento de
camada adensada e diminuigdo da estabilidade de agregados do solo
(ALCANTARA; FERREIRA, 2000; ALCANTARA et al., 2009). Nos cafezais do
Cerrado com espagamentos largos nas entrelinhas € comum a cobertura vegetal do
solo manejada com herbicida ou rogadora. O manejo integrado das plantas daninhas
consiste do uso alternado, rotativo e combinado de diversos métodos de controle
aliado as demais praticas culturais. Conforme Alcéantara e Ferreira (2000) e
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Alcéantara et al. (2009), as coberturas viva ou morta sdo métodos que protegem a
superficie e melhoram a qualidade do solo nos aspectos fisico impedindo
encrostamento superficial e processos erosivos, e quimico fornecendo matéria
organica e disponibilizando nutrientes.

Na manutencédo da fertilidade e qualidade do solo, os cafeicultores na sua
maioria (75%) fazem analise do solo e das folhas por talhdo para embasar a
reposicao de nutrientes, sendo necessarias agdes para se efetivar o equilibrio de
praticas corretivas com a fertilizagcdo do solo, embora se realizem o balango de
nutrientes e o registro da aplicagdo de insumos.

A qualidade do solo é indicador de sustentabilidade dos agroecossistemas por
manter a produtividade, melhorar a qualidade da agua e do ar, e promover a saude
das plantas e dos animais. O monitoramento da qualidade do solo com metodologias
simples e econbmicas acessivel aos agricultores contribuira para o somatorio desta
sustentabilidade (HERRICK, 2000).

Na protegcdo do cafeeiro, exige-se um programa de monitoramento da
infestacdo de pragas e doengas, que subsidie a aplicacdo de defensivos agricolas.
Cerca de 90% dos cafeicultores fazem controle fitossanitario seguro e optam pelo
controle quimico no limite critico, necessitando aprimorar o manejo integrado. O
Manejo Integrado de Pragas (MIP) integra diferentes métodos de controle e suprime
a dependéncia dos defensivos agricolas, pelo uso do controle biolégico, de
feroménios e de plantas resistentes (LIMA et al., 2003).

No uso de defensivos agricolas a maioria dos cafeicultores mostram interesse
em praticas seguras na escolha de produtos, modo de aplicagédo, qualificagdo dos
aplicadores e condigbes dos equipamentos. Os fatores negativos sdo a ocorréncia
de deriva e perda de defensivos, requerendo assisténcia para minimizar as injurias
ao cafeeiro, contaminacdo da producido e desperdicio de recursos. Necessita-se
adotar o controle preventivo por aviso fitossanitario com moderacdo no uso de
defensivos e analise de residuos do produto colhido.

A contaminacgao do produto é avaliada por importadores e consumidores, com
os cafeicultores ndo tendo a oportunidade de analisar o seu produto quanto a
presenca de residuos toxicos. O mercado internacional exige a comprovagéo da
isencdo de contaminantes quimicos ou residuos de defensivos (SENAI, 2004). A

seguranga alimentar, conforme Pessanha (2003), cresce de importancia com o
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desenvolvimento de novos processos de producdo, industrializacdo e consumo,
garantindo alimentos de qualidade a saude dos consumidores livre de
contaminagdes quimica, bioldgica ou fisica, ou outra substancia nociva.

Os procedimentos na colheita s&do adequados por cerca de 90% dos
cafeicultores, e na pos-colheita existe deficiéncia no manejo da agua e dos residuos
do processamento do café (Tabela 1). Além do gasto com agua, os residuos
possuem material organico e inorganico que contaminam o solo e a agua, havendo
degradagao da flora e da fauna (SANTOS; MATOS, 2000).

No processo de secagem e armazenagem do café existe interesse em
aprimorar o controle da higiene e da umidade evitando a contaminagao por fungos.
Deve-se ter um protocolo de analise de risco de pdés-colheita inerentes aos fungos
que produzem metabdlitos toxicos ou micotoxinas, considerados perigos quimicos
criticos de produgéo (SENAI, 2004).

No gerenciamento organizacional existe registro das agbes econdmico-
financeiras da propriedade, necessitando-se aprimorar o controle continuo das
atividades técnicas por talh&o. Para aprimorar o gerenciamento é preciso internalizar
a tecnologia da informagéo no sistema de produgéo investindo em ferramentas de
computacdo e de comunicacdo. A eficiente alocacdo de recursos, utilizagdo de
informagdes relevantes e adequacgado de instrumentos tecnoldgicos e gerenciais,
fortalecem os cafeicultores nas decisbes dos processos sob pressdes ambientais,
exigéncias de mercados e incertezas politicas (REZENDE; ROSADO, 2003).

Nas agdes de gestdo ambiental necessita-se desenvolver boas praticas
agricolas quanto a identificagdo, analise e tratamento de fontes poluentes de
residuos sélidos e liquidos, com o objetivo de amenizar os impactos ambientais. No
manuseio dos defensivos agricolas, os cafeicultores fazem o armazenamento e a
devolugao correta de embalagens vazias com comprovantes nos postos oficiais de
coleta. Embora se use a casca de café esparramada na lavoura como fonte de
potassio e a lenha do cafeeiro como fonte de energia, é preciso criar alternativas
para redugao do consumo ou substituicdo da geracéo de energia convencional.

Na gestdo trabalhista e social dos funcionarios, média de 65% dos
cafeicultores tem atengdo em regularizar os empregados nas leis do trabalho e da
previdéncia social. Na preservagao da saude dos trabalhadores e de seus familiares

€ necessario criar grupos de prevengao e socorro de acidentes. Na capacitacéo de
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funcionarios é necessario treinar gerentes, técnicos e operarios de campo sobre
aplicacdo de boas praticas agricolas, para promover aumento da eficiéncia dos
servigcos e atendimento as normas de certificacdo, e incluir conceitos e exercicios de
postura e procedimentos nas atividades de riscos.

Na avaliagado geral de conformidades aos principios e critérios da Produgao
Integrada de Café, que considera a indicagdo minima de 70% para cada principio,
verificou-se que seis principios (ocupagao da terra, escolha de variedades, manejo
do solo, fitossanidade do cafeeiro, colheita para qualidade e controle financeiro)
estdo com média acima de 75% superando a média minima. Outros quatro
principios (planejamento para PIC, auditoria e rastreabilidade, conservacéo do solo e
gestdo trabalhista e social) estdo com média de conformidade acima de 60%
préximas da indicagao minima. Existe urgéncia em evoluir no processo de adogao
das normas da produgdo integrada em cinco principios como protegcdo da
biodiversidade, manejo da irrigacédo, processamento do café, gestdo ambiental e
capacitacéo de operarios cujas médias foram igual ou abaixo de 50%.

Com média geral de 64%, resultante da soma de todas as conformidades dos
principios e critérios da Produgdo Integrada de Café, existe a necessidade de
ajustes na estratégia gerencial e tecnologica da unidade de produc&o, embora exija
investimento financeiro, material e humano. A adogao de boas praticas agricolas
possibilitara a aproximagdo do limite minimo de eficiéncia total de 80% de
conformidade indicado pelo programa, possibilitando incrementar a certificagdo da
Producéo Integrada de Café na regido do cerrado.

Na avaliacdo das conformidades quanto a exigibilidade do programa Certifica
Minas Café, observou-se expressiva deficiéncia na aplicagado do principio sobre uso
de sistema de irrigagdo, tendo média abaixo do permitido, requerendo aprimorar o
registro de uso da agua de irrigagdo e o gerenciamento técnico adequado desta
tecnologia (Tabela 2).

A uniformidade da irrigagdo da lavoura incrementa a produtividade e a
rentabilidade, cujo manejo desta tecnologia exige cuidados na definigdo precisa das
necessidades hidricas da cultura, da lamina e do periodo de irrigagdo, bem como, na
avaliacdo, manutengéao e corregao do sistema de irrigagdo e controle da fertirrigacéo
(ZAMBOLIM; ZAMBOLIM, 2006).



Tabela 2 - Conformidades dos cafeicultores do cerrado mineiro no cumprimento dos

principios e critérios das normas do programa estadual Certifica Minas Café.

Principio Critério Rec. Obr.
Gerenciamento Administrativo
Regulamento do  Contrato de trabalho e registro em carteira; - 91
trabalho remuneracdo compativel com a legislacdo e
salario regional; pagamento em folha e com
recibo; organizacdo dos empregados.
Saude e Exames médicos dos funcionarios; identificagéo - 83
seguranga de areas de riscos; sistema de saude; existéncia
da CIPA; transporte correto dos trabalhadores;
ter refeitdrio e sanitario.
Registro de Registros de compras, servicos, colheita, - 60
atividades processamento, secagem, beneficiamento,
armazenagem e comercializagao; identificagéo e
rastreabilidade dos cafés; relatério da
certificagao.
Treinamento de Certificados de treinamento dos empregados em - 55
Pessoal segurancga do trabalho, operadores de tratores,
maquinas e implementos; aplicadores de
defensivos; praticas de colheita e pds-colheita.
Gerenciamento Técnico
Ocupacao do Identificacdo de glebas e talhdes; conservacdo 95 86
solo do solo; manejo das plantas daninhas.
Residuos e Atendimento a legislagdo ambiental das 25 70
poluigédo atividades agricolas e de construcao de
infraestrutura; preservagdo de nascentes;
destino dos residuos sélidos e liquidos;
tratamento de residuos poluentes.
Reutilizagéo e Uso de lenha do café como fonte de energia; 83 100
reciclagem triplice lavagem, inutilizagdo, armazenagem e
devolugao de embalagens vazias de defensivos
com comprovagao de notas.
Material de Registro de certificagdo de qualidade e - 67
propagacao produtividade de mudas; credenciamento do
viveiro.
Tratos culturais Anadlise de solo e folhas; critério na calagem e 87 90
adubacdo mineral e organica; receituario e
registro de aplicacdo de defensivos; EPIs
revisados; armazenagem de defensivos.
Sistema de Protocolo de outorga da agua com validade; 40 40
irrigacao irrigacdo controlada por operador treinado;
registro das operagdes de irrigagdo por talhdo
ou gleba, I&mina de irrigacao e data.
Operacéao de Afericdo e limpeza dos equipamentos de 83 97
colheita medicdo de colheita; inicio da colheita com
maximo de 30% dos graos verdes; café de
varrigao levantado e transportado
separadamente do café colhido.
Média 66 77

Nota: Rec. (Recomendavel); Obr. (Obrigatorio).
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Verificou-se baixa conformidade quanto ao principio de treinamento de
pessoal em pos-colheita, requerendo melhorias no tratamento da agua do
processamento do café, na pratica de preparo e secagem, e no destino correto dos
residuos sélidos e liquidos. A lavagem, descascamento e despolpa de frutos para
agregacao de valor ao produto e reduzir custos de secagem, resulta em grandes
volumes de aguas residuarias, ricas em material orgénico em suspensdo e
constituintes organicos e inorganicos em solugao de poder poluente e com grande
quantidade de residuos solidos (REIS et al., 2011). Isso exige providéncia em utilizar
praticas e sistemas de limpeza ou tratamento de agua resultante da operagdo de
processamento. Na qualidade do café sao indispensaveis praticas e procedimentos
corretos antes, durante e apds a colheita, pois estas fases sao influenciadoras do
tipo de produto final (SILVA et al., 2011).

Outra providéncia € aumentar a conformidade quanto ao registro das
atividades na propriedade, requerendo a comprovacédo de relatério atualizado e
impresso reforcando a rastreabilidade da produgdo e do produto, e controle do
planejamento e execugdo de treinamento dos funcionarios em todos os niveis de
atividades. A documentacéo dos servigos e dos insumos contribui para fundamentar
a rastreabilidade e a credibilidade perante o mercado, efetivando o sistema de
controle de originalidade e seguranga do produto. Conforme Neves 2006, os
registros devem ser constante, legiveis e exatos, tendo datas e assinaturas dos
responsaveis e revisdes freqluentes para antecipar e aprimorar as corregdes das
deficiéncias.

Nas conformidades dos cafeicultores quanto a exigibilidade do programa
Certifica Minas Café observou-se que em seis principios as conformidades foram
atendidas de forma satisfatéria com os critérios obrigatérios, ultrapassando a média
de cumprimento minimo de 80%. Na media geral das conformidades, houve uma
ascensao da meédia dos critérios recomendaveis para o0s obrigatorios,
respectivamente de 66% para 77%, resultando na aproximacdo da média geral
minima de 80% requerida inicialmente na classificagdo das propriedades perante o
conjunto de trés categorias evolutivas de certificacdo. Quanto aos trés ultimos
principios sobre controle de atividades, tratamento de residuos e poluigao, e material
de propagacao as conformidades variaram de 60% a 70%, podendo elevar esse

patamar pelas a¢des a serem desenvolvidas em prol da melhoria dessas atividades.
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Na comparagcdo de atendimento das conformidades do programa Certifica
Minas Café com o programa de certificacdo da Produgao Integrada de Café verifica-
se um melhor desempenho do primeiro, pelo fato da maioria dos principios e
critérios ser atendido com médias superior a recomendagao de cumprimento minimo
de 80%. Como reforco a media geral das conformidades, chegou a 77% se
aproximando da média geral minima de 80%, o que ndo ocorreu com avaliagao geral
das conformidades quanto aos principios e critérios da Produgao Integrada de Café,
que foi inferior com média geral de 64%, considerando o limite de indicagdo minima
de 70% para cada principio. Isso implica em suposta evolu¢do da maioria desses
principios no uso de boas praticas agricolas para superar a média minima,
viabilizando assim o desenvolvimento do programa Certifica Minas Café no cerrado.

Na avaliagdo das conformidades quanto as exigéncias do programa regional
de Certificagdo do Café do Cerrado, constatou-se defasagem em trés principios
(protegao da vida silvestre, conservagao dos recursos hidricos e geréncia integrada
de residuos), envolvendo os trés niveis de qualificacdo da dindmica evolutiva da
propriedade com média igual ou inferior a 50% da indicagdo minima de
conformidade por principio (Tabela 3). No registro e condi¢ées de trabalho dos
funcionarios houve limitagées no nivel de qualificacao Il estrelas, devendo priorizar
moradias adequadas para trabalhadores permanentes e temporarios, permitir a
organizagado voluntaria dos empregados, fornecer informag¢des aos trabalhadores
sobre atividades do programa de certificagao e incentivar as criangas a freqientarem

a escola.
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Tabela 3 — Conformidades dos cafeicultores do cerrado no cumprimento dos principios e
critérios do programa regional de Certificagdo do Café do Cerrado.

Principio Critério Estrelal Estrelall Estrela
]
Gerenciamento Administrativo
Indicagao de Comprovagdo documental da  posicéo 100 100 100
procedéncia geografica da propriedade, localizada na
regido demarcada do Cerrado de Mineiro.
Gestéao social Gestao e registro da certificagdo em impacto 65 66 66
e ambiental social e ambiental; controle da producéo, acéo
e parcerias educacional.
Registro e Funcionérios registrados com horarios e com 76 66 54
condicbes de pagamento em dia; sem presenca de
trabalho menores; boas condi¢gdes de trabalho, moradia
e saude.
Saude e Capacitacdo e plano de saude e de 96 91 80
seguranga seguranga; utilizagdo de EPIs; plano de
do trabalhador emergéncia; avisos, manuseio e estocagem
de defensivos.
Relagdo com a Respeito as areas e atividades de importancia _ _ 82
comunidade técnica, social, politica, cultural, bioldgica,
ambiental e religiosa da comunidade.
Gerenciamento Técnico
Conservacgao de Identificagdo e protecdo de ecossistemas; 67 77 79
ecossistemas existéncia de reserva legal; zonas e faixas de
protecéo vegetal; programa de arborizagéo.
Protecéo da vida Medidas de protegdo e recuperacgdo da flora 17 31 42
silvestre e fauna; inventario do habitat e vida silvestre;
proibicdo de caga e comercio de espécies.
Conservacdo dos Conservacdao de mata ciliar; uso e destino 40 58 44
recursos hidricos  adequado das aguas e da irrigacao; destino
de residuos solido e liquido; licenga
ambiental.
Conservagao e Areas naturais de pousio; lavouras tendo 79 89 81
manejo do solo aptiddo de solo e clima; controle da erosao;
manejo de p. daninhas; adubacao por talhao.
Gestédo integrada  Manejo de redugéo, re-uso e reciclagem de 39 50 50
de residuos residuos; depdsito evitando a contaminacgao
ambiental e recolhimento do lixo.
Pratica de manejo Aplicacdo do MIP; reducdo do receituario; 94 94 82
integrado defensivos registrados; bons equipamentos
de aplicacdo; sem cultivo de transgénicos.
Colheita e pos- Controle do processamento do café no dia 95 91 92
colheita de colheita; separacdo do café de varrigao;
maquinas, terreiro e armazém limpos.
Qualidade de Valorizacdo da prova de bebida; registro e 50 80 a0
Bebida controle da qualidade; valor comercial do
café por variedade, talhdo e gleba.
Média 63 69 72
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Quanto ao principio de protecdo da vida silvestre, se requer medidas de
preservacdo das espécies ameagadas de extingcdo, manutencio e recuperacido de
ecossistemas, realizagdo de inventario e monitoramento das espécies. Segundo
Guharay et al., (2001), as estratégias de preservacédo da biodiversidade do cafezal
promove a autorregulacdo do ambiente para manter ciclo de predadores naturais,
havendo condi¢bes inadequadas de ataque de pragas e doengas.

Na conservacédo dos recursos hidricos se consiga licenciamento ambiental,
outorgas da agua de irrigacdo, manutencdo de fontes e redes de distribuicdo e
destino correto dos residuos solidos e liquidos. No consumo da agua, evitar
desperdicio na residéncia, na pecuaria e na agricultura, sendo indicado o sistema de
irrigacdo localizada por gotejamento, que minimiza energia e agua. Conforme
Mendonga (2000), a irrigagdo do café exige tecnologia, planejamento e
gerenciamento consistente e racionalidade dos recursos, para ser rentavel e
eficiente para as plantas. Na gestao integrada de residuos, deve-se reduzir, reutilizar
e reciclar os residuos sélidos e liquidos, e ter depdsito adequado ou processo de
incineragdo. Nos demais principios desse programa regional, as conformidades
evoluiram de um nivel para outro, sendo o nivel de lll estrela com a maioria das
meédias acima de 80%. Houve média geral de conformidades crescente de 63%,
69% e 72% respectivamente para niveis proximos da média de qualificacdo das
propriedades para |, Il e Il estrela, influenciando na perspectiva desse programa de
certificacao se estabelecer na cafeicultura do cerrado.

A defasagem de conformidades no programa de Certificagdo do Café do
Cerrado se assemelha com as conformidades baixa do programa da Produgdo
Integrada de Café, requerendo refor¢o na utilizagdo de boas praticas agricolas nos
trés niveis de qualificagdo das propriedades. Como o programa de Certificacdo do
Café do Cerrado exige o cumprimento da indicagdo minima de 50% de cada
principio, embora menor, comparado com a exigéncia minima de 70% do programa
de Producgao Integrada do Café, verificou-se igualdade para as duas certificagdes
sob exigéncia minima de 80% da média geral de todos os principios.

Como a média alcancada pelos cafeicultores quanto as conformidades do
programa Certifica Minas Café, se assemelha a média indicada pelo programa de

Certificagdo do Café do Cerrado, visualiza-se evolugéo da adesao e enquadramento
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do programa Certifica Minas Café e do programa de Certificagcdo do Café do Cerrado
nas propriedades da regi&o.

Na comparacdo das conformidades entre os trés programas de certificagao
verificam-se limitagdes comuns na gestdo ambiental da biodiversidade e dos
residuos, preservagao da agua na irrigagdo e na propriedade, procedimentos de
pos-colheita, registro das atividades e capacitacdo de funcionarios, requerendo
esforcos para elevacdo dessas conformidades. Isso implica em se avaliar as
atividades e os processos para adequagao as normas de boa conduta do sistema de
producao e processamento do produto, evoluindo para sustentabilidade e programas
de certificagdes do café do cerrado. Conforme Greenberg (1997), a sustentabilidade
da producgao de café é caracterizada pela alta biodiversidade, baixo uso de insumos,
conservagao dos recursos naturais, melhor competicdo comercial e qualidade de

vida.

CONCLUSAO

Os programas de certificacbes da Produgao Integrada de Café, do Certifica
Minas Café e da Certificacdo do Café do Cerrado apresentaram média de
conformidades acima de 63% e caracteristicas comuns de ndo atendimento as boas
condutas, implicando numa viavel evolugao dessas certificagdes na cafeicultura da

regiao do cerrado.
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