54

14° Encontro de Iniciagéo Cientifica e
10° Encontro de Péds-graduandos da Embrapa Uva e Vinho
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A macieira se torna endodormente durante o outono/inverno em resposta a
estimulos ambientais, requerendo um somatério de frio para superar este
estado. O controle deste processo esta intimamente associado ao genoétipo
e as condicBes de cultivo. Ja existem resultados isolados da variacdo de
alguns hormdnios, mas nédo consideram a inter-relagdo e o balango destes
compostos ao longo do periodo hibernal. O objetivo deste trabalho foi
desenvolver um protocolo para uma andlise simultanea de diferentes
hormonios (acido abscisico, auxina, giberelina, zeatina, acido salicilico e
jasmonato) em gemas, visando caracterizar o balan¢go destes compostos
durante o processo de endodorméncia. Para deteccdo, foi empregado um
UPLC-MS/MS (Waters), do tipo triploquadrupolo, no qual foram realizadas
variagdes no tempo de corrida cromatografica e mudangas do modo de
ionizacdo. Além disso, foram testadas variacbes em procedimentos de
extracdo e purificacdo. A melhor solucdo de extracdo hormonal obtida foi
composta de metanol, acido férmico e agua (75:20:5), porém com muitos
interferentes extraidos ainda. Para purificagdo, foram testadas colunas SPE
(C18, MCX e MAX) para minimizar o efeito de matriz. Sem o uso das
colunas SPE, verificou-se reducdes de até 99,5% para a detec¢do de alguns
hormdnios (por exemplo: auxina, giberelina), enquanto que para zeatina
houve um aumento de 3200%. Com os ajustes realizados foi identificar
diferencas na proporcdo de alguns horménios. Acido salicilico, acido
jasménico e acido abscisico sdo o0s mais presentes durante a
endodorméncia, enquanto giberelinas, zeatina e auxina foram mais
significativas ap0s a superacao deste estado nas gemas.
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