
14º Encontro de Iniciação Científica e 
10º Encontro de Pós-graduandos da Embrapa Uva e Vinho 

 

54 

Estabelecimento de protocolo para análise multi-hormonal em 
gemas de macieira durante o período de endodormência 

 
Julio Garighan

1
; Daniel A. Souza

2
; Giancarlo Pasquali

3
; Luís F. Revers

4
; Henrique P. 

dos Santos
5
 

 

A macieira se torna endodormente durante o outono/inverno em resposta a 
estímulos ambientais, requerendo um somatório de frio para superar este 
estado. O controle deste processo está intimamente associado ao genótipo 
e as condições de cultivo. Já existem resultados isolados da variação de 
alguns hormônios, mas não consideram a inter-relação e o balanço destes 
compostos ao longo do período hibernal. O objetivo deste trabalho foi 
desenvolver um protocolo para uma análise simultânea de diferentes 
hormônios (ácido abscísico, auxina, giberelina, zeatina, ácido salicílico e 
jasmonato) em gemas, visando caracterizar o balanço destes compostos 
durante o processo de endodormência. Para detecção, foi empregado um 
UPLC-MS/MS (Waters), do tipo triploquadrupolo, no qual foram realizadas 
variações no tempo de corrida cromatográfica e mudanças do modo de 
ionização. Além disso, foram testadas variações em procedimentos de 
extração e purificação. A melhor solução de extração hormonal obtida foi 
composta de metanol, ácido fórmico e água (75:20:5), porém com muitos 
interferentes extraídos ainda. Para purificação, foram testadas colunas SPE 
(C18, MCX e MAX) para minimizar o efeito de matriz. Sem o uso das 
colunas SPE, verificou-se reduções de até 99,5% para a detecção de alguns 
hormônios (por exemplo: auxina, giberelina), enquanto que para zeatina 
houve um aumento de 3200%. Com os ajustes realizados foi identificar 
diferenças na proporção de alguns hormônios. Ácido salicílico, ácido 
jasmônico e ácido abscísico são os mais presentes durante a 
endodormência, enquanto giberelinas, zeatina e auxina foram mais 
significativas após a superação deste estado nas gemas.  
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