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O maracuja (Passiflora edulis) € um fruto ovéide com propriedades sedativas originario das zonas
tropicais e subtropicais da América, sendo um dos frutos mais produzidos no Brasil. A maior
importancia econémica do maracuja para o pais reside na sua industrializagao sob a forma de
sucos, o que tem levado ao desperdicio de suas porgoes solidas (cascas e sementes) os quais
correspondem a 68 % em peso do fruto. Novas aplicagOes para a casca do maracuja, em especial,
tém atraido enorme interesse nos ultimos anos devido, principalmente, ao teor e tipo de fibras
sollveis (ex. pectina) presentes no mesocarpo (parte branca da casca). Neste sentido, o maracuja,
como um todo, apresenta grande potencial para o desenvolvimento de novos materiais para o setor
agricola e de embalagens como expectativa de uso de produtos ecologicamente corretos e que
apresentem propriedades funcionais Unicas. O objetivo do presente trabalho foi desenvolver novos
filmes comestiveis a partir do maracuja para aplicagoes no setor de embalagens. As propriedades
tecnologicas destes filmes foram investigadas em fungao da incorporagao de diferentes teores

de mesocarpo (25, 50 e 75%), semente (25 e 50%) e caldo (100% e 50%) em formulacOes aquosas
contendo pectina. Frutos de maracuja com diferentes graus de maturagao foram obtidos em
estabelecimentos comerciais da cidade de Sao Carlos, e analisados quanto ao teor de umidade,
mesocarpo, caldo e semente. O mesocarpo e a sementes foram transformados em pé em um
moinho de bolas e caracterizados por difratometria de Raios-X (DRX) e termogravimetria (TG/DTG).
Os filmes comestiveis de maracuja foram obtidos pela técnica casting continuo em uma unidade
de laminagao KTF-B da Mathis, na qual as diferentes formulacoes aquosas foram processadas a
uma velocidade de 12 cmn min™. Tais filmes foram caracterizados por ensaios uniaxiais de tragao,
termogravimetria e microscopia eletronica de varredura (SEM). Foram discutidas nesse trabalho
correlagoes entre as propriedades mecanicas e morfoldgicas dos filmes de maracuja em termos

de composigao (teores de mesocarpo, semente caldo e pectina). Resultados promissores foram
observados, uma vez que houve formacgao de filmes coesos e maledveis com a adigao de até 50%
de p6 de mesocarpo. Além disso, notou-se que o caldo extraido do maracuja tem acgao plastificante
sobre os filmes comestiveis, aumentando a elongacéao na ruptura destes materiais. A adicao de
semente em po resultou em uma fragilizacao dos filmes, como sugerido pela reducao nos valores
de resisténcia a tracao e elongagao na ruptura. Os filmes comestiveis de maracuja apresentaram
microestrutura compacta independentemente do teor de mesocarpo e caldo. Macroscopicamente,
eles apresentaram coloragao e aroma caracteristicos do fruto in natura.
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