Caracterizacdao Quimica
e Potencial Antioxidante
de Vinhos Tintos em
Diferentes Safras no
Semiarido

Chemical Characterization and
Antioxidant Potential of Red Wines
in Different Seasons in Semi-Arid
Region

O Submédio do Vale do Sao Francisco é a mais importante regiao na
producao de vinhos finos tropicais. Suas caracteristicas climaticas,
associadas ao adequado manejo da videira, permitem colheitas em
diferentes épocas do ano. Entretanto, a qualidade dos frutos e dos
produtos derivados nao é uniforme. O objetivo deste estudo foi
caracterizar a composicao quimica e o potencial antioxidante em
vinhos tintos de diferentes cultivares, em duas safras sucessivas,
na regiao do Submédio do Vale do Sao Francisco. Foram avaliados
os vinhos das cultivares Tempranillo, Syrah, Alicante Bouschet

e Egiodolla colhidos nos ciclos de producao correspondentes

aos periodos de janeiro a julho e de julho a dezembro de 2015 e
elaborados em empresa comercial. As amostras foram coletadas
diretamente de tanques de fermentacao em aco inoxidavel,

apods a vinificacao e imediatamente antes do engarrafamento. O
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estudo foi conduzido em delineamento experimental inteiramente
casualizado, em esquema fatorial 2 x 4 (safra x cultivar), com
quatro repeticoes, cada uma representada por uma garrafa de 750
mL. As varidveis analisadas foram: cor, acidez total, acidez volatil,
SO, solidos soluveis, acucares sollveis, antocianinas, polifendis

e potencial antioxidante, utilizando-se os métodos ABTS e DPPH.
Os maiores teores de antocianinas foram observados em vinhos

de uvas colhidas no primeiro semestre do ano, com destaque para
a cultivar Alicante Bouschet, que se caracterizou pelos maiores
teores. Entretanto, diferencas significativas entre cultivares e
safras nao foram observadas para os teores de polifendis extraiveis
totais. A maior atividade antioxidante determinada pelo método de
captura do radical livre ABTS foi observada nos vinhos de Egiodolla
elaborados no primeiro semestre do ano. Comparando-se safras, os
vinhos elaborados na primeira caracterizaram-se por maior atividade
antioxidante.
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