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Introducao

A atividade fungica, principalmente durante o aremammento, pode levar a rapida
deterioracdo na qualidade nutricional dos grédos e®@rdaminacdo com micotoxinas
(ANDRADE et al., 2003). Micotoxinas sdo metabdlisesundarios toxicos produzidos
principalmente por fungos dos géneraspergillus, Penicillium e Fusarium, sendo
alguns desses compostos potenciais agentes caninog a humanos e animais
(HUSSEIN; BRASEL, 2001).

O milho é um dos cereais mais predispostos a comég@ao por fungos produtores de
micotoxinas, e, segundo Scussel (2002), cerca #e dtb milho produzido no Brasil €
contaminado com micotoxinas, o que representa emo e 25 milhdes de toneladas
por ano. No Brasil, estima-se que os custos devipiiesenca de micotoxinas no milho
correspondam a, aproximadamente, US$ 450 milhdesapo, relacionados, entre
outros fatores, a necessidade da realizacdo dsemde elevado custo, exigidas para
assegurar a qualidade do produto principalmentendyuadestinado a exportacao
(SCUSSEL, 2002; LAZZARI, 1997).

No tocante aos problemas decorrentes do ataquended, embora os riscos oferecidos
pelo consumo de milho contaminado sejam conhecettds,fato é negligenciado pelos
diferentes elos da cadeia de producéo e pelos $ngdponsaveis pela fiscalizacéo e
registro de produtos para 0 uso no tratamento oéupss agricolas. No Brasil, ndo h&a
fungicidas registrados pelo Mapa para o tratam@d®colheita de graos de milho
(BRASIL, 2013). Deste modo, quando é necessarier fazontrole de fungos na pos-
colheita, os processadores e armazenistas acabamtilmar principios ativos nao
autorizados para este fim, ou mesmo ignoram a peasdos patdbgenos quando estes
nao oferecem riscos de grandes perdas econémicas.

Diante do exposto, torna-se evidente a necessidadadocdo de estratégias para o
tratamento pds-colheita dos grados de milho commaifiade de reduzir os problemas
associados a qualidade final, incluindo a infecq@w fungos e producdo de
micotoxinas. Neste contexto, uma estratégia moderneficiente que vem sendo
sugerida € o uso do gas o0zoénio. O ozbdnio é umegadtante do rearranjo de atomos de
oxigénio e pode ser gerado por descargas elétaaapela incidéncia de radiacao
eletromagnética de alta energia (luz ultraviole)ar (KHADRE et al., 2001). E uma
molécula instavel que decai rapidamente a oxigbi@tdmico, liberando um atomo de



oxigénio altamente reativo. Por essa caracterjséisge gas possui o segundo maior
potencial de oxidacdo dentre os elementos quimsmsgjo superado apenas pelo flior
(F2) (HILL; RICE, 1982). No setor de armazenamentde@ologia de aplicacdo do
ozobnio tem sido destague nos ultimos anos, senolataga nos principais periddicos e
congressos nacionais e internacionais da area aamadas principais alternativas para
a protecdo de graos armazenados, por ser umadg@aconomicamente eficaz e
ambientalmente amigavel (ALENCAR et al., 2011, 2HBLENO et al., 2014).

Desse modo, o presente trabalho teve como objatiabar a eficiéncia do gas ozénio
na desinfeccado de grdos de milho e controle deokibgxigénicos. Espera-se com 0s
resultados obtidos contribuir, de maneira signifu@a para o estabelecimento de uma
estratégia para aplicacdo durante o armazenamgméoyesultem na preservacdo da
qualidade fitossanitéaria de graos de milho armadenaisando a seguranca alimentar
da populagéo.

Material e Métodos

Para a avaliacdo do efeito fungicida do ozénio eimgde milho armazenados foram
realizados o0s bioensaios com ozonizacdo de graasjos de cultivos de area
experimental da Embrapa Milho e Sorgo, utilizandas cultivares de milho 30F53H e
AS 1581 Pro. Os graos de milho das duas cultivét8% teor de umidade) foram
submetidos ao processo de ozonizagdo para avaldg@&deito fungicida do ozbnio,
enquanto graos nao ozonizados compuseram o tra@moentrole. A ozonizacgéo foi
realizada nos graos durante 12, 24, 36, 48 e 68shdatores considerados como
periodos de exposicdo. Imediatamente apds o téra@nozonizacdo dos graos o0s
mesmos foram homogeneizados e amostras, em tr&ticiess, reservadas para
quantificacdo dos fungos dos géneAspergillus spp., Penicillium spp. eFusarium
verticillioides. O plagueamento dos graos foi realizado utilizaselo00 grdos em
quatro repeticées de 100 unidades. Para tal foregago o método do papel de filtro
com congelamento (PINTO, 2007). A identificacao flogyos associados aos graos foi
realizada de 10 a 15 dias ap0s a incubacédo, atdwéexame sob microscopio
estereoscopico e microscépio oOtico. Os resultadif expressos em percentagem de
graos infectados.

Resultados e Discusséo

A aplicacdo de gas ozbnio em graos de milho durandemazenamento apresentou
eficiéncia na desinfeccao fungica, havendo redsgfuficativa nos indices de infecgédo
(Figura 1). Nas Tabelas 1 e 2, observam-se os w®dglistados para as curvas da
Figura 1. Em ambas as cultivares observou-se redsigaificativa na contaminacao
fungica com o incremento do periodo de exposi¢cagaaooz6nio, sendo que a cultivar
AS 1581 Pro apresentou menores indices de conte@itirem comparagdo a cultivar
30F53H (Figura 1).
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Figura 1. indice de ocorréncia despergillus spp., Penicillium spp. e Fusarium
verticillioides em gréos de milho armazenados das cultivares 30F&3una A) e AS
1581 Pro (coluna B) submetidos a ozonizacéo (limwatiihada) e ndo submetidos a
ozonizacao (linha continua).



Tabela 1. Modelos ajustados para as curvas decideéiocorréncia daspergillus spp.,
Penicillium spp. eFusarium verticillioides em grdos de milho armazenados da cultivar
AS 1581 Pro submetidos a ozonizac¢éo e ndo submetidaonizacéo.

indice de 3 — :
ocorréncia (%) Tratamento Equacéo de regresséo R
Aspergillusspp.  Sem Oz6nio =6,5166 ]

Com Ozobnio ¥ = 3,6998 + 0,0542 X — 0,0017X 0,9762

Penicilliumspp.  Sem Ozodnio ¥=73,783 -

Com Oz6nio  § = 24,4667 —0,48423 X + 0,001199 X 0,9764

Fusarium Sem Oz6nio ¥ = 46,3667 -
verticillioides
Com Ozbnio ¥ =18,2667 — 0,29722 X 0,9947

Tabela 2. Modelos ajustados para as curvas decideéiocorréncia daspergillus spp.,
Penicillium spp. eFusarium verticillioides em grdos de milho armazenados da cultivar
30F53H submetidos a ozonizagédo e ndo submetidosrazacao.

ocg?%igzg?% ) Tratamento Equacéo de regressao? R?
Aspergillus Sem Ozbnio ¥ = 7,5300 -
PP Com Ozbnio  §=20,25-0,8614 X + 0,0088X  0,9911
Penicilliumspp. Sem Ozbnio ¥ = 60,9500 -

Com Ozbnio  §=2,2560 + 0,3608 X — 0,0065°X  0,9185
Fusarium Sem Oz6nio ¥ =14,0140 + 2,2572 X —0,026ZX  0,9033
verticillioides

Com Ozb6nio ¥ = 46,4980 — 1,7553 X + 0,016F X  0,9653
Concluséo

O gas ozonio foi eficiente na desinfeccédo de gd@osnilho armazenados e no controle
de fungos toxigénicos, mostrando-se tecnologiaiegfie na reducdo da incidéncia
fungica.
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