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Introducao
O milho (Zea mays L.) € uma cultura de grande itdpamia mundial.

Atualmente o milho se consolida como a segundaureulinais importante para a
agricultura brasileira. No ultimo ano a area dempita safra teve uma reducéo de
10,6%, a segunda safra possui um incremento de éMelacdo a safra passada ano
(Conab 2016), ocorrendo uma diminuicdo na produg#n relacdo as duas safras,
devido principalmente as condi¢gfes climéaticas desse No entanto, assim como
outros gréos, o milho é constantemente expostssiy®s contaminacdes fungicas, as
guais podem se iniciar ainda no campo, durantaialesenvolvimento (HERMANNS
et al., 2006).

A presenca de microtoxinas nos graos constituiat@lidade, em um dos
principais problemas da cultura do milho a serert&ido por técnicos e produtores. A
presenca destes metabolitos toxicos nos graos mapsejuizos ndo somente aos
produtores e a cadeia produtiva que envolve a reulio milho, mas interfere,
diretamente, nas exportagbes e nas questdes relde® a saldde publica. As
micotoxinas estdo diretamente relacionadas a vépios de cancer em seres humanos e
a inumeros problemas de satude em animais. A inci@ée grédos ardidos e o acimulo
de micotoxinas nos graos de milho sdo influenciddoemente pelas condi¢cdes de
clima durante o ciclo da cultura. As condi¢des mipitacdo, umidade relativa do ar e
a temperatura interferem diretamente no desenvehiondos fungos toxigénicos e na
sua capacidade de produzir micotoxinas.

Dentro do sistema de producéo, as unicas manegras ttabalhar a questao das
condicOes de clima que afetam as lavouras sacéatdy alteracdes na época de plantio
e de colheita dos gréos. A realizacdo do plantio @ocas que favorecam o
desenvolvimento de fungos toxigénicos, apés odrde formacdo dos graos na espeiga
pode resultar num maior teor de micotoxinas ad fioneciclo. A colheita tardia, com o
objetivo de reduzir a umidade do gréo, pode trapeno conseguéncia o aumento do
atague de insetos nos graos e também a possikilidadmaior contaminacdo com
fungos e producédo micotoxinas.

Dentre os fungos micotoxigénicos envolvidos na ieaddimentar humana
destacamse os géneros Aspergillus, Penicilliumsaiium, os quais sdo responsaveis
pela grande maioria das micotoxinas até hoje codhagce estudadas. Enquanto as
espécies de Penicillium e Aspergillus sdo mais ¢oemnie encontradas como



contaminantes de produtos durante a secagem eearamento, espécies de Fusarium
sdo patdgenos da planta, que produzem micotoximi@s @u imediatamente apés a
colheita (HERMANNS et al., 2006).

As fumonisinas sdo micotoxinas produzidas prinonggite por Fusarium
verticillioides, as quais sdo capazes de causawmsdansalude de animais e humanos.
Estas toxinas estdo envolvidas na doenca da lecefadomalacea equina, na sindrome
de edema pulmonar em suinos e no cancer de eséfagmmanos (HERMANNS et
al., 2006).

Material e Métodos

Os ensaios estdo sendo conduzidos na area expwirdarEmbrapa pesca e
aquicultura no municipio de Palmas — TO e na a&paranental localizada na fazenda
Brejinho, municipio de Pedro Afonso — TO. Serédizadas cinco épocas de colheita
do milho plantado no periodo da safrinha, confoorteor de umidade dos gréos, as
quais serdo: 1) maturacdo fisiologica; 2) 35 a #@%umidade; 3) 25 a 30% de umidade
4) 18 a 24% de umidade; e 5) 13 a 17% de umidamtant-utilizados cinco cultivares
de milho, considerando-se as mais cultivadas naage&era utilizado o delineamento
experimental em blocos ao acaso, com os tratameigpestos em arranjo de parcela
submetida, com as cultivares nas parcelas e asagm colheita nas subparcelas,
totalizando 25 tratamentos, com quatro repetigAesubparcelas estdo constituidas de
quatro linhas de cinco metros de comprimento egaspanto de 0,45 m entre linhas.
Estdo sendo realizados todos o0s tratos culturaisessérios parta o bom
desenvolvimento das plantas, como adubacéo, cendIplantas daninhas e insetos
pragas. Ao final do ciclo serdo colhidas as dualsak centrais de cada subparcela e,
apos a homogeneizacdo da massa de graos, serada®tiuas amostras de 0,5kg de
graos. Uma destas amostras sera direcionada acat@bho de Fitopatologia da
Embrapa Milho e Sorgo para realizacdo dos testgsattdogia dos graos. A segunda
amostra ser4 encaminhada ao laboratério de Segurdimgentar para realizagdo das
analises de fumosinas totais. Conforme descritdPlamo de Acgao para analise de
micotoxinas. Os dados de incidéncia de grados asdelale fumosinas totais serao
submetidos a analise de variancia e as médiasdquagcessario, serdo comparadas
entre si pelo teste de Tukey ao nivel de 5% deghmitdade.

Estdo sendo coletados dados meteoroldgicos de tatuge (minima, média e
maxima), umidade relativa do ar (valores diaricsjjacéo e velocidade do vento. Estes
dados serédo obtidos em estacdes meteorologicasaness nas proximidades das areas
utilizadas para a conducéo dos ensaios. O objdaste plano de acdo € avaliar o efeito
da época de plantio e de colheita na incidéncigrdes ardidos e de fumonisinas totais
sem graos de milho.

Resultados e Discusséo
No momento os experimentos estdo em campo em éaaedamento. Ao final
do ciclo, por ocasido da colheita, seréo coletadammostras de grao para determinacao
dos teores de fumonisinas totais e quantificacdaadéncia de graos ardidos. De cada
parcela serd retirada uma amostra de, aproximadamérb kg, as quais serdo



encaminhadas para o laboratorio de Seguranca aiimewle Fitopatologia da Embrapa
milho e sorgo, para a realizacdo das analises mmsdas acima.
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