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INTRODUGAO

A amoreira-preta (Rubus spp.) € uma frutifera cultivada predominantemente em regido de clima
temperado. Seu cultivo, no entanto, pode ser encontrado desde o estado do Rio Grande do Sul e
até mesmo em algumas regides de Sdo Paulo e de Minas Gerais. Devido a facilidade de manejo e a
baixa necessidade de uso de mao de obra vem sendo empregada como alternativa de diversificacao,
principalmente em pequenas propriedades familiares (ANTUNES, 2002). Além disso, a rusticidade e o
vigor tém possibilitado o cultivo em sistemas de base ecolégica, proporcionando a obtengéo de produtos
de qualidade, com agregacao de valor e diferencial quanto a comercializacao.

A amora-preta € um fruto altamente nutritivo, com elevada quantidade de minerais, vitaminas A e
B e calcio. Destaca-se, ainda, a presenca de compostos fendlicos, com atividade antioxidante, e acidos
graxos essenciais (ANTUNES et al., 2014) a manutengao da saude e qualidade de vida das pessoas.

Embora a produtividade seja um aspecto preponderante na escolha da cultivar a ser plantada,
a qualidade também representa um aspecto importante nesta definicdo. A qualidade de fruto torna-se
um fator primordial na selecdo e recomendacao de cultivares, principalmente no aspecto de promover
a cultura, pois um fruto que apresente indices qualitativos em desacordo com o aceitavel pelo mercado
podera prejudicar o consumo do fruto. Os frutos devem apresentar um elevado teor de agucar com relativa
acidez para que possa atender as exigéncias de mercado (FARIAS et al., 2014). Um indice importante na
comercializagdo é o equilibrio de agucar e acidez das amoras-preta, representado pela relagao sélidos
soluveis totais e acidez titulavel (SST/AT).

O objetivo deste trabalho foi avaliar a qualidade quimica dos frutos das cultivares Xingu e Tupy
produzidas em sistema de base ecologico.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado na Embrapa Clima Temperado, Estacido Experimental Cascata
localizado em Pelotas (latitude 31°37°9” S, longitude 52°31°33” O e altitude de 170 m). A regido apresenta
um clima subtropical umido — Cfa, conforme Koeppen, onde ocorrem precipitagdes bem distribuidas ao
longo do ano.

O ensaio foi conduzido a campo num delineamento em blocos ao acaso, com trés repeticdes. As
plantas de amoreira-preta foram implantadas em outubro de 2014.

O material em estudo foram frutos oriundos da cultivar Xingu e Tupy, colhidos nos dias 19 e 26 de
novembro, € 9 de dezembro de 2015, sendo o ponto de colheita dos frutos determinado pela coloracao
preta. Para cada cultivar e repeticao, amostra utilizada para analises quimicas consistiu de 20 frutos.

As analises referentes ao teor de sélidos soluveis totais (SST) das frutos foram realizadas com
o auxilio de um equipamento denominado de refratdbmetro manual, sendo os resultados expressos em
° Brix. O fruto foi cortado e uma gota do liquido retido no prisma do refratémetro, sendo que a leitura foi
feita diretamente na escala a partir da ocular. O pH foi medido a partir do suco do fruto com emprego de
potencidmetro. A acidez total titulavel (AT), expressa em porcentagem de acido citrico, foi efetuada pela
neutralizacao da solucado. A relacao entre solidos soluveis totais e acidez titulavel foi determinado com
base nos valores obtidos das anadlises.
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Nas variaveis SST, pH, AT e relacdao SST/AT foram feitas analises de varidncia e no caso de
significancia foi realizado teste de Tukey a 5%.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Dentre as variaveis qualitativas, houve diferenca estatistica entre as cultivares apenas para
acidez titulavel - AT (Tabela 1). A similaridade entre as cultivares em alguns atributos qualitativos pode
ser explicada pelo grau de parentesco, quanto ao melhoramento de plantas, ou seja, pela cultivar Xingu
apresentar origem no cruzamento entre a cultivar Tupy e a cultivar americana Arapaho.

Tabela 1. indices qualitativos de sélidos soltveis total (SST), pH, acidez titulavel (AT) e relagdo SST/AT de
frutos de amoreira-preta das cultivares Xingu e Tupy na primeira safra. Pelotas-RS, 2015.

XINGU 7,98™ 3,10 1,16 A 6,22"
TUPY 8,57 3,13 1,05B 8,21
CV (%) 7.4 1,62 3,01 8,92

mN20 significativo; Tesie de ukey a 9%.

A cultivar Xingu apresentou valor de SST abaixo do valor 8,9 relatado pela Embrapa (2015). A
cultivar Tupy apresentou valor proximo ao citado na literatura, no que se refere a SST (CURIl et al., 2015 —
entre 8,4 e 8,7). No entanto, para esta ultima cultivar, o teor de SST ficou abaixo do relatado por Ferreira
et al. (2016) — entre 8,74 e 10,9, que realizaram experimento na regidao de Pelotas. Possivelmente, este
desempenho possa ser atribuido ao momento da colheita e ao fato de se tratar da primeira safra de
instalacao do experimento.

O pH de ambas cultivares situaram-se dentro da faixa adequada para o caso do fabrico de geleias
(entre 3,0 € 3,2) (CETEC, 1985), ou seja, possibilitaria a utilizagdo destas cultivares para o processamento.
Neste estudo inicial, em relacdo ao pH, pode-se comprovar similaridade entre as cultivares. No caso da
cultivar Tupy, Souza (2013) encontrou valor préximo a 3,23 para frutos maduros.

Na AT, a cultivar Xingu apresentou com maior nivel do que ‘Tupy’. Aimportancia da acidez se da na
garantia do sabor e odor (CHITARRA & CHITARRA, 1990). Antunes et al. (2003) relataram valores maiores,
trabalhando com outras cultivares, em relagéo ao tratamento no periodo inicial de armazenamento. Em
relacdo, a cultivar Tupy, Curi et al. (2015) encontraram valores de acidez titulavel de 0,9, enquanto Souza
(2013) obtiveram valores de 1,8.

Na variavel relagdo SST/AT, o valor da Tupy esteve abaixo do mencionado por Curi et al. (2015),
sendo que os autores realizaram experimentagdo em Lavras-MG, o que pode ter ocasionado valores
diferenciados em fungao da regido. Souza (2013) apresentou relagado superior aos valores obtidos neste
trabalho, da ordem de 4,04 a 5,69. Em experimento desenvolvido por Curi et al. (2015), com diferentes
cultivares, os autores verificaram alta relagao de sélidos soluveis totais por acidez para as cultivares
Caingangue e Tupy, o que indicou frutos para o consumo in natura. J& em relagéo a cultivar Xingu os
estudos sao escassos, o que justifica o desenvolvimento de outros experimentos principalmente dentro
de sistemas organicos.

CONCLUSOES

Na primeira safra de avaliagdo, as caracteristicas quimicas sao similares entres as cultivares
conduzidas em sistema de base ecoldgica, com excegdo da acidez para a cultivar Tupy que apresenta
menor valor.
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