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INTRODUGAO

A producao de péssegos na regido Sul do Rio Grande do Sul é caracterizada pelo cultivo de cultiva-
res destinadas a industrializagdo. A cultivar Esmeralda esta entre as mais plantadas e se caracteriza por
apresentar sabor doce-acido e polpa nao fundente (RASEIRA, 2015).

O potassio (K) é o mineral com maior taxa de exportacao nos frutos de péssego, segundo Trocme e
Gras (1979) sua exportacao chega a 5,5 kg de K por tonelada produzida, isto faz com que seja necessario
um maior aporte na adubacéao. Este nutriente desempenha funcdes essenciais na planta, como ativacao
enzimatica, estabelecimento do turgor celular e a manutencgao da eletroneutralidade celular (TAIZ e ZEI-
GER, 2004). Além disto, este nutriente esta envolvido na fotossintese, no transporte de carboidratos, na
sintese de proteinas, na expansao celular e no movimento estomatico (MARSCHENER, 1995). Também
esta ligado a qualidade dos frutos, pois tem influéncia em atributos fisico-quimicos e sensoriais como
aparéncia, cor, textura, aroma, entre outros. Além destes, os atributos fisico-quimicos tem grande influén-
cia na conservacao, resisténcia a danos mecanicos. O somatério destes fatores conduz a aceitagao do
produto pelo consumidor ou industria.

Neste contexto, o presente trabalho teve por objetivo avaliar a qualidade fisicoquimica de péssegos
da cultivar Esmeralda sob diferentes doses de adubagao potassica.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi conduzido em pomar comercial localizado no municipio de Morro Redondo - RS,
com a cultivar Esmeralda em espagcamento de 6,0 x 1,5 m no ano de 2015, onde os tratamentos con-
sistiram na aplicacdo de doses de 0, 40, 80, 120 e 160 kg ha de KZO, na forma de cloreto de potassio,
aplicadas sobre a superficie do solo, sem incorporagdo, em uma unica aplicacao realizada no inicio da
brotacdo (segunda quinzena de julho). O delineamento experimental utilizado foi blocos ao acaso, com
quatro repeticdes. Cada unidade experimental composta por quatro plantas, sendo que somente as duas
plantas centrais foram avaliadas como Uteis.

As analises fisico-quimicas de qualidade foram realizadas no Nucleo de Alimentos/Laboratério de Fi-
siologia Pos-colheita da Embrapa Clima Temperado, para o qual foram colhidos 20 frutos por parcela. As
analises realizadas foram: Coloracao da casca e da polpa, realizada com auxilio do colorimetro da marca
Minolta, modelo CR-400, onde L* expressa a luminosidade, a* e b* sdo responsaveis pela cromaticidade.
A determinacao da coloragao da epiderme foi realizada na regiao equatorial dos frutos. Também foi calcu-
lado a matiz (angulo HUE) como arctg b/a (STEFFENS et al., 2011).

Firmeza da casca e da polpa: mensurada utilizando o texturémetro modelo TA-XT Plus. Sendo que
a leitura foi realizada na porcao mediana do fruto e o resultado expresso em Newton (STEFFENS et al.,
2011).

Sdlidos Soluveis Totais: obtido do suco com auxilio do refratdmetro digital da marca ATAGO, modelo
PAL-1, com resultado expresso em °Brix (INSTITUTO ADOLFO LUTZ, 2008).

Potencial Hidrogenidnico (pH): determinado através de método eletrométrico, com o auxilio de um
potencidmetro (pHmétro) da marca Quimis modelo Q400A a partir do suco (INSTITUTO ADOLFO LUTZ,
2008).

Acidez Titulavel Total: foram utilizadas 10 ml de suco da polpa, adicionadas a 90 mL de agua destila-
da. Depois, feita a titulagdo da amostra com o auxilio de uma bureta digital Brand® contendo solugao de
hidroxido de sddio (NaOH) a 0,1 N até atingir o ponto de viragem (pH 8,1) expressa em gramas de acido
citrico.100 g de polpa (INSTITUTO ADOLFO LUTZ, 2008).
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Os dados obtidos foram submetidos a analise estatistica de variancia e quando significativas, as mé-
dias foram comparadas pelo teste de Tukey (p< 0,05).

RESULTADOS E DISCUSSAO

O maior teor de solidos soluveis totais (SST) foi encontrado na dose de 40 kg ha™' de K,O (Tabela1). O
potassio favorece a formacéo e translocagéo de carboidratos (FILGUEIRA, 2003; MARSCHENER, 1995).
Neste sentido esperava-se que o teor de SST acompanhasse de forma crescente o aumento das doses
de potassio, entretanto este resultado pode ser explicado pelo fato do K exercer influéncia no tamanho
de frutos (IMAS, 2014; TREVISAN, 2006), assim, € possivel que, com o aumento do tamanho de frutos
os teores de agucar podem ter sido dissolvidos. Chatzitheodorou et al. (2004) ndo encontraram diferenga
significativa para SST entre os tratamentos com aplicagdo de potassio e a testemunha (sem aplicagéo)
(Tabela 1).

Os atributos pH, acidez titulavel total (ATT) e a relagdo SST/ATT n&o apresentaram diferengas signi-
ficativas entre os tratamentos.

Tabela 1. Valores médios de solidos soluveis totais (SST) em °Brix, potencial hidrogeniénico (pH), aci-
dez titulavel total (ATT) em gramas de acido citrico.100 g polpa e relagdo SST/ATT (ratio) em frutos de
pessegueiro da cultivar Esmeralda, submetido a adubagao potassica — safra 2015. Morro Redondo — RS.

0 9,25ab 3,40 0,983 9,470
40 9,97a 3,37 1,08 9,26
80 8,97ab 3,40 1,09 8,23
120 8,82b 3,41 1,07 8,19
160 8,77b 3,40 1,10 7,96
CV % 5,26 1,36 6,39 9,11

Médias seguidas por letras distintas nas colunas diferem entre si, pelo teste de Tukey, ao nivel de 0,05 F) de probabilidade. ns=
nao significativo (p = 0,05); CV= coeficiente de variagao.

Para as determinagdes realizadas na casca e na polpa, os atributos luminosidade (L*), angulo Hue,
cromaticidade e firmeza (Tabela 2), apenas firmeza da casca e angulo Hue da polpa apresentaram dife-
renca significativa entre os tratamentos.

Afirmeza da casca é um atributo de grande importancia para a integridade dos frutos durante o trans-
porte e manuseio dos mesmos, com isto, o incremento na resisténcia da casca causado pelo aumento
das doses de K possibilita uma maior resisténcia a danos mecanicos nos frutos.

Quanto a coloragao, Trevisan et al. (2006) ndo encontraram acréscimos no valor de angulo Hue entre
plantas adubadas com K e a testemunha. Os mesmos autores também nao encontraram acréscimos nos
valores de firmeza da polpa, SST e AAT quando do aumento das doses de K aplicadas.

Tabela 2. Valores médios de luminosidade (L*), matiz (&ngulo hue - h°), croma e firmeza da polpa (N) da
casca e da polpa de frutos de pessegueiro da cultivar Esmeralda, submetido a adubacgao potassica — safra
2015. Morro Redondo — RS.

0 65,08 96,99 46,83 2,61b 70,81 83,58 b 47,97 2,85"
40 64,90 98,11 47,41 4,47b 70,72 83,85 ab 46,99 2,99
80 64,44 99,68 47,16 8,77 a 71,17 85,27 ab 45,93 2,64
120 64,41 98,43 47,75 9,14 a 70,58 84,96 ab 46,71 2,74
160 64,15 100,48 47,56 9,35a 71,30 86,03 a 47,36 2,84
CV % 1,28 2,86 2,99 19,72 1,27 1,33 2,03 10,48

Méedias seguidas por letras distintas nas colunas diferem entre si, pelo teste de Tukey, ao nivel de 0,05 F) de probabilidade. ns=
nao significativo (p = 0,05); CV= coeficiente de variagao.
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CONCLUSOES

Adose de 40 kg.ha" de K,O possibilitou um maior teor de sélidos sollveis totais. Os atributos firmeza
da casca e angulo Hue da polpa apresentaram correlagao positiva com o incremento de K.
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