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RESUMO

O nitrogénio (N) é o nutriente considerado de maior importancia para o pessegueiro, podendo interferir no
aspecto qualitativo da produg¢do. O objetivo do trabalho foi avaliar o efeito da adubag¢do nitrogenada de
manutencdo sobre a qualidade de frutos de pessegueiro das cultivares ‘BRS Kampai’, ‘BRS Rubimel’ e ‘Cascata
805’. O delineamento experimental adotado foi o de blocos casualizados em parcelas subdivididas, em um
fatorial 3x3, trés cultivares: ‘BRS Kampai’, ‘BRS Rubimel’ e ‘Cascata 805’ e trés doses de adubagdo: 0, 100 e
200Kg ha™. Avaliou-se a o teor de sdlidos solveis, acidez titulavel, ratio, pH, coloragdo da epiderme, firmeza da
polpa, didmetro dos frutos, pH, teor de compostos fendlicos, atividade antioxidante e carotendides (esta
apenas para cultivar ‘BRS Rubimel’) no periodo de 2012 a 2013. Os compostos fitoquimicos atividade
antioxidante e compostos fendlicos sao influenciados pelo gendtipo e pela dose de adubacao nitrogenada; O N,
nas quantidades aplicadas neste trabalho, ndo é responséavel pela mudanga expressiva na maioria das variaveis
qualitativas dos frutos, tais como: conteldo de sélidos soltveis, pH, didmetro dos frutos, e firmeza da polpa; O
gendtipo influencia na qualidade pds-colheita dos péssegos.

PEACHES QUALITY SUBMITTED TO NITROGEN FERTILIZATION
Ke-words: Prunus, peach, cultivars, nitrogen, postharvest.
ABSTRACT

Nitrogen (N) is the nutrient considered most important for peach and may interfere with the qualitative aspect
of the production. The objective was to evaluate the effect of nitrogen fertilization maintenance on the fruit
quality of peach cultivars 'BRS Kampai', 'BRS Rubimel' and 'Cascade 805'. The experimental design was a
randomized complete block in a split plot, in a factorial 3x3, three cultivars: 'BRS Kampai', 'BRS Rubimel' and
'Cascade 805' and three fertilizer doses: 0, 100 and 200 kg ha-1. We evaluated the soluble solids, titratable
acidity, ratio, pH, skin color, flesh firmness, fruit diameter pH, content of phenclic compounds, antioxidant
activity and carotenoids (this only for cultivar 'BRS Rubimel') in the period 2012-2013. The compounds
phytochemicals antioxidant activity and phenolic compounds are influenced by genotype and the nitrogen
fertilizer dose; The N the amounts used in this work, is not responsible for significant change in most qualitative
variables of the fruit, such as soluble solids content, pH, fruit diameter and firmness; The genotype influences
the postharvest quality of peaches.

INTRODUCAO

O pessegueiro é uma cultura que encontra-
se em expansdo no Brasil, tanto em drea
cultivada quanto em produtividade, tendo em
vista o grande potencial de mercado (Matias
et al., 2014). A produg3o nacional de péssegos
é de 217.706 toneladas e concentra-se
principalmente nas regiGes Sul e Sudeste,
sendo o Rio Grande do Sul o maior produtor,

com 127, 93 mil toneladas (IBGE, 2016). A boa
adaptagdo da espécie as condi¢des naturais da
regido faz crescer as dareas de plantio e
multiplicar o numero de produtores
interessados em implantar pomares nas suas
propriedades (Raseira et al., 2014). Além disso,
com o uso de variedades adequadas e
condi¢des climaticas € possivel aumentar a
produgdo de péssegos (Ferraz et al., 2015).
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A cada dia aumenta a procura por
alimentos  saudédveis, por parte dos
consumidores, optando cada vez mais pelo
consumo de frutas em suas dietas alimentares.
Os produtores, por sua vez, tamhém buscam
oferecer  produtos de  qualidade e
diferenciados aos consumidores (Andrade e
Jasper, 2012). O péssego apresenta
importante atividade antioxidante, podendo
ser uma forma de beneficio a salde para seus
consumidores. Também apresenta compostos
fendlicos quais podem variar de acordo com a
cultivar (Rossato, 2009).

Algumas técnicas de manejo como a
nutricdo mineral podem ajudar a melhorar a
qualidade dos frutos. A adubac3o nitrogenada
(N) de manutengdo pode interferir no aspecto
qualitativo da produgdo (Pereira et al., 1994),
afetando a coloragdo da casca (Reeves e
Cummings, 1970), a firmeza da polpa e o teor
de solidos soltveis (Campos et al.,, 1996). Ja
em relagdo ao efeito que a adubagdo
nitrogenada pode causar nos compostos
fitoquimicos dos péssegos ha caréncia de
informagdes no Pais.

A dose de N a ser recomendada para cada
regido deverd ser criteriosa e levar em
consideragdo a densidade de plantio do
pomar, permitindo assim que as plantas
produzam mais frutos e com maior qualidade.
Entretanto, recomendagdo da adubagdo
nitrogenada de manutencdo do pessegueiro
no Rio Grande do Sul e em Santa Catarina é
estabelecida com base no teor total de N nas
folhas completas, no crescimento dos ramos
do ano e na produtividade esperada
(CQFSRS/SC, 2004; Brunetto et al., 2007), n3o
levando em consideragdo a densidade de
plantio.

Cabe salientar que os atributos qualitativos
dos frutos sdo influenciados também por
fatores genéticos. Acompanhando a expansdo
do mercado e a crescente procura por novos
genotipos que atendam as necessidades, a
Embrapa Clima Temperado mantém uma linha
de pesquisa em melhoramento, visando este

objetivo (Raseira et al.,, 2010), tendo como
langamentos recentes os gendtipos ‘BRS
Rubimel’ e ‘BRS Kampai’ langados nos anos de
2007 e 2009, respectivamente (Scaranari et al.,
2009). Outras selecdes vem se destacando
dentro do programa como  possiveis
lancamentos, sendo a Cascata 805 um desses
destaques (Gongalves et al., 2014).

Nesse contexto, o presente trabalho teve
como objetivo avaliar o efeito da adubagao
nitrogenada de manutenc¢do sobre a qualidade
fisico-quimica e de compostos fitoquimicos de
frutos de pessegueiro dos gendtipos ‘BRS
Kampai’,  ‘BRS Rubimel’” e ‘Cascata
805’cultivados em alta densidade de plantio,
durante dois anos consecutivos.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi implantado em 2006,
sendo conduzido em drea experimental
pertencente a Embrapa Clima Temperado,
Pelotas/RS (coordenadas geograficas:
31240°47"S e 52226'24"W; 60m de altitude).
As andlises fisico-quimicas foram realizadas no
Nucleo de Alimentos/laboratdrio de fisiologia
pés-colheita. O clima da regido € classificado
segundo Képpen como subtropical
mesotérmico-umido (Cfb) e o solo &
classificado como Argissolo vermelho eutréfico
tipico. O  portaenxerto  utilizado  foi
Capdeboscq, espacamento de plantio de 1,5m
X 5,0m, e sistema de condugdo em ‘Y duplo’.

De acordo com analise de solo o teor de
matéria orgdnica era de 1,4% (baixa) e os
teores de fosforo e potédssio eram de 17,9
(alto) e 155mg dm® (muito alto),
respectivamente. A adubacdo com P foi
realizada de acordo com as recomendagdes
(CQFS-RS/SC (2004). Os tratamentos
compreenderam diferentes doses  de
adubac3o nitrogenada (0, 100, 200kg ha™) na
forma de ureia com 45% de N, sendo as doses
parceladas com a aplicagdo de 50% do N no
inicio da floragdo, 30% apos o raleio dos frutos
e 20% apds a colheita.
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O delineamento experimental adotado foi
o de blocos casualizados em parcelas
subdivididas, em um fatorial 3x3 (trés
gendtipos: ‘BRS Kampai’, ‘BRS Rubimel’ e
‘Cascata 805’ e trés doses de adubagdo: 0, 100
e 200Kg ha).

As avaliagdes foram realizadas foram as
seguintes:
Solidos soluveis: utilizando-se um
refratémetro Attago, modelo PAL™ (Instituto
Adolfo Lutz, 2008).

Acidez titulavel: determinada utilizando
pHmetro digital (METROHM, mod. 827)
(Instituto Adolfo Lutz, 2008).

Ratio: razdo entre o teor de sdlidos soldveis e
acidez tituldvel (SS/AT).

Potencial hidrogenidénico: com auxilio do
medidor de pH Digimed DMPH — 2 (Instituto
Adolfo Lutz, 2008).

Coloragdo da epiderme: realizada com auxilio
do colorimetro Minolta 400/410.

Firmeza da polpa: em 2012, determinada
utilizando-se um penetrémetro manual Effe-Gi
mod.FT-011. Em 2013, determinada através de
texturémetro (Texture Analyzer, TAXT plus®,
Stable Micro Technologies Texture Systems)
com ponteira de 3mm. Quando a ponteira
encontrava forga de 5g parava a leitura, com
velocidade de 5mm s™.

Diametro dos frutos: utilizando-se paquimetro
digital.

Para a determinagdo dos compostos fendlicos,
atividade antioxidante e carotendides os
frutos foram descarogados e triturados com
mixer até obter uma mistura homogénea.

Quantificagdo dos compostos fendlicos totais:
A determinagdo foi realizada de acordo com o
método de Swain e Hillis, 1959. 5g de amostra
foram homogeneizadas em ultra-turrax com

20mL de metanol PA, 99,8% e centrifugadas
por 20 minutos a 15.000rpm em centrifuga
refrigerada a -4 2C. Uma aliquota de 250uL do
sobrenadante da amostra foi diluida em 4mL
de agua destilada. Um controle foi preparado
contendo 250pL de metanol. Cada amostra foi
combinada com 250puL do reagente Folin-
Ciocalteau 0,25N. Apds 3 minutos adicionou-
se 500pL de Na,CO31 N a mistura. As leituras
foram realizadas em espectrofotdmetro
(Genesys, UV10) a 765nm, apds 2 horas de
reagdo. Os compostos fendlicos foram
calculados a partir de uma curva padrdo
construida com &cido clorogénico, Os
resultados foram expressos em mg de éc.
clorogénico.100g™

Atividade antioxidante: determinada frente
ao radical estdvel DPPH (2,2—difenil-1—picril—-
hidrazila) de acordo com o método de Brand-
Williams et al., 1995. A reagdo foi realizada a
partir do mesmo extrato obtido para
compostos fendlicos. Uma amostra de 150pL
foi combinada com 2850uL da solugao diluida
de DPPH (0,044g L%). Um controle foi
preparado com 150uL de metanol. A
absorbéancia foi medida em espectrofotémetro
(Genesys, UV10) a 515nm ap0s 24 horas de
reagdo em local protegido da luz, a
temperatura  ambiente. A atividade
antioxidante foi calculada a partir de uma
curva padrao construida com TROLOX (acido 6-
hidroxi- 2,5,7,8-tetrametilcroman- 2-
carboxilico). Os resultados foram expressos em
mg de eq. ao trolox.100g™.

Quantificagdo de carotendides totais:
realizada conforme Talcott e Howard (1999). A
extracdo consistiu na mistura de 5mL de
amostra com 15mL da solugdo de
acetona/etanol (1:1) contendo 200mg. L™ de
BHT. O material foi filtrado e o residuo sélido
foi lavado com 15mL do mesmo solvente. Ao
filtrado foi adicionado 50mL de hexano e apds
uma hora foi adicionado 25mL de agua. Depois
de uma hora ocorreu a separagdo das fases,
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sendo entdo realizadas as leituras em
espectrofotdmetro (Genesys, UV10) a 470nm
da fase apolar. Os resultados foram calculados
a partir de uma curva padrdo construida com
B-carotenc e expressos em em mg de B-
caroteno.lDOg’l.

Os dados foram submetidos & anélise de
varidncia pelo teste F. Quando o efeito de
tratamento foi significativo, realizou-se o teste
de Tukey em nivel de 5% de probabilidade de
erro. As analises estatisticas foram realizadas
com o emprego do programa SISVAR, versdo
5.1 (Ferreira, 2008). O experimento foi
constituido por trés repetigdes de campo e
outras trés repeticdes no laboratdrio. A
unidade experimental foi composta por 10
frutos colhidos das trés plantas centrais de
cada parcela.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Em 2012, o teor de sdlidos soluveis (SS)
apenas foi influenciado pelo fator gendtipo,
sendo que ‘Cascata 805’ (12,349Brix) e 'BRS
Kampai' (12,692Brix) foram significativamente
superiores a 'BRS Rubimel' (10,732Brix) (Tabela
1). No ano seguinte, a varidvel SS ndo sofreu
influéncia dos fatores estudados, concordando
com Dolinski et al. (2005), os quais em trés
anos de avaliagdo n3o observaram efeito da
adubagdo nitrogenada no teor de SS dos
frutos. Resultados de diferentes valores de SS
entre safras agricolas estdo associados a
posicdo do fruto na planta, penetragio de luz
no interior da copa, tipo de ramo e poda
(Picolotto et al.,, 2009), interacdo entre
irrigagdo e exposi¢do a luz solar (Alcobendas et
al., 2013).

Ndo  foram observadas  diferencgas
estatisticas para o pH dos frutos em relagdo ao
N aplicado ao solo. De acordo com Alcobendas
et al. (2013) este atributo nos péssegos € mais
dependente da orientagdo do fruto na planta,
da exposicdo a luz solar e geralmente é
reduzido quando ocorre aumento no didmetro
dos frutos. Porém, observou-se significancia
para o fator gendtipo, sendo o ‘Cascata 805’

aquele que apresentou maior pH em 2012 e
menor em 2013 (Tabela 1).

O diametro dos frutos n3o sofreu influéncia
da adubagdo nitrogenada (Tabelas 1),
concordando com Dolinski et al. (2005),
Brunetto et al. (2007) e Sete et al. (2015), os
quais também n3o observaram diferengas no
didmetro dos frutos em fungdo do N.
Entretanto, foi observado efeito do fator
genotipo, sendo o ‘BRS Rubimel’ superior ao
‘Cascata 805’. Este parametro pode ser
influenciado pelo volume de precipitagdo
acumulada durante o cultivo (Sete et al., 2015)
e pela posigdo do fruto na planta (Alcobendas
et al., 2013).

As doses de N ndo afetaram a firmeza de
polpa dos frutos, coincidindo com os dados
obtidos por Dolinski et al. (2005), Bruneto et
al. (2007) e Falguera et al. (2012) os quais
também n3do observaram efeito deste
nutriente nesta varidvel, o que significa que o
N n3o atrasou a maturagdo dos frutos
(Falguera et al., 2012). Foi observada diferenga
apenas entre os gendtipos, observando-se que
o gendtipo “Cascata 805” apresentou a menor
firmeza (Tabela 1), confirmando que a firmeza
& influenciada pela variabilidade genética e
também por outros fatores, entre eles estéddio
de maturagdo, condigles climaticas durante o
periodo de colheita (Paiva et al., 1995),
interagdo entre a orientagdo do fruto na
planta e 3 exposi¢do a luz solar (Alcobendas et
al., 2013).

Em 2012 a acidez tituldvel (AT) sofreu
interacdo dos fatores estudados, resultados
contrérios aos encontrados por Dolinski et al.
(2005) os quais ndo verificaram influéncia do N
aplicado neste parametro em trés anos de
estudo. Verificou-se maior acidez na cultivar
'BRS Kampai' (0,36g de acido citrico/100mL de
suco), valor intermedidrio na 'BRS Rubimel'
(0,25g de 4&cido citrico/100mL de suco) e
menor acidez em Cascata 805 (0,19g de acido
citrico/100mL de suco) (Tabela 1). A 'BRS
Kampai' apresentou maior acidez tanto no
tratamento testemunha como na dose de
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100Kg N ha' e na dose de 200Kg de N ha’, a
'BRS Rubimel' apresentou os valores
intermedidrios e a Cascata 805 os menores
valores de acidez. J& em 2013, a acidez ndo
teve efeito dos fatores avaliados,

demonstrando que a acidez possivelmente
seja dependente de fatores climaticos,
variaveis a cada ano de cultivo.

Tabela 1: Acidez tituldvel (AT), teor de sélidos solveis (SS), relacdo sélidos soldveis acidez tituldvel (SS/AT),
potencial Hidrogenibnico (pH), didmetro dos frutos e firmeza de polpa em péssegos ‘BRS Kampai’, ‘BRS
Rubimel’ e ‘Cascata 805’, submetidos a diferentes doses de Nitrogénio, nos anos agricolas de 2012 e 2013.

Embrapa Clima Temperado, Pelotas, RS, 2016.

2012

Acidez titulavel (g de acido citrico/100mL de suco)

Doses de N (kg ha’l)

Gendtipos 0 100 200
‘BRS Kampar’ 0,36Ba 0,34B a 0,38Aa
‘BRS Rubimel’ 0,25Bb 0,28Bb 0,34Ab
‘Cascata 805’ 0,19Ac 0,24 Ac 0,20Ac
cV. (%) 9,48
Gendtipos SS AT SS/AT pH DF Firmeza
‘BRS Kampai’ 12,69 a E 35,48 b 4,23b - 43,382
‘BRS Rubimel’ 10,73 b - 37,88 b 421b - 49,97 a
‘Cascata 805’ 12,34 a - 58,59a 4,51a - 23,34 b
Dose de N (Kg ha™)
0 12,16 ™ - 47,84™ 429" - 39,98 ™
100 11,89 E 42,74 4,32 - 36,92
200 11,71 - 11,35 1,35 - 39,78
CV.(%)" 8,19 13,11 1,92 - 15,32
2013
Kampai
100 9,83 ™ 052" 18,82 "™ 398" 54,61™ 19,77
200 8,56 0,59 14,97 4,03 38,02 20,24
cV.(%)" 18,41 19,26 21,59 8,95 11,22 16,08
Gendtipos
‘BRS Rubimel’ 10,78 ™ 0,42"™ 25,90 b 4,06 b 50,70 a 21,06 a
‘Cascata 805 11,48 0,35 34,19a 1,363 46,55 b 17,06 b
Dose de N (Kg ha™)
0 11,25 ™ 0,39"™ 29,21 ™ 420™ 47,78 "™ 20,00 ™
100 10,95 0,40 29,09 4,11 49,20 19,31
200 11,18 0,37 21,82 4,33 48,58 18,05
C.V.(%) 7,24 16,98 21,87 6,84 5,97 11,19

*Médias sequidas por letras mintsculas distintas, na mesma coluna (dose) e médias seguidas por letras maidsculas distintas, na mesma
linha (cultivar) diferem entre si, pelo teste de tukey ao nivel de 5% de probabilidade de erro. ns (ndo significativo) a 5% de probabilidade de

erro.

No presente estudo, os valores da relagdo
SS/AT foram altos provavelmente devido aos
baixos valores de acidez registrados (Tabela 1).
Esta varidvel ndo foi influenciada pela dose de
N fornecida as plantas. O gendtipo Cascata
805 foi a que apresentou maior SS/AT (58,59
em 2012 e 34,19 em 2013), diferenciando-se
dos demais e mostrando que tal relagdo esta
ligada as caracteristicas genéticas. A literatura

reporta uma ampla variagdo na relagdo SS/AT
(Coelho et al., 2008; Souza et al., 2012; Leonel
etal., 2011).

N3o  foram observadas  diferengas
significativas para as variaveis relativas a
coloragdo em nenhum dos fatores estudados
(Tabela 2). Estes dados sdo coincidentes aos
de Falguera et al. (2012) os quais também ndo
observaram diferengas relativas a coloragdo
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dos péssegos em fungdo da adubagdo
nitrogenada. Gongalves et al. (2014)
trabalhando com as mesmas cultivares deste
trabalho obtiveram maior angulo hue nos
frutos de 'BRS Kampai' e 'BRS Rubimel' em
relagio a ‘Cascata 805’. Como o vigor das
plantas foi semelhante ndo houve diferengas
guanto a luminosidade. Alcobendas et al.
(2013) afirmam que a coloragdo dos frutos &
influenciada por outros fatores como a
guantidade de dgua que a planta recebe.

Tabela 2: Colora¢do (Luminosidade: valor L; matiz
Hue: Valor H) da epiderme em péssegos BRS
Rubimel’, Cascata 805 e ‘submetidos a diferentes
doses de Nitrogénio, no ano agricola de 2013.
Embrapa Clima Temperado, Pelotas, RS, 2016.

Gendtipos Valor L Valor H
‘BRS Rubimel’ 57,13 ™ 68,46 "
‘Cascata 805’ 51,79 56,82
Dose de N (Kg ha'l)

0 62,85 ™ 79,06 ™
100 50,31 53,61
200 50,22 55,24
cv.(%) 22,26 37,76
Gendtipo

‘BRS Kampai’

Dose de N (Kg ha'l)

0 _* _*

100 62,66 ™ 69,53 ™
200 56,81 63,75
cv.(%) 17,63 31,72

e V.(%) Coeficiente de variagdo.

Meédias seguidas por letras mindsculas distintas na mesma
coluna (dose) diferem entre si, pelo teste de tukey ao nivel de 5%
de probabilidade de erra. ns (ndo significativo). *Em 2013 ndo
houve frutos na dose 0.

Com relagdo a quantificagdo de
carotenoides, Santos et al. (2013) trabalhando
com a cultivar Biuti encontraram 5,75mg de B-
caroteno/100g, em frutos armazenados.
Valores um pouco inferiores (Tabela 3) foram
encontrados no presente experimento no qual
estudou-se a cultivar de polpa amarela BRS
Rubimel. A produgdo de carotendides também
€ influenciada por atributos fisioldgicos e
bioquimicos bem como fatores de crescimento
e ambientais tais como luz, temperatura e
fertilidade (Goldman et al., 1999; Kurilich et al.
1999).

Em relacdo ao conteddo de carotendides,
no ano de 2012, nos frutos origindrios de
plantas que n3o receberam N constatou-se a
presenca de 3,97mg de B-caroteno/100g, e de
4,13mg de B-caroteno/100g nas plantas que
receberam 100kg ha™ de N e de 4,28mg de B-
caroteno/100g quando receberam 200kg ha™
de N, ou seja, quanto maior foi a dose de N
aplicada ao solo, maior foi a quantidade de
carotendides nos péssegos (Tabela 3).
Segundo Cazzonelli 2011, o aumento de
Nitrogénio da adubagdo da planta pode
ocasionar incremento na quantidade de
carotenoides nos frutos (Cazzonelli, 2011),
pois os mesmos estido envolvidos na
fotossintese. Todavia, no ano consecutivo, o
teor de carotendides n3o foi afetado pela
adubagdo nitrogenada. Santos et al. (2013)
afirmam que o clima influencia diretamente no
teor deste composto , bem como o manejo.

Quanto a atividade antioxidante, em 2012,
observou-se interagdo entre os fatores
avaliados, sendo os maiores valores de
atividade antioxidante observados nos frutos
da selegdo Cascata 805 com a dose de 200Kg
de N ha™ (Tabela 3). Os indices de substincias
antioxidantes em péssegos podem variar entre
cultivar, fatores genéticos e ambientais
(Santos et al., 2013).

Em relagdo a dose de N, os gendtipos
desempenharam comportamentos distintes.
No ‘BRS Kampai’ quanto mais N foi aplicado ao
solo, menor foi a atividade antioxidante nos
frutos. No ‘Cascata 805’ foi o inverso, isto &,
quanto maior foi a dose de N aplicada maior
foi a atividade antioxidante. Para a ‘BRS
Rubimel’ houve aumento da atividade quando
comparada a testemunha com o tratamento
de 100 ha' de N. Em 2013 avaliou-se
separadamente a selegao ‘Cascata 805’, pois
foi o Unico gendtipo o qual apresentou frutos
suficientes em todos os tratamentos. A
adubagdo nitrogenada influenciou a atividade
antioxidante, sendo a maior atividade
antioxidante obtida na dose de 100kg ha™, o
valor intermediario na dose de 200kg ha”de N
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e o menor valor no tratamento testemunha,
ou seja, aquele que n3o recebeu N (Tabela 3).

Tabela 3: Atividade Antioxidante e teor de
compostos fendlicos totais em péssegos em
péssegos ‘BRS Kampai’, ‘BRS Rubimel’ e ‘Cascata
805’ e teor de carotendides em péssegos ‘BRS
Rubimel submetidos a diferentes doses de
Nitrogénio, nos anos agricolas de 2012 e 2013.
Embrapa Clima Temperado, Pelotas, RS, 2016

2012

Atividade Antioxidante (mg de eq. ao trolox.lOOg’ll

Doses de N (kg ha'l)

Gendtipos 0 100 200

‘BRS Kampai’ 779,61Ba 754,63 Cab 643,01Ch
‘BRS Rubimel’ 775,25Bb 916,84 B a 908,72B a
Cascata 805 1503,26 Ac 1940,48 Ab 2086,11A a
CV. (%) 4,80

Compostos fendlicos totais (mg de 4cido q:lomgéniccr.l(]t]g’1 fruto)

Doses de N (kg ha™)

Gendtipos 0 100 200

‘BRS Kampai’ 96,06 Ab 91,50Aa 99,37Aa

‘BRS Rubimel” 98,40 Ab 100,14 A a 103,59Aa

‘Cascata 805" 153,95 Aa 95,63Ba 89,88Ba

cV. (%) 9,77

2013

Gendtipos Atividade Compostos
antioxidante (mg fendlicos totais
de eq. ao (mg de acido
trulox.lDOg'l) r:Inn:rgéni::u.l!:lt)g'1

‘BRS Kampai’ 731,01 a 65,70 b

‘BRS Rubimel’ 661,56 b 155,47 a

Dose de N (Kg ha”)

100 687,97 ™ 121,41a

200 704,61 99,76 b

CV.(%) 1,96 8,12

‘Cascata 805’

Dose de N (Kg ha™)

0 360,55 ¢ 121,47 ¢

100 535,09 a 239,65 a

200 408,56 b 174,25 b

CV. (%) 2,27 2,75

‘BRS Rubimel’

Dose de N (Kg ha'll

Carotendides
(mg de B-
caroteno/100 g)

Carotendides
(mg de B-
caroteno/100 g)

em 2012 em 2013
0 3,97 a *
100 413 b 4,14™
200 4,28 ¢ 4,16
V(%) 5,62 4,15

Ic V.(%) Coeficiente de variacio. Médias seguidas por letras
mintsculas distintas na mesma coluna (dose) diferem entre si,
pelo teste de tukey ao nivel de 5% de probabilidade de erro. ns
(néo significativo). *Em 2013 ndo houve frutos na dose 0.

As demais cultivares avaliadas nao
sofreram influéncia da adubagdo nitrogenada,
foram influenciadas apenas pela genética,
sendo que ‘BRS Kampai’ destacou-se
apresentando 731,01, em comparagdo com
‘BRS Rubimel’ a qual apresentou 661,56 mg de
eq. ao trolox.100g” fruto. Estes dados estdo
de acordo com Liu et al. (2015) os quais
afirmam que a atividade antioxidante &
influenciada pelas cultivares de pessegueiro. A
diferenca entre as duas safras avaliadas
possivelmente ocorreu devido as alteragdes no
clima de um ano para outro. Alves et al. (2010)
afirmam que as condi¢des climaticas exercem
influencia na atividade antioxidante dos frutos.

Para os compostos fendlicos, em 2012,
houve interacdo entre os fatores estudados,
isto &, tanto a adubacg&o nitrogenada quanto o
gendtipo influenciaram no teor de compostos
fenédlicos dos frutos (Tabela 3). Quando as
plantas de ‘Cascata 805’ ndo receberam N seus
frutos apresentaram maior teor de compostos
fenédlicos. Possivelmente, as plantas que ndo
foram adubadas estavam em situagdo de
estresse pela auséncia de N o que pode ter
causado uma maior produgao de fenois. ‘BRS
Rubimel’ e ‘BRS Kampai’ independente da
dose de N que receberam as mesmas ndo
causaram mudangas no teor de compostos
fendlicos de seus frutos.

No ano seguinte, n3do houve efeito de
interagdo, somente dos fatores isoladamente.
Em relagdo ao gendtipo, este resultado esta
em concordancia com Santos et al. (2011) e Liu
et al. (2015) os quais demonstraram que o
teor de compostos fendlicos varia de acordo
com a cultivar. Sartori et al. (2014)
acrescentam que além de fatores genéticos, as
condig¢des climaticas, influenciam altamente o
teor destes compostos nos frutos.

Michalska et al. (2016) ao
diferentes doses de N observaram que as
plantas as quais receberam a dose de 120Kg
ha' N foram as que proporcionaram maior
conteddo de compostos fendlicos nos
tubérculos de batata. Neste trabalho dados

testarem
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semelhantes foram obtidos, pois as plantas
que receberam a dose de 100Kg ha™ de N
foram as que proporcionaram maior teor de
compostos fendlicos nos seus frutos nos dois
anos avaliados.

CONCLUSOES

- A atividade antioxidante, o conteudo de
carotendides e de compostos fendlicos em
péssegos 'BRS Kampai', 'BRS Rubimel' e
'Cascata 805' sdo influenciados pelo
gendtipo e pela dose de adubagdo
nitrogenada.

- O nitrogénio, nas quantidades aplicadas
neste trabalho, ndo € responsavel pela
mudanga expressiva na maioria das
varidveis qualitativas dos frutos, tais como:
conteldo de sélidos soluveis, pH, didmetro
dos frutos, e firmeza da polpa.

- O gendtipo influencia na qualidade pos-
colheita dos péssegos.
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