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Nas industrias brasileiras a polpacéao de celulose e fabricacao de papel é realizada pelo processo Krafft.
No entanto, este processo gera um subproduto conhecido como licor negro, que é rico em lignina.
Cerca de 60% deste subproduto € utilizado para a geragdo de energia, mas para o restante tem-se
buscado alternativas de uso com agregagao de valor, como por exemplo, a utilizagdo da lignina Kraft
precipitada em diferentes pH para o uso como antimicrobiano. Portanto, o objetivo deste trabalho foi
avaliar o efeito inibitério de duas fragdes de lignina Kraft em bactérias patogénicas. Foram avaliadas
duas fragdes de lignina Kraft, pH 9,0 e pH 7,0, na concentragao de 15 pg pl' diluidas em dimetilsulféxido
(DMSO) contra cinco bactérias: (Escherichia coli, Bacillus cereus, Salmonella enteritidis, Pseudomonas
aeruginosa e Staphylococcus aureus). Para determinar a atividade antibacteriana foi utilizado o ensaio
de difusdo em pogos com didametros de sete milimetros feitos em meio de cultura sélido (Mueller-Hinton),
onde a inibigdo bacteriana é graduada pela medi¢cdo de um halo onde ndo ha crescimento bacteriano
(halo de inibigao). Como controles foram utilizados DMSO sem lignina e dois antibiéticos (amoxicilina
0,128 pg ul, cefalexina 0,128 ug pl' e cefalexina 0,320 pg ul'). O ensaio foi realizado em ftriplicatas. As
placas foram incubadas por 18 horas a 37 °C e entdo foram medidos os dos didmetros dos halos de
inibicdo (mm). Foi observado que as duas fragdes de lignina testadas causaram inibigdo na bactéria
B. cereus, com resultados semelhantes ao antibiético amoxicilina. Os didmetros dos halos obtidos
para as fragdes de lignina pH 7,0, pH 9,0 e amoxicilina foram de 10,52, 11,80 e 13,81 milimetros,
respectivamente. Para P. aeruginosa e S. aureus houve inibigdo das duas fragdes de lignina testadas,
mas ndo houve diferencas entre o DMSO, indicando que o halo de inibi¢ado pode ter sido causado pelo
DMSO e nao pelas fragdes de lignina. Para E. coli e S. enteritidis ndo houve inibigdo no crescimento
bacteriano pelas fragdes de lignina testadas. Os resultados obtidos demonstram que as fragdes de
lignina pH 7,0 e 9,0 possuem efeito antibacteriano, mas este efeito foi variavel entre as bactérias
testadas.
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