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Ao mesmo tempo em que cresce a conscientizagdo acerca de questdes ambientais, cresce
também o demanda dos recursos naturais frente ao aumento populacional, o que explica o
aumento do interesse em torno do uso de materiais de origem renovdvel para desenvolvimentos
em diversas dreas. Os residuos provenientes das préticas agricolas tornam-se, com isso, de
grande importéncia, pois, além de fornecerem matéria prima rica e diversificada, séo de baixo
custo e estdo disponiveis em grande quantidade. Em 2016 foram produzidos mais de 152
milhées de sacas de café em 2016, sendo o Brasil responsdvel por mais de 53 milhées de sacas.
Estima-se que os residuos do café somem ao todo 50% em massa seca do gréo e tornam-se, em
muitos casos, fontes preocupantes de poluicdo de solos e leitos de rios. Sdo residuos pouco
explorados, porém ricos em sua composicdo, por conterem polissacarideos importantes como
galactomananas e arabinomananas, lipideos, proteinas, fibras celulésicas, cafeina e compostos
fendlicos, responséveis pela forte acdo antioxidante desses residuos. Neste trabalho, residuos de
origem mista de café ardbica provenientes da Cooperativa Regional de Cafeicultures de
Guaxupé, (COOXUPE), foram caracterizados e o teor de compostos fendlicos foi medido. O
residuo, mistura gerada por processos seco e Umido de beneficiamento de café, foi seco e
moido. Foram realizadas extracdes utilizando-se solventes (etanol / dgua) em diferentes fracées
para se obter um composto rico em antioxidantes e sua capacidade antioxidante foi medida pelo
método Folin-Ciocalteu. Além disso, o residuo foi caracterizado por microscopia eletrénica de
varredura, difratometria de raios X, espectroscopia na regido do infravermelho e
termogravimetria. O residuo possui um perfil majoritariamente amorfo, com indice de
cristalinidade de 35%, boa resisténcia térmica até aproximadamente 150 °C. A composicéo
quimica, de acordo com o espectro de FT-IR, evidenciou a existéncia de cafeina, dcidos,
proteinas, lipideos e compostos fendlicos, além de carboidratos. A extragGo de compostos
fendlicos, realizada utilizando-se diferentes concentragdes de etanol foi méxima quando
utilizada uma concentracdo de 50 % (v/v) de etanol em dgua e gerou um composto rico em
fenélicos, com 1,26 mg/ mL de exirato. A andlise da morfologia das amostras mostrou que o
residuo é bastante heterogéneo, com presenca de tecidos celulésicos de aspecto fibroso e
também de tecidos amorfos, ndo celulésicos. Pretende-se otimizar o processo de extragéo, e
com isso possibilitar futuramente um composto seco para ser utilizado como possivel produto
rico em teor de fendlicos para indUstrias de alimentos e farmacéutica.
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