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maracuja, espécie silvestre, potencial alimenticio O género Passifora é o mais
representativo da familia Passifloraceae. Sdo nativas do Brasil mais de 150 espécies
do género, destas 75 possuem potencial alimentar. A Passiflora biflora € encontrada no
Brasil, México, Coldmbia e Venezuela. A espécie apresenta frutos pequenos, que
surgem nas axilas das folhas, geralmente aos pares. Possui potencial para o consumo
in natura e ornamentacao e por isso integra o programa de melhoramento genético de
maracujazeiros da Embrapa voltado para o mercado de frutas especiais. Apesar desse
potencial, a espécie é pouco conhecida e estudada. Neste trabalho objetivou-se avaliar
as caracteristicas fisico-quimicas da polpa de frutos de P.biflora ao longo da producéo.
Para isso, os frutos de populacées de melhoramento genético cultivadas na Embrapa
Cerrados foram colhidos e despolpados semanalmente durante trés meses (abril-
junho/2017) e a polpa analisada quanto ao pH, sélidos sollUveis totais (SST), acidez
total titulavel (ATT% eq.ac.citrico) e ratio (relacdo entre SST e ATT). Os dados foram
submetidos a andlise de variancia e as médias comparadas pelo teste de Tukey a 5%
de probabilidade de erro. Observou-se que ao longo da safra os valores de pH variaram
de 4,12 a 4,41, com tendéncia de maiores valores nas semanas iniciais de produgéo.

Da mesma forma, o SST variou de 23 °Brix a 15 °Brix, com maiores valores, no inicio da

safra. Em relacdo a ATT os valores médios foram de 0,57%, ndo sendo observadas
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variacdes significativas ao longo do periodo. Em relacdo ao ratio, também nédo se
observou varia¢des significativas durante o periodo analisado, mantendo-se em torno
de 32,6. Comparando o P.biflora ao maracuja azedo comercial (P.edulis), verificou-se
qgue a variedade silvestre apresentou menor pH e ATT, e maior SST e ratio. Conclui-se
gue apesar das variacbes no SST ao longo da safra, a qualidade da polpa néao varia

significativamente em termos de ratio.
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