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INTRODUCAO

A maturacao corresponde a etapa do desenvolvimento em que ocorrem
varias mudancas fisiolégicas, bioquimicas e estruturais na baga da uva. Estas
mudancas resultam da sintese, degradacdo ou translocacdo de compostos
como acuUcares, antocianinas, taninos, &acidos organicos, entre outros,
influenciadas principalmente pela idade fisiologica dos tecidos, por fatores
ambientais e pelo manejo adotado no parreiral™?.

Para as uvas destinadas a vinificacdo, a colheita deve ser realizada
somente apods terem atingido a maturacdo tecnoldgica, caracterizada pela
razao entre o teor de acglcares e acidez titulavel, a maturacao aromatica e a

maturacéo fendlica®. Considerando a diversidade de cultivares, a maturacédo



tecnologica deve ser adequadamente caracterizada para cada uma, como
requisito para favorecer a qualidade do vinho.

A cultivar Touriga Nacional tem apresentado grande potencial e
excelente adaptacao a regides de clima tropical, como € o caso do Submédio
do Vale do S&o Francisco, que se caracteriza por temperatura média anual de
26,5°C e insolagdo de 3.000 horas/ano. A vitivinicultura nesta regido se
diferencia pelo escalonamento produtivo, podendo produzir uvas durante o ano
todo, e até duas safras e meia numa mesma area®. Porém, as respostas
agrondmicas e de qualidade das uvas das diferentes cultivares a estas
condicOes, em especial aqueles de implantacdo mais recente, como a Touriga
Nacional, ainda ndo sdo adequadamente conhecidas. Neste sentido, este
estudo objetivou avaliar a evolugdo da maturacdo da uva ‘Touriga Nacional’

cultivada no Submédio do Vale do Sao Francisco.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado na vinicola Santa Maria (9° 2’S, 40° 11’ O,
Lagoa Grande, PE) com uvas da cultivar Touriga Nacional conduzida em
sistema do tipo latada e irrigadas por gotejamento. O estudo foi realizado
durante o ciclo produtivo iniciado em 26/10/2016, ocasido em que foi feita a
poda de producdo.

A partir do inicio da maturacdo, quando aproximadamente 50% das bagas
ja apresentavam pigmentacdo vermelha, as uvas comecaram a ser coletadas
em intervalos regulares para acompanhamento da maturacéo, que durou até o
inicio da sobrematuracao (16/02/2017).

Os tratamentos corresponderam a idade das bagas em cada data de
colheita, como segue: 89, 96, 103, 106, 110, 113, 117 e 120 dias apds a poda.
O delineamento experimental foi em blocos casualizados com oito tratamentos
e quatro repeticdes, sendo cada parcela constituida por 13 plantas. Em cada
avaliacdo, foram coletados dois cachos de cinco planta de cada parcela.

As varidveis analisadas foram: massa fresca da baga, medida em
balanca semi-analitica, a partir da média da massa de cinquenta bagas
retiradas dos 10 cachos; resisténcia da baga a compresséo; cor da casca:

avaliada por meio da luminosidade (L) e das coordenadas cromaticas a* (que



representa as variagoes do verde e do vermelho) e b* (variagdes do azul e do
amarelo); teor de solidos solUveis (SS), obtido em refratbmetro digital de
bancada tipo Abbe® e acidez titulavel (AT), determinada por titulacdo em
solucdo de NaOH 0,1M°. Modelos preditivos foram gerados para
acompanhamento da maturagao das uvas utilizando o software OriginPro 8.0.

RESULTADOS E DISCUSSAO

As Figuras 1 a 7 apresentam os modelos preditivos obtidos para a
avaliacdo da maturacdo da uva cv Touriga Nacional cultivada na regido do
Submédio do Vale do Sdo Francisco, no ciclo produtivo de outubro de 2016 a
fevereiro de 2017, chamada de safra do segundo semestre do ano, e
caracterizada como a safra de altas temperaturas. Para a construcdo desses
modelos foram utilizadas regressdes polinomiais de 2° e 3° ordem.

A massa fresca da baga aumentou durante a maturacdo, sendo as
maiores taxas observadas apos os 103 dias apos a poda (Figura 1). O teor de
sélidos soluveis (SS) também aumentou progressivamente ao longo da
maturacao, chegando a 25,3°Brix, aos 117 DAP (Figura 2). No mesmo periodo,
as uvas apresentaram um decréscimo caracteristico na acidez titulavel, sendo
observados valores de 0,66%, no momento da colheita, e de 0,68%, inicio da
sobrematuracdo (Figura 3). De acordo com Lins et al.°, somente a partir do
inicio da maturacao € que ocorre uma modificacdo metabdlica na translocacao
do acucar, ocasionando um grande acumulo deste componente nas bagas. Por
se tratar de uma relacéo de evolucao inversa entre acumulo de soélidos solluveis
(SS) e degradacdo de éacidos organicos, o avanco da maturacdo tende a
apresentar semelhanca em relacdo a evolugdo do teor de SS, ou seja, com
baixos teores no inicio da maturacdo e aumento progressivo até o periodo
préximo a colheita.

Com relacdo a cor, observou-se maior escurecimento da baga da uva,
representado pelo menor valor de L, a partir dos 103 DAP (Figura 4). Neste
momento, os valores de a* e b* também foram reduzidos (Figuras 5 e 6).

Quanto a resisténcia da baga a compressao, os valores foram elevados
no inicio da maturacao e diminuiram progressivamente até a estabilizacdo nas

tltimas avaliagbes (Figura 7). O mesmo comportamento foi observado por



Ribeiro et al.” que avaliou a maturac&o cultivares Isabel precoce e BRS-Cora,

cultivadas na mesma regido. A diminuicdo da resisténcia da baga a

compressado ao final da maturagédo, pode ser explicado por murcha da baga,

que, de acordo com Cia et al.®. A importancia de se conhecer a resisténcia da

baga a compressdo esta associada a facilidade de execucdo da etapa de

esmagamento, que constitui a primeira separagao entre 0 suco e as partes

sélidas da uva (casca e semente) durante o processamento®.

CONCLUSAO

Durante a safra avaliada, a maturagdo da uva ‘Touriga Nacional’

caracterizou-se por aumento do teor de SS e diminuicdo da acidez titulavel em

117 DAP, neste ponto ja havia ocorrido a estabilizacdo dos valores de

compressao a baga e dos parametros de cor L, b* e a*.
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Figura 1. Massa da baga da uva ‘Touriga Nacional’ cultivada na regiao

Submédio do Vale do S&o Francisco, durante a maturacao.
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Figura 2. Teor de sdlidos soluveis (SS) da uva ‘Touriga Nacional’ cultivada na

regidao do Submeédio do Vale do S&o Francisco, durante a maturagéo.
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Figura 3. Acidez titulavel (AT) da uva ‘Touriga Nacional’ cultivada na regido

Submédio do Vale do S&o Francisco, durante a maturacao.
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Figura 4. Luminosidade (L) da casca da uva ‘Touriga Nacional’ cultivada na

regidao do Submeédio do Vale do S&o Francisco, durante a maturagéo.

6 y=01,025-1,537.x+ 0,006.°
9~ Ri=10,503

4 » = 0,050

Cor a*

T T T T T T T T T T T T T

85 a0 95 100 105 110 115 120
Dias apos a poda (DAP)

Figura 5. Coordenada croméatica a* da casca da uva ‘Touriga Nacional’

cultivada na regido do Submédio do Vale do Sdo Francisco, durante a

maturacao.
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Figura 6. Coordenada cromatica b* da casca da uva ‘Touriga Nacional’

cultivada na regido do Submédio do Vale do Sdo Francisco, durante a

maturacao.
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Figura 7. Resisténcia a forca de compressdo da uva ‘Touriga Nacional’

cultivada na regido do Submédio do Vale do S&o Francisco, durante a

maturacao.



