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INTRODUCAO:

Dentre os parametros que caracterizam a qualidade do leite, o atendimento aos limites para a Contagem
Total Bacteriana (CTB) se caracteriza por um grande desafio a cadeia produtiva devido as altas contagens
e comprometimento da matéria prima e seus derivados. A qualidade microbioldgica do leite cru resulta,
entre outros fatores, das condi¢cbes de manejo da ordenha, e de estocagem e armazenamento da matéria
prima.

O conhecimento dos fatores associados a altas contagens de bactérias é fundamental para o planejamento
de estratégias para melhoria da qualidade microbiolégica. Associados aos estudos epidemioldgicos,
avaliacGes para identificacdo de clusters (aglomerados), permitem a identificacdo de diferencas regionais
que podem auxiliar na conduta a ser utilizada nas regides/localidades. Avaliagdes do padréo de distribuicdo
espacial dos indicadores de qualidade demonstra como essa distribuicdo se expressa no espago geografico,
verificando se ha relacdo de dependéncia espacial na determinagéo deste padrdo e os fatores determinantes
de alta CTB.

Considerando a importancia da cadeia produtiva do leite para o estado de Ronddnia, a existéncia de um
parque industrial de lacteos na regido e os desafios a serem enfrentados para atendimento aos padroes de
qualidade do leite estabelecidos, este trabalho teve o objetivo de avaliar espacialmente os resultados das
analises oficiais de CTB de tanques de resfriamento vinculados a dois laticinios com servigo de inspecao
federal.

MATERIAIS E METODOS:
Local do estudo

O estudo foi realizado em tanques de resfriamento e produtores de leite vinculados a dois Laticinios sob
Inspecdo Federal (SIF) localizados no estado de Rondénia. O Laticinio 1 com média de capacitacdo de
500.000 litros/dia e o Laticinio 2 de 40.000 litros/dia.

Dados e informagdes

Para realizacdo da andlise espacial da Contagem Bacteriana Total (CTB), foram obtidos junto ao laticinio
os laudos com os resultados das analises laboratoriais dos tanques de resfriamento referente ao ano de 2015,
provenientes das andlises oficiais mensais encaminhadas a laboratorios credenciados ao MAPA para 0
cumprimento da IN 62. Dos tanques de resfriamento de leite existentes no banco de dados dos laticinios,
foram selecionados os que apresentaram trés analises consecutivas no chuvoso (janeiro a abril) e periodo
seco (junho a agosto) para o calculo da média geométrica da CTB. A localizagdo geografica do tanque de
resfriamento do leite foi obtida utilizando equipamento Global Positioning System (GPS).

Analise espacial As coordenadas geogréficas dos tanques, assim como o resultado da média geométrica da
CTB foram incluidas no banco de dados, sendo posteriormente plotadas no mapa georreferenciado do
estado através do programa ArcView 3.1. A dependéncia espacial foi avaliada por meio da anélise
geoestatistica segundo Vieira et al. (2002).

Caracterizacao das &reas prioritérias de atuacao
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Nas areas identificadas com alta CTB na andlise espacial, foram selecionados tanques coletivos que
apresentaram média geométrica maior que 300.000 UFC/mL. Para obter informagdes da CTB e variaveis
relacionadas as propriedades foi realizada coleta de amostra de leite de cada produtor e aplicado
questionario epidemioldgico. As amostras de leite foram enviadas ao Laboratorio de Qualidade do Leite da
Embrapa Rond6nia para a determinacdo da CTB em equipamento automatizado Bentley IBC (IDF, 2006).
Para a caracterizagdo dos produtores avaliados foi realizada analise descritiva utilizando o programa Epiinfo
3.5.3.

RESULTADOS E DISCUSSAO:

Foram avaliados 650 tanques de resfriamento do laticinio 1, sendo 176 (27,1%) individuais e 474 (72,9%)
coletivos. A media dos resultados de CTB dos tanques de resfriamento, considerando todos os periodos
avaliados foi 684.000 UFC/mL, sendo para tanques individuais 555.000 UFC/mL e tanques coletivos
732.000 UFC/mL. Do laticinio 2, foram avaliados 51 tanques de resfriamento, sendo 17 (33,3%) individuais
e 34 (66,6%) coletivos. A média dos resultados de CTB dos tanques de resfriamento, considerando todos
os periodos avaliados foi 533.000 UFC/mL, 569.000 UFC/mL para tanques individuais e 515.000 UFC/mL
para tanques coletivos.

O resultado da anéalise espacial dos indicadores de qualidade microbioldgica do laticinio 1 e 2 identificou
dependéncia espacial moderada, segundo classificagdo de Zimback (2001). O mapa com a distribuicdo
espacial de CTB possibilitou a identificagdo de areas com caracteristicas comuns, o qual foram utilizadas
para definicdo de areas de alta e baixa contagem de bactérias.

Nas areas de alta CTB, foram avaliados 64 produtores vinculados a 14 tanques de resfriamento do laticinio
1, e 28 produtores de leite vinculados a quatro tanques de resfriamento coletivos do laticinio 2. A
caracterizacdo epidemioldgica das areas com alta CTB, demonstrou baixa adogdo de boas préticas de
ordenha e controle da mastite e falhas na logistica de resfriamento do leite. Dos produtores avaliados, em
20/64 (laticinio 1) e 16/28 (laticinio 2) o leite era entregue no tanque por intermediarios (carreteiros). A
distancia entre a propriedade e o tanque, e o tempo entre o fim da ordenha e a entrega do leite no tanque foi
maior quando a entrega do leite era realizada por carreteiros contribuindo para um maior tempo para o
resfriamento do leite e de falhas na limpeza e devolucdo dos latBes, refletindo em altas contagens de
bactérias. Estudo realizado na microrregido de Ji-Parana, demonstrou que a entrega do leite realizada por
carreteiros foi considerada fator de risco associado a CTB>100.000 UFC/mL (Dias et al., 2013).

CONCLUSOES E CONSIDERACOES FINAIS

Estes resultados demonstram a importancia de capacitacdo da méo de obra e definicdo de estratégias para
reduzir os pontos criticos de contaminag¢do microbioldgica na regido estudada.

O uso de ferramentas epidemioldgicas como a analise espacial, na identificacdo de &reas prioritarias e o
estudo descritivo na caracterizacdo das propriedades e tanques de resfriamento, fornece subsidios para a
tomada de decisdo pela industria com foco na redugdo da CTB e melhoria da qualidade da matéria prima.
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