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RESUMO: A fruticultura ¢ um setor relevante do agronegocio brasileiro, mas a geragao
de residuos da industrializa¢dao ¢ um problema. O objetivo deste trabalho foi avaliar o efeito
da secagem e armazenamento na durabilidade de residuos do processamento de frutos de
bacaba para alimentacao humana. O residuo (torta obtida da extragdo do 6leo do mesocarpo
de bacaba) foi coletado no projeto RECA, Nova Califérnia, Ronddnia, transportado para
Embrapa Acre, seco em estufa a 50 °C até peso constante, triturado e armazenado a
temperatura ambiente média de 28°C, por 30 dias, sob diferentes tratamentos: T1= sem
embalagem; T2= embalagem aluminizada sem véacuo e T3= embalagem aluminizada com
vacuo. Apds o armazenamento, as amostras foram avaliadas quanto a composi¢ao
centesimal, pH, acidez, colorimetria (coordenadas L, a* e b*) e atividade agua. Os dados
foram analisados em delineamento inteiramente casualisado, fatorial 3 x 2 (trés tratamentos
e 2 tempos de armazenamento) e quatro repeticdes. O valor de proteina encontrado foi
maior do que de outros residuos agroindustriais, indicando sua potencialidade. Com o
armazenamento nao houve escurecimento da farinha de bacaba, sendo que a embalagem
foi benéfica para a manutengdo da umidade do residuo. Contudo mais estudos devem ser
realizados a fim de recomendar este residuo para a alimentacdo humana, como analises
microbiolédgicas, sensorial, dentre outros.

PALAVRAS-CHAVE: Bacaba, Oenocarpus Bacaba, Agroindustrializacao
AGRADECIMENTOS: A FUNTAC pelo empréstimo de equipamento para extracio de

6leo, a FAPAC/CNPq pela concessao da bolsa de Iniciagdo Cientifica, ao projeto RECA
pelo fornecimento dos residuos e a Embrapa Acre.

483



